


KONTROLLBLATT LEBENSMITTELÜBERWACHUNG 
Ausdruck der Kontrolle vom 21.07.2022 um 12:15, planmäßige Routinekontrolle 

D-54338 Schweich 
Steinerbaum 4 
11:30-14:30 + 18-23 Mo 

Dienstleistungsbetriebe Speisegaststätte 

1. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) ZB x 

Hygiene allgemein - Räume, Geräte, Personal 
2. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), x 

Toiletten/Handwaschbecken 

Die Toiletten sind mangelhaft ausgestattet / haben 
direkten Zugang zu Produktionsräumen. 

3. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Lagerung x 
von Lebensmitteln 

gegenseitige nachteilige Beeinflussung 
4. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), >° 

Temperaturen 

e Temperaturen werden nicht eingehalten. 

22.07.2022 Mängel- / Kontrollbericht, geringfügige Mängel 

| _ ausgehändigte Merkblätter: 

Bemerkung (Kontrolle): Küche: 
- 1.Kühltheke mit Fleisch zu warm (+8°C) 

ichtung Untertischkühlung defekt. 
op! Basilikum)


