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Auskunftsersuchen nach dem Verbrauchermformatnonsgesetz (VIG)!
hier: Ubersendung der beantragten Kontrollberichte

Guten Tag,

wir kommen hiermit zurlick auf lhre Anfrage nach dem VIG zum Betrieb ,Suidstadt Treff,
Schiagerstr. 12 in 30171 Hannover.

Wie im Bescheid vom 17.10.2024 bereits mitgeteilt, erfolgt mit den beigefigten
Kontrollberichten, die von lhnen beantragte Auskunft.

Mit freundlichen Grifen
———er-@berblrgermeister

Fachbereich Offentliche Ordnung
Bereich Gewerbe- und Veterindrangelegenheiten
~ -Verbraucherschutz-

Rechtsgrundlagen

' Verbraucherinformationsgesetz (VIG) in der Fassung der Bekanntmachung vom 17.
Oktober 2012 (BGBI. | S. 2166), das durch Artikel 2 Absatz 34 des Gesetzes vom 7. August
2013 (BGBI. | S. 3154) geéndert worden ist

;o8 tindangen der Stadth BiC 1BAN
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! Deutsche B bank, Fitiale H; MARKDEF1250 DESY 2500 0000 0025 BO17 68




Anlage

Mangel der iebensmittelrechtlichen Kontrolle vom 15.06.2022

Betrieb: ; Hadzhiev, Emil Mihaylow
Stdstadt Treff
Schiagerstr. 12
30171 Hannover

Bei der 0.g. Kontrolle wurden folgende Mangel festgestellt und folgende Malnahmen zur
Beseitigung angeordnet:

Tresen

1. Die Ordnung und Struktur des Raums ih dem Lebensmittel behandelt werden war -

mangelhaft. Arbeitsprozesse im Sinne der guten Lebensmittelhygiene waren nicht
maoglich.

Die Ordnung und Struktur des Raums ist zu verbessern.

2. Der Raum befand sich insgesamt in keinem guten hygienischen Zustand.
Der Raum ist in einen guten hygienischen Zustand zu versetzen.

Alte Kiiche

3. Die Ordnung und Struktur des Raums in dem Lebensmittel behandelt werden war

mangelhaft. Arbeitsprozesse im Sinne der guten Lebensmittelhygiene waren nicht
mdglich.
Die Ordnung und Struktur des Raums ist zu verbessern.

4. Der Raum befand sich insgesamt in keinem guten hygienischen Zustand.
Der Raum ist in einen guten hygienischen Zustand zu versetzen.

Bierkeller

5. Der Raum befand sich insgesamt in keinem guten hygienischen Zustand.
Der Raum ist in einen guten hygienischen Zustand zu versetzen.

6. Der Raum befand sich insgesamt in keinem guten hygienischen Zustand.
Der Raum ist in einen guten hygienischen Zustand zu versetzen.

Die Beseitigung der oben aufgefuhrten Mangel wurde im Rahmen einer oder mehrerer
Nachkontrolien Uberwacht. Es wurde festgestellt, dass alle Mangel behoben worden sind.

Hinweis:

Der Betrieb befand sich zum Zeitpunkt der o0.g. lebensmittelrechtlichen Kontrolle
insgesamt in einem ausreichenden hygienischen Zustand.



Aniage

Miangel der lebensmittelrechtlichen Kontrolle vom 19.09.2024

Betrieb: Hadzhiev, Emil Mihaylow
Sidstadt Treff
Schiagerstr. 12
30171 Hannover

Bei der 0.g. Kontrolle wurden folgende Méngel festgesteiit und folgende MalRnahmen zur
Beseitigung angeordnet: ' ’
Tresen

1. Der Innenraum des Kilhliresens war verunreinigt.
Der Innenraum des Kihltresens ist zu reinigen.

2. Die Einrichtung war im Bereich des TK-Schrankes beschadigt, sodass das Spanholz
sichtbar war.
Die Einrichtung ist instand zu setzen.

3. Die Tropfmulde des Schanktisches/Schankiresens war mit alteren |
Getrankeriickstanden verunreinigt.
Die Tropfmulde ist zu reinigen.
Alte Kiiche

4. Die Ordnung und Struktur des Raums war mangelhaft.
Die Ordnung und Struktur des Raums ist zu verbessern.

5. Der Fullboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen sowie unter und
hinter den Einrichtungen verunreinigt.
Der Fullboden ist zu reinigen.
Bierkeller

6. Der Fullboden war verunreinigt.
Der Fuflboden ist zu reinigen.

7. Die Fasskuhibox war stark verunreinigt.
Die Fasskiihibox ist zu reinigen.

Personaltoilette

8. Fur das Handwaschbecken fehlte die Warmwasserzufuhr.
Das Handwaschbecken ist mit einer Warmwasserzufuhr auszustatten.



Kennzeichnung

9 Es wurden Lebensmittel ohne Verpackung in den Verkehr gebracht, ohne die
Allergene und Zusatzstoffe anzugeben. Ein Hinweis auf eine mandliche Auskunft war
nicht vorhanden.

Die bei der Herstellung des jeweiligen Lebensmittels verwendeten Zutaten und
Verarbeitungshilfsstoffe, die Allergien und Unvertraglichkeiten ausiésen und die
kennzeichnungspflichtigen Lebensmittelzusatzstoffe, sind bei der Abgabe von
Lebensmittel ohne Verpackung

-auf einem Schild auf oder neben dem Lebensmittel anzugeben

oder

-in einem Aushang anzugeben

oder

-in einer flr den Endverbraucher unmittelbar und leicht zugéanglichen schriftlichen
oder elektronischen Unterrichtung anzugeben. In der schriftlichen oder elektronischen
Unterrichtung sind alle bei der Herstellung des Lebensmittels verwendeten
kennzeichnungspflichtigen Lebensmittelzusatzstoffe anzugeben; auf die schriftliche
oder elektronische Unterrichtung muss bei dem Lebensmittel oder in einem Aushang
hingewiesen werden

oder

-mindlich anzugeben.

Die erforderlichen Angaben missen daflr den Endverbrauchern auf deren Nachfrage
unverzuglich vor Kaufabschluss und vor Ubergabe des Lebensmittels mitgeteilt
werden, eine schriftliche Aufzeichnung Uber die bei der Herstellung des jeweiligen
Lebensmittels verwendeten kennzeichnungspflichtigen Lebensmittelzusatzstoffe
muss vorliegen und fur die zustandige Behdérde und auf Nachfrage auch fir die
Endverbraucher leicht zuganglich sein. Bei den betreffenden Lebensmittein oder in
einem Aushang in der Verkaufsstatte muss an gut sichtbarer Stelle deutlich und gut
lesbar darauf hingewiesen werden, dass die erforderlichen Angaben mindlich
bereitgestellt werden und eine schriftliche Aufzeichnung auf Nachfrage zuganglich ist.

Betriebliche Organisation/Mitwirkungspflicht
10. Der Reinigungsnachweis der Schankanlage war nicht einsehbar.

Der Nachweis ist vorzulegen oder zu fihren.

Die Beseitigung der oben aufgefiihrten Méangel wird im Rahmen von Nachkontrolien durch
uns Uberwacht.

Hinweis:

Der Betrieb befand sich zum Zeitpunkt der o.g. lebensmittelrechtlichen Kontrolle
insgesamt in einem befriedigenden hygienischen Zustand.



