Oxtail GmbH, D-0024364 / Phox - Stresemannstr. 32, 40210 Disseldorf OT: Stadtmitte

Kontrolle .

Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024

-Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024

. Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Fiankontrolle 22.05.2024

Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024

Plankontrolle 22.05.2024

Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024
Plankontrolle 22.05.2024

Kontrollpunktart

System der Riickverfolgbarkeit nach VO (EG) 178/2002
Ausbildung/Schulung Personal
Insektengitter Fenster verunreinigt

* Kennzeichnung und Aufmachung

Raum baulicher Zustand

Schadhngsbekampfungsmal!nahmen

sachfremde Kontrollpunkte/VerstoRe

Raum hygienischer.Zustand
. Bau

Arbeitshygiene :
Behandlung Lebensmittel
HWB Warmwasser fehlt

HACCP Dokumente fehlten

Reinigung-/DesinfektionsmaRnahmen
‘HACCP

personalhygiene (Hygiene allgemein)

Andere Kontrollpunkte

Zusammensetzung - nicht mikrob.

Feststellung

Das Insektengitter des Fensters war verunreinigt.

Der Raum befand sich insgesamt in keinem angemessenen baulichen Zustand.Die Umorganisation
der Raume im UG wurde besprochen, der Umkleidebereich (1 Spind) fur das Personal kann im
Lebensmittellager eingerichtet werden. ;

* Auf den Flachen hétteh sich Fettablagerungen gebildet.

Fur das Handwaschbecken fehlte die Warmwasserzufuhr.

Es wurden keine der Art und GroRe des Unternéhmens angémessenén Dokumente und
Aufzeichnungen erstellt, um nachzuweisen, dass die Verfahren, die auf HACCP-Grundsatzen .
beruhen, eingerichtet, durchgefiihrt und aufrechterhalten werden(Temperaturlisten fehlen)

Kontrollierte Riumlichkelg

. Kuche

Lagerraum

_ Kiche

Kiiche -



Antrag nach dem VIG Uber Herusgabe von Informationen dber den Betrieb: % 7 X s
Oxtail GmbH, D- t .32, 402

Kontrolle " Kontrollpunktart ; Feststellung N ' ; Kontrollierte REumlichkeit
04112021 * P g/ k Der Nachweis, dass eine im Bereich der L durchgefiihrt wurde, konnte nicht vorgelegt werden. : 2
11.2021 Personal : i
04112021 K und ¢
Plankonitrolle 04.11.2021  Andere Kantrollpunkte k o
Plankontrolle 08.11.2021  Bau g .
Plankontrolle 04.11.2021  System der Rilckverfolgbarkeit nach VO (EG) 178/2002
04.11.2021

Plankontrolle 04.11.2021  HACCP
Plankontrolle 04.11.2021  Zusammensetzung - nicht mikrob.

Plankontrolle 04.11.2021  HACCP Dokumente fehiten- Es wurden keine der Art und Gro@e des

und erstelit, um dass die die auf HACCP- beruhen, t und werden.
.11.2021 o £ :
04.11.2021 (Hygiene %
Plankontrolle 04.11.2021 h Die des Get war : 3 | * Gastraum mit Theke
Plankontrolle 04.11.2021  1fSG Wiederholungsbelehrung nicht im Betrieb einsehbar  Es wurden Personen b i‘ fir die die Dok der Teiln an einer gemial nicht im Betrieb werden konnte. :
112021 = HWB fehlen 3 A X 2um knen (2. B: Spender). ? b ‘ . . ; Kiche b
Plankontrolle 04.11.2021 FuBboden Randbereiche verunreinigt . Der FuBboden war insbe: in den Rand- und Eckbereichen, sowle unter und hinter den Einrichtungen verunreinigt. i Lagerraum 2
Plankontrolle 04.11.2021  IfSG Erstbelehrung nicht im Betrieb einsehbar . Es wurden Personen bes: {ir die die des Uber die der & £
04.11.2021 ?

A 3 | R
bzw. die vor dem 01.01.2001 ausgesteliten Gu*mdhehsuumbn nicht im Betrieb elnsehbar waren.
Plankontrolle 04112021 SchidlingsbekimpfungsmaBnahmen :



