Beispielveranstaltungen mit Weinbegleitung

»opargelsalat”

* * %

Aufgeschaumte Erbsenmilch
* X %
Sauerbraten vom Fleckvieh mit Braunschweiger Mumme, Beelitzer Spargel
und Spatzle-Rhabarbertértchen
* X %
Holunderbliite, Zitronenverbene
und Erdbeere

2005er Riidesheimer Bischofsberg
Riesling Auslese, trocken
Weingut Wegeler, Oestrich / Rheingau

2011er Grand Duc
Spétburgunder, trocken
Weingut Deutzerhof, Mayschoss / Ahr

2012er Retzstadter Langenberg

Silvaner brut
Weingut Rudolf May, Retzstadt / Franken

Alkoholfreie Menubegleitung

Rheinsberger Quellwasser
und Verjus vom Gustavshof / Gau-Heppenheim

36°
Grenache, Zwetschge, Kréauter
Manufaktur Jorg Geiger / Schlat

Hybiskus7
Kombucha
Bouche Kombucha / Berlin



,» Tomatensalat
* * %
Spinatschaumsiippchen
und Wachtelei
* X %
Weidelamm mit gerducherter Paprika, Bohnen
und Maisgrief3schnitte

* k% %

., Furst Puckler*

2016er Saulheimer
Chardonnay Réserve, trocken
Weingut Thorle, Saulheim / Rheinhessen

2015er AnnA
Rotwein trocken
Weingut Seeger, Leimen bei Heidelberg / Baden

2013er Freiburg SchlofRberg
Spétburgunder Weiltherbst Beerenauslese
Weingut Stigler, Ihringen / Baden

Gefullter Maultaschenteig mit jungem Spinat
und aufgeschaumter Spargelmilch

* k% %

Rinderriicken,
grine Erbsen und Pfifferlinge

* * %

Rhabarber, Rose und Butterstreusel

2015er Gondorfer Géans
Riesling QbA, trocken
Weingut Lubentiushof, Mosel

2018er ,,S*

Cabernet Sauvignon QbA, trocken
Weingut Spiess, Bechtheim / Rheinhessen

Alkoholfreie Menibegleitung

Cuvée Nr. 11
Unreifer Apfel, Eichenlaub
Manufaktur Jorg Geiger, Schlat

Trauben Secco
Saftmanufaktur van Nahmen, Hamminkeln



Gebeizter Rehriicken mit Zuckerriibe, geschmorte Wirsingrippe,
Birne und Portulak
* X %
In Rebenholz gerducherter Heilbutt
mit Apfel und Schwarzwurzel
* * %
Weidegans ,,Brust & Keule* mit Dorrobstreduktion, Blaukraut
und kleiner Kartoffelklof}
* % %
Lebkuchen und Rumkirsche
mit dunkler Schokolade

2014er lhringer Fohrenberg
Grauburgunder ,,M*, trocken
Weingut Stigler, Ihringen / Baden

2011er Ikarus
QbA, trocken
Weingut Hensel, Bad Dirkheim / Pfalz

2001er Ahr 6
Spatburgunder Likdrwein
Gemeinschaftscuvée Ahrwinzer

Empfang

Kalter Gurkensud

* X *

Brathering, gelbe Bete & Himbeere

* X *

CornDog ,,Veggie*

* X *

Gebackener Sauerbraten

* k* *

Kichlein ,,Askalonziwebel & Bergkése*

* k* *

Kleine Rinderboulette & HonigsenfDip

* X *

Rinderbratwurst, Spitzkohlwickel und Senfkornpree

* k* *

Lammhifte und geschmortes Fruchtgemise

* X *

Meerdasche & Pfifferlings-Graupen
* % *
Gefulltes Teigblatt, gerostete Champignons
und saures Radieschen

* k* *

Kleiner koniglicher Klops

* Xk *

Kichererbse ,,Profiterole*

* k* *



Gelierte Tomatenmarmelade

Ziegenfrisckase & Frichtebrot

* X *

Sandwich ,,Paprika & Baumpilz*

* k* *

Pate ,,Kabeljau*

* X *

Woachtelei & Senf

Pralinen

* k* *

First Plickler

* Xk *

Kirschkaltschale

* k* *

Weille Schokolade & Aprikose

Spatburgunder Cremant - Villa Hochdorffer / Pfalz
Merlot, trocken - Weingut Z&hringer / Baden
Weillwein Cuvée - Cambium Compagnie / Sachsen



