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Guten Tag, 

wir kommen hiermit zurück auf Ihre Anfrage nach dem VIG zum Betrieb „Burger King Rest.- 

Nr. 13651*, Vahrenwalder Str. 194 in 30165 Hannover. 

Wie im Bescheid vom 01.11.2023 bereits mitgeteilt, erfolgt mit den beigefügten 
Kontrollberichten, die von Ihnen beantragte Auskunft. 

Mit freundlichen Grüßen 

Der Oberbürgermeister 
Im Auftrag 

    ecntsgrungliagen 

! Verbraucherinformationsgesetz (VIG) in der Fassung der Bekanntmachung vom 17. 

Oktober 2012 (BGBl. | S. 2166), das durch Artikel 2 Absatz 34 des Gesetzes vom 7. August 

2013 (BGBi. | S. 3154) geändert worden ist 

  

  

  

i Bankverbindungen der Stadtkasse EM BAR 

| Sparkasse Hannover SPRHOEAMICOK DESS 2805 0180 0000 5173 21 

| Postbank Mannover PBNKDEFF 1882 2501 0030 0000 0153 05 

| NordlS NOLADEZUHIKK DESS 2595 0009 0103 3598 18 
  

’ Deutsche Bundesbank, Filiale Hannover MARKDEFI250 0E89 2509 0000 0925 0017 88 

 



Anlage 

Mängel der lebensmittelrechtlichen Kontrolle vom 02.03.2022 

Betrieb: Burger King Deutschland GmbH 
Burger King Rest.-Nr. 13651 
Vahrenwalder Sir. 194 
30165 Hannover 

Bei der o.g. Kontrolle wurden folgende Mängel festgestellt und folgende Maßnahmen zur 

Beseitigung angeordnet: 

Vorbereitungsraum 

1. 

        
10. 

11. 

12. 

Der Fußboden war stellenweise beschädigt. 
Der Fußboden ist instand zu setzen. 

Die Silikonfuge der Spüle für Arbeitsgeräte und Ausrüstungen war schimmelähnlich 
verunreinigt. 

Die Silikonfuge ist zu reinigen bzw. zu erneuern. 

Lobbyraum EG 

Das Abwasserrohr des Handwaschbeckens war verstopft. 

Das Abwasserrohr des Handwaschbeckens ist instand zu setzen. 

Das Regal war beschädigt. 
Das Regal ist instand zu setzen. 

Der Fußbodenabfluss war nicht gegen das Eindringen von Gerüchen, Schädlingen 
und/oder gegen Rückstau von Flüssigkeiten gesichert. 

Der Fußbodenabfluss ist instand zu setzen. 
Es fehlt ein Geruchsverschluss. 

Das Regal war verunreinigt. 

Das Regal ist zu reinigen. 

Das Regal war angerostet. 
Das Regal ist instand zu setzen. 

Flurbereich Anlieferung 

Der Anstrich der Wände war beschädigt. 

Die Wände sind instand zu setzen. 

Der Lichtschalter war beschädigt. 

Der Lichtschalter ist instand zu setzen. 

Der Türrahmen war nicht leicht zu reinigen und wasserabstoßend. 
Der Türrahmen ist so herzurichten, dass dieser eine leicht zu reinigende und 

wasserabstoßende Oberfläche aufweist. 

Es wurden Personen beschäftigt, für die keine aktuelle Dokumentation der Teilnahme 

an einer Wiederholungsbelehrung gemäß Infektionsschutzgesetz im Betrieb



  

eingesehen werden konnte. 
Die Dokumentation der Wiederholungsbelehrung (en) ist der Überwachungsbehörde 

vorzulegen und zukünftig im Betrieb vorzuhalten. Beim Fehlen einer solchen müssen 
die Personen unverzüglich an einer Wiederholungsbelehrung teilnehmen. Die 

Teilnahme an der Belehrung ist zu dokumentieren. 

Tresen Bereich 

13. Es wurden Burger angeboten ( Kings Pastrami Beef,Kings Pastrami Double,Kings 

Beef Double, die auf der Anzeigentafel nicht mit den vorhandenen Zusatzstoffen 
angegeben wurde. 

Die Zusatzstoffe sind zu ergänzen. 

14. Der Fußboden war stellenweise beschädigt. 
Der Fußboden ist instand zu setzen. 

15. Die Silikonfuge des Fußbodens war beschädigt. 
Die Silikonfuge ist zu erneuern. 

Kühlzelle 

16. Die Kunststoffverkleidung in der Kühlzelle im Bereich des Türrahmens und Türblatt 
war beschädigt. 

Die Kunststoffverkleidung in der Kühlzelle ist instand zu setzen. 

Die Beseitigung der oben aufgeführten Mängel wurde im Rahmen einer oder mehrerer 
Nachkontrollen überwacht. Es wurde festgestellt, dass alle Mängel behoben worden sind. 

Hinweis: 

Der Betrieb befand sich zum Zeitpunkt der 0.g. lebensmittelrechtlichen Kontrolle 
insgesamt in einem gutem hygienischen Zustand.



  

Anlage 

Mängel der lebensmittelrechtlichen Kontrolle vom 18.06.2020 

Betrieb: Burger King Deutschland GmbH 
Burger King Rest.-Nr. 13651 

Vahrenwalder Str. 194 

30165 Hannover 

Bei der o.g. Kontrolle wurden folgende Mängel festgestellt und folgende Maßnahmen zur 

Beseitigung angeordnet: 

Tresen Drive Bereich 

1. Die Kabellagen und die Deckenleuchten waren verunreinigt. 
Die Kabelkanäle und Deckenleuchten sind zu reinigen. 

Vorbereitungsraum 

2. Der Deckenventilator war verunreinigt. 

Der Ventilator ist zu reinigen. 

3. Der Rammschutz der Wand war beschädigt. 
Der Rammschutz ist instand zu setzen. 

4. An der Wand befand sich eine laminierte Arbeitsanweisung die im Randbereich 
schon beschädigt und verunreinigt war. 
Die laminierte Arbeitsanweisung ist zu erneuern. 

5. Die Deckenanstrich war durch einen Wasserschaden beschädigt. 
Der Deckenbereich ist instand zu setzen. 

Kühl-Zelle 

6. Der Türrahmen war angerostet. 
Der Türrahmen ist instand zu setzen. 

TK__ Zelle 

7. Die Fußbodenfliesen und die Abschlussleiste waren teilweise beschädigt. 
Der Fußboden und die Abschlussleiste ist instand zu setzen. 

Spülbereich 

8. Die Wandfliesen im Bereich der Reinigungsgeräte waren verunreinigt. 

Die Wandfliesen sind zu reinigen. 

Ausgabe Imbiss 

9. Die Fritteuse war im oberen Bereich der Ablage verunreinigt. 
Die Fritteuse ist im oberen Bereich zu reinigen. 

   



  

10. Die Deckenverkleidung war unvollständig. 

Flurbereich Anlieferung 

Die Decke ist vollständig zu verkleiden. 

11. Die Deckenverkleidung war teilweise beschädigt. 

Die Deckenverkleidung ist instand zu setzen. 

12. Der Wandputz war oberhalb des Lichtschalters stellenweise beschädigt. 
Die Wand ist instand zu setzen. 

Die Beseitigung der oben aufgeführten Mängel wurde im Rahmen einer oder mehrerer 
Nachkontrollen überwacht. Es wurde festgestellt, dass alle Mängel behoben worden sind. 

Hinweis: 

Der Betrieb befand sich zum Zeitpunkt der 0.g. lebensmittelrechtlichen Kontrolle 
insgesamt in einem befriedigendem hygienischen Zustand. 

     


