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Die Oberbiirgermeisterin Stadt Koln
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Umwelf- und Verbraucherschutzamt
Lebensmitteliberwachung und Veterinardienste

Bezirksrathaus Porz

Friedrich-Ebert-Ufer 64-70, 51143 Kadln

Auskunft Frau Rama, Zimmer 146

Telefon 0221/221-29593, Telefax 0221/221-27616
57 Urowisk- und Veehrmucherechutzamt E-Mail 576-VIG@stadt-koeln.de
Friedrich-Ebert-Ufer 64-70, 51143 Kdin Internet www.stadt-koeln.de

Sprechzeiten
_Mo.-D0.09:00- 15:00, Fr. 09:00- 12:00
und nach Vereinbarung

S-Bahn-Linie S 12 Haltestelle: Porz (Rhein)
KVB Linien 7;

Busse 151, 152, 154, 160, 161, 162
Haltestelle: Porz Markt
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lhr Schreiben Mein Zeichen Datum
08.11.2023

Ihr Antrag nach dem Verbraucherinformationsgesetz
Hier: Ubersendung der beantragten Informationen

' in der Anlage erhalten Sie aufgrund meines Bescheides vom 12.10.2023 die gewiinschten
Informationen. .

Mit freundlichen GriiRen
Im Auftrag
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Antrag nach dem VIG iiber die Herausgabe von Informationén iber den Betrieb:

Betriebsstatte:
Thai Gourmet ‘
Neusser Str. 311
50733 Koln

Letzte durchgefiihrte Kontrolle: 29.06.2023" (B‘eschwerde‘kontrolle)

' Kontrollangaben

Beschwerdekontrolle am 29.06.2023 (Keln Verstof&)

‘ Kontamlnatlonsgefahr ausgesetzt.

-Kontrollangaben~ - - : e e e

Abnahmekontrolle am 30.01 2023 (VerstorS)

I. Kontrollierte Bereiche : :

Bedientresen mit Zubereltungsberelch Kuhlzelle in Trockenlager, Lagerraum, Personal-
IGastetoiletten, Spulkiiche, Trockenlager , Vorbereitungskiiche . '
I Kontrolllerte Punkte

Andere Kontrollpunkte Hyglene allgemeln (Betrlebshyglene) Hyglene .
(Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle), Kennzeichnung -

. Kontrollergebnis(Feststellungen zu allen kontrollierten Réumen)

‘| Ein Elgenkontrollsystem auf Basis der guten Hygienepraxis in Klelnbetrleben (Gastronomle

Imbisse, Kioske) war nicht eingerichtet.

Ein geeignetes Verfahren zur Frilherkennung von Schédlingen., ein sogenanntes

" Schadlingsmonitoring, fehlte.

Es wurde ein Aufkommeh an Fruc'htﬂlege'n festgestellt‘ Die in der Betriebsstétte
hergesteliten, verarbeiteten und in den Verkehr gebrachten. Lebensmlttel waren einer
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Bedientresen mit Zubereltungsberelch
Am Handwaschbecken fehlten. Mittel zum Handewaschen (z. B. F|USSlgseIfe im Spender)

‘Bedientresen mit Zubereltungsberelch

Das Handwaschbecken war so zugestellt, dass es nicht leicht errelchbar war. Wahrend dem
Herstellen, Verarbeiten und Inverkehrbringen von Lebensmitteln hat keine Handereinigung
stattgefunden. Die Lebensmittel wurden der Gefahr einer nachtelllgen Beeinflussung durch
Kontamlnatlonen ausgesetzt.

Bedientresen mit Zubereitungsbereich :
Es wurden Reinigungsgerite unmittelbar auf dem FuRboden abgestellt Eme schnelle
Abtrocknung konnte dadurch nicht erfolgen .
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Bedientresen mlt Zubereitungsbereich : o
Die Oberflache des Fensterbretts, aus dem Lebensmittel gelagert wurden, war beschadlgt

| Laut Angabe von [ ist ein neues bestellt und wird in Kiirze eingebaut.

Bedientresen mit Zubereltungsberelch

Die Schubladendichtungen des Kihltisches waren beschédigt. Laut Angabe [N NN

sind neue bestellt und werden in Klirze eingebaut. -

Bedientresen mit Zubereitungsbereich
Unter dem Schneidebrett wurden feuchte Tlicher verwendet um ein Verrutschen.zu
unterbinden. Feuchte Tticher stellen eine mikrobiologische Gefahr dar.

Spilkiche -
Auch hier wurden Reinigungsgerate unmittelbar auf dem FuRboden abgestellt Eme schnelle

| Abtrocknung konnte dadurch nicht erfolgen.

A Spilkiiche

Der Abfallbehalter war nicht verschlossen. Es war ein Befall mit Fruchtfiiegen vorhanden.

Spllkiche
An mehreren Stellen waren Wand- und Deckendurchbriiche nicht verschlossen.

B | -Spuilkiiche

Der Boden des Arbeitstischs war m|t einem Klotz aus unbehandeltem offenporlgem und
rissigem Holz, welcher nicht leicht zu reinigen und zu desinfizieren war, abgestutzt.

Vorbereitungskiliche
Der Wandanstrich war verbraucht.

Trockenlager

Es war nicht ausreichend Arbeitsflache fiir hygienisch emwandfrele Arbeitsablaufe
vorhanden. Im Raum war zuvor augenscheinlich Gemise geschnitten worden. Wahrend der
Kontrolle war ein Mitarbeiter mit Abflillen von Sof3e beschéattigt.

Trockenlagér
Es fehlte ein Handwaschbecken.

Kihizelle in Trockenlager

Das Kuhiregal war beschadigt und wurde durch einen Kunststoffbehalter abgestiitzt. Eine

lelchtg Reinigung des darunter liegenden. FuRBbodenbereichs war nicht gegeben. - - -~

Lagerraum

Es wurden private Gegenstande und Strafienkleidung offen aufbewahrt

Personal-/Géstetoiletten
Die Tiiren der Damen- und Behindertentoilette waren nicht geschlossen, dadurch waren dle

' Lebensmittel im.an den Toilettenbereich angrenzenden Raum einer Kontaminationsgefahr

ausgesetzt. Ein Toilettenvorraum ist nicht vorhanden.
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