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Region Hannover

Dienststelle: Fachbereich Verbraucherschutz und

. Veterinarwesen
Dienstgebsude: Vahrenwalder Str. 269¢
30179 Hannover
In der Beschen 7 A . W46
39952 Ronnenberg Telefax: (051116 16-
E-Mail: |

Intemmet:  www.hannover.de

~ Niederschrift diber eine amtliche Kontrolle 03.05.2023

Am 02.05.2023 wurde in der Zeit von 10:15 bis 10:30 Uhr durch in der folgenden Betriebsstatte
eine Nachkontrolle durchgefahrt:

Boulettenschmiede
In der Beschen 7
30952 Ronnenberg

Anwesende Person/en:

Vorbereitungsraum/Kiiche

1.  festgestelit am 23.01.2023:
Der Tiefkithischrank war auch weiterhin stark vereist.
Anordnung: Der Tiefkiihlschrank ist zu enteisen und zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Lager fir Bedarfsgegenstiinde Anbau

2. festgestellt am 23.01.2023:
Die Beschichtungen der Gitterroste des Kihischrankes waren beschadigt.
Anordnung: Die Gitterroste sind instand zu setzen.
Rechtsgrundiage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. [l Kap. | Nr. 1
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Rilckverfolgbarkeit

4. festgestellt am 23.01.2023:
Es wurden tiefgefrorene Lebensmittel ohne eine Bezeichnung und Angabe des Einfrierens und der Herkunft
vorratig gehalten, so dass das Alter und damit die Verkehrsfahigkeit nicht einwandfrei zu bestimmen war.
Anordnung: Die Riickverfolgbarkeit der tiefgefrorenen Lebensmitteln ist sicherzustellen.
Rechtsgrundlage: Art. 18 VO (EG) Nr. 178/2002

Betriebliche Organisation

5. festgestellt am 23.01.2023:
Die Erfullung der einschiagigen Hygienevorschriften war aufgrund der festgesteliten Mangel nicht gegeben.
Arbeitsanweisungen und/oder Pléne zur Erfilllung der Temperaturkontrollerfordernisse (Kdhlung) far
Lebensmittel waren nicht vorhanden.
Anordnung: Durch geeignete MaBnahmen ist dauerhaft sicherzustellen, dass die
Temperaturkontrollerfordernisse fiir Lebensmittel erfiilit werden. Dies kann zum Beispiel durch
Arbeitsanweisungen und Pline fiir eine regeiméBige Temperaturkontrolle und die Festiegung von
MaBnahmen bei Abweichungen erfolgen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 3 ¢ VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Art. 17 Abs. 1 VO (EG) Nr. 178/2002

- Méngel- / Kontrollbericht mit Anordnungen, die eine Nachkontrolle erfordern (inkl. Rechtsbehelf), belehrte Person:

Kostenpfiichtige Nachkontrolle:

Am 15._052023 ist eine Nachkontrolle vorgesehen.

Die Betriebsstatte wurde aufgrund der fehlenden Rickmeldung zu der angeordneten Mangelbeseitigung im Rahmen
einer betrieblichen Nachkontrolle Gberproft. Dabei weiterhin festgestelite Mangel entnehmen Se bitte dem Bericht.
Die erforderlichen Personalschulungen kénnen Sie kostenlos Uber den beigefigten Link des Metro Moduls
durchfihren.

Bestatigen Sie mir die volistandige Beseitigung der noch ausstehenden Méngel bis zum 15.05.2023 schriftlich per E-
Mail, dann kann auf die Durchfihrung einer zusatzlichen kostenpfiichtigen Nachkontrolle fur Sie verzichtet werden.

Hinweise:

eTraining Angebote fir Hygiene, HACCP, IfSG

Far die erforderlichen Personalschulungen geméaR VO (EG) 852/2004 aber Lebensmittelhygiene und die
Folgebelehrungen gemag Infektionsschutzgesetz kann zum Beispiel das kostenlose eTraining Modul des TOV
Rheinland auf der Internetseite der METRO Deutschiand GmbH (https:/Awww.metro.de/wissen/etraining/haccp)
genutzt werden.

Das Zertifikat, das nach einer erfolgreichen Schulung ausgedruckt werden kann, wird als Schulungsnachweis
anerkannt,

Mit freundlichen GriRBen
im Auftrag

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstelit und ist ohne Unterschrift glitig.
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