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Region Hannover Fachdienst Verbaucherschulz und Dienststelle:  Fachdienst Verbraucherschutz und
Velernsrwesen Vahrenwaider Str, 268¢ 30179 Hannover Veterinarwesen
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30179 Hannover
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E-Mail.

Intemet  www.hannover.de

Niederschrift Gber eine amtliche Kontrolle 23.01.2023

Am 23.01.2023 wurde in der Zeit von 11:10 bis 11:40 Uhr durch "in der folgenden Betriebsstétte
eine planmagige Routinekontrolle durchgefihrt

Boulettenschmiede
In der Beschen 7
30952 Ronnenberg

vanpnuanacho
1. Der Innenraum der Geschirrsplimaschine war mit alten Rickstanden verunreinigt.

Anordnung: Die Geschirrspiilmaschine ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 |.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
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2.  Der Tiefkihischrank war stark vereist.
Anordnung: Der Tiefkilhischrank ist zu enteisen und zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
3. Die Tarrandbereiche der Geschirrspliimaschine waren verunreinigt.
Anordnung: Die Geschirrspiiimaschine ist zu reinigen.
Rechtsgrundiage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Personaltoilette
4. Der Warmwasserbereiter filr das Handwaschbecken war nicht an die Stromversorgung angeschlossen. Es

fehite somit wahrend der Betriebszeit die Warmwasserzufuhr.
Anordnung: Die Warmwasserzufuhr filr Handwaschbecken wiihrend der Betriebszeit ist sicherzustellen,

Rechtsgrundiage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4 _

Seite 2 von 5

Region Hannover



5. Im Vorraum der Personaltoilette wurden Getranke aufbewahrt bzw. gelagert.
Anordnung: Die Getriinke sind aus dem Vorraum der Personaltoilette zu entfernen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IXNr. 3

Lager filr Bedarfsgegenstinde Anbau

6. Die Tardichtung des Kihischrankes war schimmelahnlich verunreinigt.
Anordnung: Die Tiirdichtung des Kilhischrankes ist zu reinigen und zu desinfizieren.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

7. Die Beschichtungen der Gitterroste des Kihischrankes waren beschadigt.

Anordnung: Die Gitterroste sind instand zu setzen.
Rechtsgrundiage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. II Kap. | Nr. 1
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Personalhygiene

9. Das Personal rauchte in Raumlichkeiten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wurde.

Anordnung: In Réumlichkeiten, in denen Lebensmittel gelagert, behandelt oder in den Verkehr gebracht
werden, herrscht Rauchverbot.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IXNr. 3

Rilckverfolgbarkeit :

10. Es wurden tiefgefrorene Lebensmittel ohne eine Bezeichnung und Angabe des Einfrierens und der Herkunft
vorritig gehalten, so dass das Alter und damit die Verkehrsfahigkeit nicht einwandfrei zu bestimmen war.
Anordnung: Die Riickverfolgbarkeit der tiefgefrorenen Lebensmitteln ist sicherzustellen.
Rechtsgrundlage: Art. 18 VO (EG) Nr. 178/2002
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Betriebliche Organisation

11. Die Erfillung der einschlégigen Hygienevorschriften war aufgrund der festgesteliten Mangel nicht gegeben.
Arbeitsanweisungen und/oder Plane zur Erfillung der Temperaturkontrollerfordernisse (Kihlung) fur
Lebensmittel waren nicht vorhanden.

Anordnung: Durch geeignete MaBnahmen ist dauerhaft sicherzustellen, dass die
Temperaturkontrollerfordernisse fiir Lebensmittel erfiilit werden. Dies kann zum Beispiel durch
Arbeitsanweisungen und Pline fiir eine regelméBige Temperaturkontrolle und die Festlegung von
MaBnahmen bei Abweichungen erfolgen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 3 ¢ VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Art. 17 Abs. 1 VO (EG) Nr. 178/2002

Vorkaufsmsel Kennzenchnung Perw\alschulung SonsbgeE:genkontrollen (Basishygiene), Schadlingskontrolle

Allgemeine MaBnahmen:
- ‘WIKMNW. die eine Nachkontrolle erfordemn (inkl. Rechtsbehelf), belehrte Person:

Kostenpflichtige Nachkontrolle: .
Am 01.03.2023 ist eine Nachkontrolle vorgesehen.

Bemerkung:
Die Betriebsstatte befand sich insgesamt noch in einem guten hygienischen und baulichen Gesamtzustand.

Hygierechtlich festgestelite Mangel missen umgehend beseitigt werden. Bestatigen Sie mir die Durchfihrung der
Mangelbeseitigung bis zum 01.03.2023 schriftlich mit Lichtbildern per E-Mail, dann kann auf die Durchfiihrung einer

' zusatzlichen kostenpflichtigen Nachkontrolle fir Sie verzichtet werden.

Hinweise:

eTraining Angebote fir Hygiene, HACCP, IfSG

For die erforderlichen Personalschulungen gemaR VO (EG) 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene und die
Folgebelehrungen gemaR Infektionsschutzgesetz kann zum Beispiel das kostenlose eTraining Modul des TOV
Rheinland auf der Intemetseite der METRO Deutschland GmbH (https://www.metro.de/wissen/etraining/haccp)

genutzt werden.
Das Zertifikat, das nach einer erfolgreichen Schulung ausgedruckt werden kann, wird als Schulungsnachweis

anerkannt.

Mit freundlichen GriRen
im Auftrag

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstelit und ist ohne Unterschrift gaitig.
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