
Antrag nach dem VIG über die Herausgabe von Informationen über den Betrieb: 
 
Betriebsstätte: 
Suthanthirakumar, Niroth 
 
Steeler Str. 349 
45138 Essen 
 
Letzte durchgeführte Kontrolle:  01.03.2023 (Beschwerdekontrolle) 
 
 
Kontrollangaben: 
Beschwerdekontrolle am 01.03.2023 (Kein Verstoß)  
 
 

 
Kontrollangaben:  
planmäßige Routinekontrolle am 11.01.2023 (Verstoß)  
 
I. Kontrollierte Bereiche  
Gastraum, Gesamtbetrieb, Kühlraum, Produktion  
 
II. Kontrollierte Punkte  
 
Andere Kontrollpunkte, Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Hygiene 
(Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle), Kennzeichnung 
 
III. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Räumen)  
 
Produktion 
1. Die Einsätze der Abzugsanlage oberhalb des Pizzaofens waren mit Altfett 
behaftet.  
 
Kühlraum 
2. Die Rand- und Eckbereiche des Fußbodens waren altschmutzig verunreinigt.  
 
Kühlraum 
3. Das Verdampferschutzgitter war mäßig mit Staubflocken behaftet.  
 
Gastraum 
4. An der Eingangs-/Ausgangstür fehlte im Bereich des geöffneten Oberlichtes ein 
Schutz vor Insekten. 
 
Gesamtbetrieb 
5. Ein aktuelles QM System in schriftlicher Form war nicht vorhanden. 
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