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      Dienstleistungsbetriebe Speisegaststätte 

1. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche 
Eigenkontrolle) 

  

Hygiene - Betriebliche Eigenkontrolle: 
_ Folgende Eigenkontrollen konnten nicht vorgelegt 
werden: Wareneingangskontrolle, 

i itoring, Reinigungsdokumentation 
urden Dokumentationsbeispiele 

ausgehandigt und ausführlich erklärt. 

2. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche x 
Eigenkontrolle), Weitergehende Schulungen 

    

Hygieneschulungen: 
Personalschulungen nach $ 4 LMHV werden nicht 
dokumentiert. 

3. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) x 

Küchenbereich: : 
Die Dichtungen der Kühlmöbel waren verunreinigt 
und teilweise defekt. 
Der Oberteile der Kühlschränke waren leicht 

verstaubt: 

Es fehlte an den Fenstern die vorgeschriebenen 
Insektenschutzgitter.



Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 

Trockenlager: 
Hier befanden sich Gespinste an der Decke. 
Verpackte Ware wurde teilweise unsachgemäß am 
Fußbodenboden gelagert. 

Kennzeichnung und Aufmachung 

Kennzeichnung: . 

In der Speisekarte im Internet sowie vor Ort waren 
zwar Zusatzstoffe und Allergen vorhanden, diese 
waren den Gerichten und Getränken nicht 
zuzuordnen.


