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Antrag nach dem VIG Uber die Herausgabe von Informationen Uber den Betrieb: 

  

Betriebsstatte: 

MPM-Gastronomie GmbH & Co. KG 
Schmeck Werk: 
Am Markt.3 

37671 Héxter 

_Leizte durchgeflhrte Kontrolle:_ 28.03.2023 (planmafige Routinekontrolle) 

  

Kontrollangaben: 
planmaBige Routinekontrolle am 28.03.2023 (Versto&) 

|. Kontrollierte Bereiche 
Bedientresen, Personaltoilette, Vorbereitungsraum/SpulkUche 

ll. Kontrollierte Punkte 

Z Hygiene es (Beiriebshygiene), Kennzeichnung und Aufmachung 

lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Raumen) 

_ 1. Es wurden Lebensmittel ohne Verpackung in den Verkehr gebracht, ohne die bei 
ihrer Herstellung verwendeten kennzeichnungspflichtigen Lebensmittelzusatzstoffe 
anzugeben. 

2. Es wurden Lebensmittel abgegeben, ohne auf deren uberschrittenes 
| Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) hinzuweisen. 

| Vorbereitungsraum/Spulkiche 
3. Die Turrandbereiche im Innenraum der Haubenspilmaschine waren ‘mit alten 
Ruckstanden verunreinigt. 

Bedientresen 
4. Fur das Handwaschbecken war die Warmwasserzufuhr mangelhaft. Das 
Warmwasser stand wahrend der Betriebszeit der Spulmaschine nicht zur Verflgung. 

| Bedientresen 
5. Das Waffeleisen war mit Fettruckstanden verunreinigt. 

Bedientresen 
6. Am Handwaschbecken fehiten Mittel zum hygienischen Handetrocknen (z. B. 
Einmaipapierhandticher im Spender). 

Personaltoilette . 
7. Fur das idee econ war die Warmwasserzufuhr abgestellt. 

Personaltoilette - 
8. Am Handwaschbecken fehliten Mittel zum hygienischen Handetrocknen (z. B. 
Einmalpapierhandticher im Spender).     Folgende Kontrollbereiche wiesen keine Mangel auf. 
     


