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       Futtermittelbetriebe ES Futtermittelbetriebe 5 
Einzelhandler by Metzgereifiliale Fleischereifiliale und- 

pe 3 ‘ 4 (eigenstandige) -verkaufsabteilung 
Einzelhandler j > ey -. Backereifiliale und (eigenstandige) - 

: 5 verkaufsabteilung : 
Einzelhandler i : : Lebensmittelgeschaft und xX 

: (eigenstandige) -verkaufsabteilung (incl. 

Supermarkt) 

  

   

    

4, 0ir, Hygiene aligemeln (Betriebshygiene), Reinigungsgerate unmittelbar auf FuBboden 

abgestellt 

Es wurden Reinigungsgerate teilweise unmittelbar, in der Vorbereitungsktiche (Backshop auf 
dem FuBboden abgestellt. Eine schnelle Abtrocknung konnte dadurch nicht erfolgen. 

2.00Nt Hygiene allgemein (Betriebshygiene), HWB Nutzung nicht méglich 

Das Handwaschbecken (Vorbereitungskiche/Backshop) war voll gestellt. 
3. Nr. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Kahleinrichtungen Liftungsgitter verunreinigt 

(Mehrzahl) _ 

Teilweise waren die Ldftungsgitter in den Kihlhausern (Obst/Gemtise & Fleisch) mit 

Staubflusen verunreinigt. 

  

02.09.2019 mtindliche Belehrung ee abgeschlossen (beendet, . 
erledigt, durchgesetzt, bezahit, 

s : verurteilt ...) 

02.09.2019 ’ Mangel-/ Kontrollbericht, geringfigige Mangel abgeschlossen (beendet, 

: ce : erledigt, durchgesetzt, bezahlt, 
verurteilt ...) 

ausgehdndigte Merkblatter: 

Bemerkung (Kontrolle):


