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Antrag nach dem VIG ber die Herausgabe von Informationen (iber den Betrieb:

INGERA
: Lindenstr. 86
| 50674 Koéin
{

{ Betriebsstatte:
|
|
i

L Letzte durchgefiihrte Kontrolle: 28.10.2019 (planmafige Routinekontrolle)

|

Kontrollangaben:
| planmaRige Routinekontrolle am 28.10.2019 (Kein Verstol3)

|

‘ Kontrollangaben:
' planmaRige Routinekontrolle am 09.10.2019 (Verstol)

|. Kontrollierte Bereiche
Bedientresen, Eigenkontrollsystem / HACCP, Gesamtbetrieb, Kiiche, Schéadlingskontrolle,

Spulkiche

|

Il. Kontrollierte Punkte

Andere Kontrollpunkte, Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Hygiene
(Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle), Kennzeichnung

Ill. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen)

Kiiche
Der FulRboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter

den Einrichtungen Teilweise stark durch Mausekot verunreinigt.

Spllkiiche
Der Fuftboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter

den Einrichtungen teilweise stark durch M&usekot verunreinigt.

Bedientresen
Der FuRboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter

den Einrichtungen teilweise durch Mausekot verunreinigt.

Eigenkontrollsystem / HACCP
Ein betriebliches Eigenkontrollsystem konnte vor Ort nicht eingesehen werden.

Schadlingskontrolle
Es wurde ein Mausebefall festgestellt. Die in der Betriebsstatte hergestellten, verarbeiteten

und in den Verkehr gebrachten Lebensmittel waren einer Kontaminationsgefahr ausgesetzt.

Gesamtbetrieb :
Der Betrieb war so stark verunreinigt, dass eine Grundreinigung aller Gerate und

Oberflachen erforderlich war.




