Der Oberbtirgermeister

....................... " G
stabsstelle Verbraucherschutz . .........-- 5 i S B l;’ |

Dez. VI-02 Stadtverwaltung Duisburg, 47049 Duisburg

Frau
Mein Zeichen E-Mail lhr Zeichen Datum
DU-0030211/03-01-2023 | 10.02.2023
Auskunft erteilt Telefon Telefax Zimmer

Verbraucherinformationsgesetz (VIG)
hier: Ihr Antrag vom 03.01.2023

Sehr geehrte Frau Moreir{j

hiermit komme ich auf Ihren o. g. auf das VIG gestutzte
scheid vom 23.01.2023 zuriick.

Nach Ablauf der Rechtsbehelfsfrist fiir den b
mir vorliegende Informationen:

Die beiden letzten lebensmittelrechtli
am 12.07.2022 und am 26.07.21

Da Sie geméB lhrem o. g |
richt begehren, fiig ei

Mit freundlichen

Bankkonten siehe Riickseite




KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNC

22 um 14:00, Beschwerdekontrolle

Ausdruck der Kontrolle vom 12.07.20
Stadt Duisburg

Durchgefihrt Amt/Diensistelle
von

!Betriebsdaten

Betrieb New Garden

;

lont D-47055 Duisburg

| Strale Margaretenstr. 18
|
k

Hygi in (B ), HWB

5
defekt
Eine funktionstiichtige Vorrichtung zum
hygienischen Waschen der Hande stand nicht zur
Verfiigung.

2. Hygiene aligemein (Betriebshygiene), HWB
Warmwasserbereiter aus

Am Handwaschbecken stand kein warmes Wasser

zur Verfiigung. Der Untertisch-
Warmwasserspeicher bzw. Durchlauferhitzer war

nicht eingeschaltet.

3. Hygiene aligemein (Betriebshygiene), HWB
Abflussgitter/sieb verunreinigt

Das Abflussgitter/sieb des Handwaschbeckens war
durch alte Lebensmittelreste verunreinigt.

4. Hygiene allgemein (Betriebshygi ), HWB
Armatur verunreinigt

Die Armatur des Handwaschbeckens war durch
alte Fettreste verklebt.

5. Hygiene all (Betriebshygiene), Fenster
ohne Insektengitter geffnet

Das Fenster ohne Insektengitter war wahrend des
Herstellungsprozesses geéffnet,




10.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
FuBBboden Randbereiche verunreinigt

Der FuBboden war insbesondere in den Rand- und
Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene), HWB
zugestellt

Das Handwaschbecken war nicht leicht
zugéanglich.

Hier wurde gesplilt, in den anderen vorhandenen
Waschgelegenheiten wurde ebenfalls gesplilt oder
Lebensmittel gewaschen.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Kiihlkette
unterbrochen

Es wurden in Scheiben geschnittenes Rindfleisch
bei einer nicht angemessenen Temperatur vorratig
gehalten und dadurch die Kihlkette unterbrochen.

Hyaiene allgemein (Betriebshygiene)

Der Hausflur wurde als "Erweiterung der Kiiche"
benutzt. Hier standen z. B. zum Abkiihlen benutzte
Eimer mit Suppe und diverse Behalter mit
Lebensmitteln (z. B. ungekochter Reis) auf dem
Boden

In einer Ecke stand auf einem Tisch ein
Reiskocher, der an die Stromversorgung
angeschlossen war.

Dariiber befanden sich in der Ecke des Raumes
starke Spinnweben.

Eine Tiefkiihl-Kiihikombination stand neben dem
Reiskocher.

Die Aufentiir zur Tennisanlage stand offen, die
Kiichentiir sowie die Tir zur Personalwohnung
standen ebenfalls offen.

Der Boden war durch lose Schmutzpartikel sowie
durch lose Reiskdrner verunreinigt.

Am Gelénder, neben den Eimern mit Suppe, waren
schwarzschimmelghnliche Spuren sichtbar,
Hyal I (Botriebst \

Tl’o?k(ihllchvrank Tlrdichtung Vo'runrzlnlgt

Die Tlrdichtung des Tiefk(ihlschrankes war durch
alte, klebrige Fettablagerungen verunreinigt,

Hygiene allgemeln (Betriebshyglene),

- FuBboden beschidigt

FuBboden war stellenwelse beschadigt.




12.

13.

Hygiene allgemein (Betriebshygiene)

Im Flur der Personalwohnung standen benutzte
Topfe herum, es hingen Bedarfsgegenstande mit
Lebensmittelkontakt an der Wand (u. a.
Frittiersiebe)

Hygiene allgemein (Betriebshygiene), HWB
Flussigseife/Einmalhandtiicher leer

Die Spender fiir Fliissigseife und
Einmalhandtiicher am Handwaschbecken waren
leer.




