
Landeshauptstadt Magdeburg
Die Oberbürgermeisterin

Landeshauptstadt Magdeburg -  39090 Magdeburg

███
████████
███████▋
█████████

Datum und Zeichen 
Ihres Schreibens

EINGEGANGEN
I  l,  Feb. 2023

(Bitte bei Antwort angeben) Telefon
Unser Zeichen
53.31.1/1-427/18846 █████████

magdeburg
Organisationseinheit
Gesundheits- und Veterinäramt
Abt. Veterinärwesen  und
Lebensmittelüberwachung
Straße
Lübecker Straße 32
Bearbeitet durch

█████████
Zimmer
██
E-Mail
veterinaeramt@magdeburg.de

Telefax Datum

█████████ 07.02.2023

Amtliche Lebensmittelüberwachung
Ihr Antrag auf Auskunft  nach dem Verbraucherinformationsgeseu (VIG)
███▍█████ ██████

bezugnehmend auf Ihren Antrag nach S 2 VIG  vom 14.12.2022, der mit meinem Bescheid
vom 24.01.2023  beantwortet wurde, übersende ich Ihnen die Kopien der Kontrollberichte
vom 21.07.2021  und 25.06.2021.

Mit freundlichen  Grüßen

██

Informationen zum  Datenschutz gemäß  DS-GVO  finden Sie  auf unter der Rubrik Bürger und Stadt /  Leben in  Magdeburg I
Gesundheit sowie in Papierform bei Ihrem Ansprechpartner.

Telefon  (03 91) 540-0 Bankverbindungen: Sparkasse  MagdeBurg IBAN
Telefax (03 91) S  40 21 11 Volksbank  Magdeburg IBAN

Commerzbank  Magdeburg IBAN
Deutsche Bank IBAN

DE02  8105  3272  0014  0001  01
DE55  8109  3274  0001  9009  00
DE19  8104  0000  0200  2442  00
DE64  8107  0000  0117  8201  OO

BIC: NOLADE21MDG
BIC: GENODEFIMDI
BIC: COBADEFF810
BIC: DEUTOE8MXXX



Behörde
Landeshauptstadt Magdeburg
Gesundheits- & Veterinäramt

Lübecker Straße 32
39124 Magdeburg

Aktenzeichen
MD-0020810

Tel: (0391) 540 62 22 Fax: (0391) 540 62

E-Mait vetennaeramt@magdeburg.de

Kontrollbericht der amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenständeüberwachung
gem. S 39 LFGB und Artikel 13 VO (EU) 2017/625

Betrieb
Elements Dienstleistungs GmbH
Peter Pane
Attstadt

Zum Blauen Bock 2
39104 Magdeburg

Kontrollierte Betriebsabteilungen
Speisegaststätte,
Verpflegungsdienst Bringdienst

Seite 1 von I Datum
21.07.2021

Planmäßige Kontrolle
[AAußerplanmäßige Kontrolle
C]Nachkontrolle

Zulassung / Abnahme
(Y) Schwerpunmontrolle

Uhrzeit von-bis
11:15 Uhr - 12:30 Uhr

Zum Zeitpunkt der berprüfung Anwesende/r
Betriebs ersonal Behördenpersonal

Kontrollpunkte = kontrolliert ohne Beanstandung

• = nicht kontrolliert

* = kontrolliert mit Mangel oder Beanstandung

O = nicht vorhanden/nicht zutreffend

1. Hygienemanagement/EigenkontroIle 1.7 Rückverfolgbarkeit
1.1 Wareneingangskontrollen • 1.8 Schulung Personal
1.2 Temperaturüberwachung • 1.9 Belehrungen nach IfSG

1.3 Schädlingsbekämpfung 2. Hygiene allgemein
1.4 Reinigung / Desinfektion 2.1 Baulicher Zustand

1.5 Untersuchung von Proben/TrinkW 2.2 Technischer Zustand

1.6 HACCP-Konzept / Leitlinie • 2.3 Betriebshygiene

Kontrolldurchführung gemäß Arbeitsanweisung/en
MAA-05-103-OO

zu Nr. Feststellungen, Beanstandungen, Mängel

Betriebsstätte (allgemein)

2.3 Betriebshygiene Tresen- Moos wird bis Ende 9/21 abgedeckt

V,Ausfertigung wird übergeben

TDer ausführliche Kontrollbericht über die Betriebskontrolle wird zugesandt 

i_jBilder wurden angefertigt

2.4 Personalhygiene

2.5 LebensmittelabfalIe/TNP

2.6 Behandlung LM/BG

3. Zusammenseüung LWBG

4. Kennzeichnung/Kenntlichmachung

5. Andere Kontrollpunkte

5.1 Duldungs-/Miwrkungspfiicht

zu erledigen bis

1 Tag(e)

C]per Post C]per E-Mail C]per Fax
@Probe/n entnommen, Anzahl: I

Maßnahmen
Ordnungs-, straf- oder verwaltungsrechtliche Maßnahmen werden eingeleitet.

Kenntnisnahme Anwesende/r des Betriebes amtliche/r Kontrolleur/in

Unterschrift: Unterschrift:

(MFB-05-101-OO Versionsnummer 5.01) Seite 1 von 1



Behörde
Landeshauptstadt Magdeburg
Gesundheits- & Veterinäramt

Lübecker Straße 32
39124 Magdeburg

Aktenzeichen
MCN)020810

Tel: (0391) 540 6222 Fax: (0391) 540 62 11
E-Maih veterinaeramt@magdeburg.de

Kontrollbericht der amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenständeüberwachung
gem. S 39 LFGB und Artikel 13 VO (EU) 2017/625

Betrieb
Elements Dienstleistungs GmbH
Peter Pane
Attstadt
Emst-Reuter-Allee 14
39104 Magdeburg

Kontrollierte Betriebsabteilungen
Speisegaststätte,
Verpflegungsdienst Bringdienst

Seite 1 von 2 Datum
25.06.2021

C]Planmäßige Kontrolle
CIAußerplanmäßige Kontrolle

Nachkontrolle

[ZZulassung / Abnahme
@Abnahmekontrolle

Uhrzeit von-bis
09:05 Uhr - 10:30 Uhr

Zum Zeitpunkt der berprüfung Anwesende/r
Betriebspersonal Behörde ersonal

Kontrollpunkte = kontrolliert ohne Beanstandung
• = nicht kontrolliert

* = kontrolliert mit Mangel oder Beanstandung

O = nicht vorhanden/nicht zutreffend
1. Hygienemanagement/EigenkontrolIe 1.7 Rückverfolgbarkeit
1.1 Wareneingangskontrollen • 1.8 Schulung Personal
1.2 Temperaturüberwachung 1.9 Belehrungen nach IfSG
1.3 Schädlingsbekämpfung • 2. Hygiene allgemein
1.4 Reinigung I Desinfektion 2.1 Baulicher Zustand
1.5 Untersuchung von ProbenTTrinkW 2.2 Technischer Zustand

1.6 HACCP-Konzept / Leitlinie 2.3 Betriebshygiene
Kontrolldurchführung gemäß ArbeiGanweisung/en
MAA-05-103-OO

zu Nr. Feststellungen, Beanstandungen, Mängel

2.4 Personalhygiene

2.5 Lebensmittelabfälle/TNP

2.6 Behandlung LWBG

3. Zusammensetzung LWBG

4. Kennzeichnung/Kenntlichmachung

5. Andere Kontrollpunkte

5.1 Duldungs-/MitNirkungspfiicht

zu ededigen bis

Betriebsstätte (allgemein)

2.1 Bau

22 technisch

Es fehlt weiterhin eine Lebensmittelspüle zur Reinigung von Gemüse. 30.06.2021

Als Übergangslösung ist es geduldet im Barbereich eine Spüle mit fließend Warm
- und Kaltwasser mit zeitlicher Nutzungsfestlegung zu nutzen. In diesem Becken
hängt ein Sieb welche zur Reinigung von Gemüse genutzt wird.
Das Spülbecken welche genutzt werden soll dient auch als der
Cocktailreste.
Eine regelmäßige Reinigung/Desinfektion zwischen Reinigung der Lebensmittel
und Nutzung als Ausgussbecken ist durchzuführen und zu dokumentieren.

Im gesamten Barbereich steht nur zur Verfügung. Eine
Warmwasserversorgung sowie die hygienische Ausstattung am
Handwaschbecken(Flüssigseife und Einwegpapier) sind vor Eröffnung noch
erforderlich.

Behebung: Die Reinigung von Lebensmitteln im Ausgussbecken(Reste Getränke)
im Bartereich ist bis 31.08.2021 geduldet.

x Uber dem Barbereich sind 3 Kunstmoosbesatz-Streifen angebracht. 30.06.2021
Behebung: Die Oberfiåche ist glatt, wischfest und leicht zu reinigen herzustellen.

Der Eröffnung am 01.07.2021 wird zugestimmt, die noch vorhandenen Mängel sind termingerecht laut Kontrollbericht vom
25.06.2021 abzustellen.

Kenntnisnahme Anwesende/r des Betriebes amtliche/ rolleur/in

Unterschrift: Unterschrift:

(MFB-05-101-OO Versionsnummer 5.01) Seite 1 von 2



Behörde Aktenzeichen
Landeshauptstadt Magdeburg MD-0020810
Gesundheits- & Veterinäramt

Kontrollbericht der amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenständeüberwachung
gem. S 39 LFGB und Artikel 13 VO (EU) 2017/625

Betrieb Seite 2 von 2 Datum Uhrzeit von-bis
Elements Dienstleistungs GmbH 25.06.2021 09:05 - 10:30 Uhr
Peter Pane

VAusfertigung wird übergeben

IZJDer ausführliche Kontrollbericht über die Betriebskontrol(e wird zugesandt C]per Post Cjper E-Mail Üper Fax
OBilder wurden angefertigt C]Probe/n entnommen, Anzahl: O

Maßnahmen
LJOrdnungs-, straf- oder verwattungsrechtliche Maßnahmen werden eingeleitet.

Kenntnisnahme Anwesende/r des Betriebes amtliche/r Kontrolleur/in

Unterschrift: nterschrift:

(MFB%IOI-OO Versionsnummer 5.01) Seite 2 von 2


