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Weiteres Betriebspersonal 

Zweck der amtlichen Kon trolle: Nachkontrolle Betriebsart 
Kontrollierte o 

|. Kontrollierte Kontroll 

Buffet, Getranketheke, 
Bar, Teppanyaki Kiiche 
Personaltoilette im Kell 

nrichtungen (Inventar / Mobiliar) 

Lagerraum gegeniiber des Raumes mit Bierkuhizelle, Raum 
(im Gastraum), Kiiche, Spiilkiiche, Lager, Gemiisekuhizelle, 

er, Umkleideraum im Keller, Eigenkontrollen 

Folgendes wurde nicht kontrolliert: Putzmittelraum im Keller, Abfalllagerung, Infektionsschutzgesetz, 

ll. Kontrollierte Punkte/Angewandte Kontrollmethoden 

Y =kontrolliert = = nicht kontrolliert O = nicht zutreffend 

01 Hygiene (-managment, be- 02 Hygiene allgemein 03 Zusammensetzung-nicht 
triebliche Eigenkontrolle) (Betriebshygiene) mikrobiologisch 

1. Mitarbeiterschulung 1. Bauliche Beschaffenheit v Untersuchung von Produkten 

2. Ruckverfolgbarkeit 2. Personalhygiene ¥ |04 Kennzeichnung/A 

3. Schadlingsbekampfung 3. Produktionshygiene Y Kennzeichnung 

4. Reinigung / Desinfektion 4. Temperatureinhaltung ¥ |05 Andere Kontrollpunkte 

5. HACCP-Verfahren   
lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Raumen und Punkten) 
  

Buffet 

1.  Verstof: Hier wurden offene Besteckkérbe vorgefunden. Ein geeigneter Spuck- (Huste) schutz war 
nicht gegeben. 

Teppanyaki Kirche (im Gastraum) 

2 Versto: An der Beleuchtungsréhre in der Dunstabzugshaube Uber der Bratstation fehite die 

erforderliche Splitterschutzabdeckung. 

Kuiche 

3 Versto®: Einzelne Bodenfliesenfugen wiesen AusspUlungen auf. 

~ Im Bereich der Bodeneinlaufrinne wurden einzelne beschadigte Fliesen vorgefunden. 

Lager 

VerstoR: Die Stufen zur Gemuse- und Fleischkuhlzelle
 waren mit abl6sender Farbbeschichtu

ng und 

? beginnenden Rostschaden versehen. 

Gefrierzelle 

5 Versto: Hier lagerten einzelne Kartons mit Lebensmittel unmittelbar auf dem Boden.   
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Eine verpflichtend durchzufihrende vorbeugende § 
7ureichend vorpewiesen werden. Hier wurde das Auf 
gegen Lebensmittelmotten (erhaltlich z.B. in Drogerien) 

aum mit Bierkohlzelle hinter der Theke 
In den Boden- und Deckeneckbereichen im Vorraum befanden sich 

Lager 

[inige Bodeneckbereiche sowie die unteren Flachen einiger Einrichtungsr 
Verschmutzungen versenhen 

     

  

   
   

      

   
   

  

T aglich aufzulistende Temperaturde 
werden 

licr lagerten Reinigungsutensilien (Besen, Schrubber, Abzieher) unmittelbar auf 

e Wandflachen, insbesondere seitlich des Sicherungskastens, waren stellenweise mit 
eckigen Verunreinigunger behaftet 

' | beschadigte Bodenfliesen vorgefunden. 
irgenbereich des Wareneingangs hatten sich massive Verschmutzungen gebildet. 

Mit freundlichen GriBen 

LA.



  bei der o. a. Konirolle wurde Folgendes festgestellt: 

A. Lagerraum gegeniiber des Raumes mit Bierkihlzelle 
1. In den Deckeneckbereichen wurden einzelne Spinnweben 
2. Hier lagerten einzelne Pappkarton mit Lebensmitteln unmit 

  

    

B. Spulkiuche a 
1. Inden Sockelbereichen der Wandflachen wurden stellenweise fleckige 
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e Kunststoffschneidbretter wiesen teilweise gelbliche EiweiSeinlagerungen auf. 
In den Fugen der Sockelleisten hatten sich Verunreinigungen gebildet. 

Die Armatur auf dem Handwaschbecken war mit leichten Verunreinigungen versehen. 

id Urdichtungen der Kthlanlage Nummer vier hatten sich maBige Schmutzeinla e- in den Turdichtung: § anh a om = & P
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rungen gebildet. 

D. Fleischkthizelle 

im Eingangsbereich wurden Rostschaden vorgefunden. 

Einzelne Behaltnisse mit Lebensmittel lagerten hier unmittelbar auf dem Boden. 

E. Umkleideraum im Keller 
Auf den Lichtschaltern hatten sich dunkle, klebrige Ablagerungen gebildet. 

Datenschutzhinweis: 

    

   

   

t den gesetzlichen Datenschutz. Die Informationen gema@ Art. 13 und 14 Ds-Gvo a bzw. Ger personenbezogenen Daten Ihres Kindes kOnnen Sie auf der erent Www. 

msl © ere Sie ee NEOs des Merkblattes zu Ihrer Verflgung oder cine persian’) ae 

tte an Herrn Nobis, Zimmer E 38, Telefonnummer 02452/13-39 25 E-Mail: v i ishepaesl | 

: : eterinaeramt@kreis hei Hea 
“heinsberg.de. 

Kontoverbindungen: 
yessparkasse Heinsberg 
AN: DE76 31251 220 000 BIC: WELADED1ERK 

ae Postbank Kaln 
IBAN: DE97 3701 0050 BIC: PBNKDEFE 029440503


