
FLENSBURGUA 
Zwischen Himmel und Förde 

f Mellem himmel og fiord 

  

Stadt Flensburg 
STADT FLENSBU RG : Einwohnerservice, Schutz und Ordnung 

DIE OBERBÜRGERMEISTERIN 322 - Veterinärdienste 

Stadt Flensburg - 322. - 24931 Flensburg Auskunft erteilt KEN 

Dienstgebäude alnausplalz 

Etage 

Zimmer 

Telefon 

  

Telefax 

E-Mail veterinaer@flensburg.de 

  

Aktenzeichen 322/376/V1G/22/21/to 

Datum 10.01.2023 

Betreff: Informationsgewährung nach dem Verbraucherinformationsgesetz (VIG) 

Bezug: Mein Bescheid vom 16.11.2021 

entsprechend unseres Bescheides vom 16.11.2021 gewähren wir Ihnen hiermit fol- 

gende Informationen i.S.d. $ 2 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 lit. a) VIG über den Betrieb 

„Steakhouse Argentina, Südermarkt 9, 24937 Flensburg‘: 

1: Die amtlichen lebensmittelrechtlichen Kontrollen der letzten 5 Jahre zu Ihrer 

Anfrage vom 05.11.2021 fanden am 26.04.2016, 25.09.2017 und am 

26.10.2020 statt. 

2. Es sind im Rahmen dieser Kontrollen Beanstandungen festgestellt worden. 

Einzelheiten entnehmen Sie bitte den beigefügten Kontrollberichten. 

Mit freundlichen Grüßen 

| uftrag 

  

  

Lieferanschrift: eRechnungenlelektron. Rechnungen an: Telefon: 04 61/85 -0 Nord-Ostsee Sparkasse Postbank Hamburg 
Rathausplatz 1 erechnung@flensburg.sh-kommunen.de-mail.de Telefax: 04 61/85-29 71 IBAN: DE20 2175 0000 0000 279900 IBAN: DE26 2001 0020 0003 5642 09 
24937 Flensburg Rechnungen in Papierform an: Internet: www.flensburg.de BIC: NOLADE21NOS BIC: PBNKDEFF200 

Stadt Flensburg 
USt-IdNr. DE 134643180 Postfach 27 43 St.-Nr. 15 290 08064 Gläubiger-ID: DE17ZZZ00000012855 Gläubiger-ID: DE17ZZZ00000012855 

24917 Flensburg 

Einheitliche Behördenrufnummer: 115, Montag bis Freitag 08.00 — 18.00 Uhr
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StadtFlensbug |ieemeul, _ u 
24937 Flensburg 
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Der Oberbürgermeister ren E E L E N SB U R BEI 
. Veterinär-/Lebensmittelüberwachung E-Mail: veterinaer@flensburg.de 
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. STEAK ne T j $ N, ? [] Nachkontrolle Uhrzeit von: - | bis: 

ARGIEN ;| = (gebüfirenpflichtig) 
N WWENTIN : 

sü U] weitere Tätigkeit 

Kontrolle durch: 
    

    
  

  

  

Nr. | Feststellungen/Mängel ET Er i : Frist‘) 

Hunlklak, — . Ann aut 

EB &r I, MN ie 

Van lesen 2 kamera sin. a 
SpälmeuctUmen ala rss zack Oflmums iumscuhe. 

   
    

  

  

  

  

  

  

nen: lub ar Ellbotıı ans 

lurhkbo en ie ee 

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

      
  

  

" Sofern keine Frist genannt ist, 

  

    
   

  

sifidl die Mängel innerhalb von 4 Wochen abzustellen. 

U] Die Seselaung vorgelannter Mängel ist der Überwachungsbehörde 

bis zum schriftlich anzuzeigen Anderenfalls erfolgt eine gebührenpflichtige Nachkontrolle: 
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“Kontrollbericht Kontrolldatum: 26.10.2020 Seite 1 von2 
Bericht zur Kontrolle gemäß Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625 KEnttelfopiert Steak House Dubrovnik, 

  

FL-0000376 

Betrieb: kontrollierende Behörde: FLENSBURGLU 

Gi i i Stadt Flensburg tele 
Steak House Dubrovnik : Fachbereich Einwohnerservice, Schutz und Ordnung 

Südermarkt 9 Rathausplatz 1 
24937 Flensburg - | 124937 Flensburg ° 

} - | | Tel: 0461-25 
Fax: _0461-85-2883 . 
E-Mail: veterinaer@flensburg.de     

  

  

Kontrolizweck: 

planmäßige Routinekontrolle am: 26.10.2020 
  

  

Betriebsräumel-bereiche: 

  

  

Kontrolliert: Betriebsstätte (allgemein), Tresen, Getränkelager, Personaltoilette, Kühlraum, Kalte Küche, 
Warme Küche 

Kontrollpunkte: [Hygiene-betriebl. Eigenkontrolle R Hygiene allgemein 
Räume, Geräte, P N 

[DHACCP (Konzept zur Herstellung sicherer ‚haume; Serien persone) 
Lebensmittel, einschließlich Dokumentation) [JZusammensetzung-nicht mikrob. 

[JRückverfolgbarkeit [JKennzeichnung/Aufmachung 
(einschließlich Dokumentation) Dandere Kontrollpunkte 

[JReinigung/Desinfektion (z.B. Verweigerung der Duldungs- und 
(einschließlich Dokumentation) Mitwirkungspflicht und sonstige nicht 

bereits definierte Punkte) 

MlAusbildung/Schulung Personal 
(einschließlich Dokumentation) 

[]Schädlingsbekämpfung 
(einschließlich Dokumentation) 

[JDokumentation 
  

  

ic! ei) Oo 

Betriebsstätte (allgemein), Tresen, Getränkelager,Personaltoilette,Kühlraum 
  

Tresen 

1. Feststellung: Die Dichtungen der Kühlmöbel waren verunreinigt. 
Frist: unverzüglich 

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. II Kap. I Nr. 1 

Kalte Küche 

2: Feststellung: Das Schneidebreit war verunreinigt. » 

“Anordnung: Das Schneidbrett ist zu reinigen. 
“ Frist: unverzüglich 

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. V Nr. 1a 

Warme Küche 

3. Feststellung: Der Fußboden war unter den Arbeitsbereichen an den Rändern verunreinigt. 

Anordnung: Der Fußboden ist zu reinigen. 

Frist: unverzüglich 

Norm: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 iv.m. Anh. II Kap. I Nr. 1 

4. Feststellung: Die Türdichtung des Kühltisches war verunreinigt, 

Anordnung: Die Türdichtung des Kühltisches ist zu reinigen. 

Frist: unverzüglich : 

Norm: ‚ Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1 

5. Feststellung: Das Schneidebrett war verunreinigt. 

Anordnung: Das Schneidbrett ist zu reinigen. 

Frist: unverzüglich 

Norm: ‚Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i i. \v. m. Anh. II Kap. V Nr. 1a    



Kontrollbericht ; Kontrolldatum: 26.10.2020 Seite 2 von 2 
Bericht zur Kontrolle gemäß Artikel 13 der VO (EU) Nr. 2017/625 ISORNTOLSDIERE Steak House Dubrovnik, 

IE FL-0000376 
  

  

UlLichtbilder angefertigt [Proben entnommen 

[Merkblätter ausgehändigt: 

  

  

Rechtsbehelfsbelehrung: 

Soweit in diesem Kontrollbericht ewige Anordnungen getroffen worden sind, haben*Sie das Recht, innerhalb eines 
Monats nach Erhalt des Kontrollberichts bei Stadt Flensburg Widerspruch zu erheben. 

  

  

Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person): 

Verantwortliche(r)/ : Unterschrift: ı__ RERGEERESRERREEET. > i iin 
Beauftragte(r): 

  

  

  

  
Kontrolle durch: 

  

. Begleitpersonal: Kontrolleurin/Kontrolleur:     
Unterschrift:           

  
 


