Die Oberblirgermeisterin

57 Umwelt- und Verbraucherschutzamt
Friedrich-Ebert-Ufer 64-70, 51143 Kdln
Herrn
Marcus Graichen

lhr Schreiben Mein Zeichen

#258286 Rm

Stadt Koln

Umwelt- und Verbraucherschutzamt
Lebensmitteliiberwachung und Veterinadrdienste

Bezirksrathaus Porz

Friedrich-Ebert-Ufer 64-70, 51143 Koln

Auskunft Frau Rama, Zimmer 146

Telefon 0221/221-29593, Telefax 0221/221-27616
E-Mail 576-VIG@stadt-koeln.de

Internet www.stadt-koeln.de

Sprechzeiten
Mo.-D0.09:00- 15:00, Fr. 09:00- 12:00
und nach Vereinbarung

S-Bahn-Linie S 12 Haltestelle: Porz (Rhein)
KVB Linien 7;

Busse 151, 152, 154, 160, 161, 162
Haltestelle: Porz Markt

Datum
01.12.2022

lhr An_?rag nach dem Verbraucherinformationsgesetz
Hier: Ubersendung der beantragten Informationen

Sehr geehrter Herr Graichen,

in der Anlage erhalten Sie aufgrund meines Bescheides vom 07.10.2022 die gewlinschten

Informationen.

Mit freundlichen GriiRen
Im Auftrag




Antrag nach dem VIG iber die Herausgabe von Informationen iber den Betrieb:

Betriebsstatte:

Béackerei Bechers Backstube
Claudius-Dornier-Str. 18 b
50829 KéIn

Letzte durchgefiihrte Kontrolle: 30.09.2021 (Kontrolle Riickruf/Schnellwarnung)

Kontrollangaben:
Kontrolle Rickruf/Schnellwarnung am 30.09.2021 (Kein VerstoR3)

Kontrollangaben:
planmaRige Routinekontrolle am 06.09.2021 (VerstoR)

|. Kontrollierte Bereiche

Anlieferungsbereich/Warenausgang, Damen Personaltoilette, Flur zur Backstube,
Herren Personaltoilette, Konditorbereich, Kithiraum, Mehllager auf Empore,
Produktion, Produktion Backbereich, Produktion

Il. Kontrollierte Punkte

Andere Kontrollpunkte, Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Hygiene
(Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle), Kennzeichnung

lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen)
Die elektrischen Insektenfallen waren mit zahlreichen toten Insekten verunreinigt.

Kihlraum
Vereinzelt wurden Lebensmittel nicht abgedeckt.

Kihlraum
Die Beleuchtung war vereinzelt mit toten Insekten verunreinigt.

Kihlraum
Vereinzelt befanden sich Behélter mit Lebensmitteln auf dem FuRboden.

Kihlraum
Das Schutzgitter war leicht verunreinigt.

Anlieferungsbereich/Warenausgang

Die Reparatur der Kuihigerate war noch nicht erfolgt, da es keine Ersatzteile mehr fiir
die alten Geréate gibt.

Eine Tiefklihlzelle befindet sich jedoch in Planung.




Produktion
Die professionelle Reinigung der Maschine hat noch nicht stattgefunden.

Produktion Fettgeback

Eine (bspw. der VDI-Norm entsprechende) Dunstabzugsanlage fehite.

Die Wandflachen oberhalb der Fettpfanne waren stark nachgedunkelt und mit
Fettrickstanden behaftet.

Produktion Fettgeback
Die Wandfliesen waren hinter der Fettpfanne im Kantenbereich sehr stark
beschadigt.

Produktion Backbereich
Die gesamten Rohrleitungen sind mit braunen Ablagerungen verunreinigt.

Produktion Backbereich
Die Wandfliesen waren teilweise hinter den Blechwagen groRflachig beschadigt.

Produktion Backbereich

Die Reparatur der Tur konnte noch nicht erfolgen. Der Raum soll zukiinftig nur als
Lagerflache genutzt werden.

Die Tlren werden voraussichtlich demontiert.

Damen Personaltoilette
Fur das Personal (Damen) stand keine ausreichende Umkleidemdglichkeit zur
Verfugung.

Herren Personaltoilette

Zum Zeitpunkt der Kontrolle war der Seifenspender leer.

Die Armatur des Handwaschbeckens war defekt.

Zum Zeitpunkt der Kontrolle stand kein warmes Wasser zur Verfiigung.

Herren Personaltoilette
Die Wandfliesen unterhalb vom Handwaschecken bei den Herren sowie bei den
Damen, waren teilweise beschadigt.

Mehllager auf Empore
Das Insektengitter des Daches/Deckenfensters war verunreinigt.

Flur zur Backstube
Der Wandanstrich war verbraucht bzw. nachgedunkelt.

Trockenlager

Regale liegen zur Montage bereit.

Die Regalbdéden waren teilweise beschadigt.
Es kam rohes Holz zum Vorschein.

Trockenlager
Die Wandfliesen waren teilweise beschadigt.




Sozialraum mit Umkleide
Der Wandputz war stellenweise beschadigt.

Sozialraum mit Umkleide
Der Wandanstrich war verbraucht bzw. nachgedunkelt.

Konditorbereich
Die Regalbéden waren beschéadigt. Die neuen Regale liegen zur Montage bereit.

Konditorbereich
Der FuBboden war unter der Anschlagmaschine beschadigt.

Konditorbereich

Der Wandanstrich war verbraucht bzw. nachgedunkelt.

Der Anstrich der Produktionsrdume konnte noch nicht erfolgen, da noch keine
Fachfirma den Auftrag annehmen wollte.




