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ERZGEBIRGSKREIS

35200 Abteilung 3 Umwelt, Verkehr und Sicherheit
Referat Lebensmitteliberwachungs- und Veteri-
naramt
SG Lebensmitteluberwachung/Fleischhygiene

Ihre Anfrage nach dem Verbraucherinformationsgesetz - VIG

senrgcenr

auf lhr Informationsbegehren vom 31.10.2022, das bei uns als informationspflichtiger Stelle am
31.10.2022 eingegangen ist, ergeht gemaR § 5 Abs. 2 Satz 2 Verbraucherinformationsgesetz (VIG) fol-
gender

Grundbescheid:

1. Dem Informationsbegehren nach § 2 Abs. 1 Satz 1 Nr. 1 VIG wird stattgegeben.

2. Der Zugang zu den nachgesuchten Informationen erfolgt durch schriftliche Aus-
kunftserteilung.

3. Dieser Bescheid ist kostenfrei.

Das Informationsbegehren ist darauf gerichtet, Auskunft uber die letzten zwei lebensmittelrechtli-
chen Betriebsprifungen bei der Erzgebirgsgaststatte Bermsgrun, Schulstr. 11 a, 08340 Schwarzen-

berg zu erhalten, inklusive Ubermittlung der Kontrollberichte im Falle erfolgter Beanstandungen.

Das verfahrensgegenstandliche Informationsbegehren unterfallt dem Anwendungsbereich des VIG.

Ausschluss und Beschrankungsgrunde nach § 3 VIG sind nicht ersichtlich.
Der betroffene Dritte hat der Informationsgewahrung zugestimmt.
Demgemal ist dem oben dargestellten Informationsbegehren stattzugeben.

Sie begehren die Ubermittlung der Informationen per E-Mail.
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Nach § 6 Abs. 1 Satz 1 VIG kann die informationspflichtige Stelle den Informationszugang durch Aus-
kunftserteilung, Gewahrung von Akteneinsicht oder in sonstiger Weise eroffnen. Wird eine be-

stimmte Art des Informationszugangs begehrt, so darf dieser nur aus wichtigem Grund auf andere
Art gewahrt werden.

Die Informationsgewahrung wird vorliegend aus Datenschutzgriinden schriftlich (postalisch) erfol-
gen.

Mit Blick auf die Informationsgewahrung wird darauf hingewiesen, dass die inhaltliche Richtigkeit
der Informationen nicht iberpriift worden ist, soweit es sich nicht um personenbezogene Daten
handelt, § 6 Abs. 3 Satz 1 VIG. Der informationspflichtigen Stelle sind Hinweise auf Zweifel an der
Richtigkeit nicht bekannt, § 6 Abs. 3 Satz 2 VIG.

Die letzten beiden Kontrollen fanden am 13.08.2020 und 03.11.2021 statt.
Die nicht zulassigen Abweichungen konnen Sie den beiliegenden Kontrollberichten entnehmen.

Die Entscheidung uber die Kosten des Verfahrens beruht auf § 7 Absatz 1 Satz 2 VIG. Danach ist der
Zugang zu Informationen nach § 2 Absatz 1 Satz 1 Nummer 1 VIG bis zu einem Verwaltungsaufwand

von 1.000 Euro gebuhren- und auslagenfrei. Der Zugang zu den Informationen ist im vorliegenden
Verfahren kostenfrei.

Rechtsbehelfsbelehrung

Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe Widerspruch erhoben
werden. Der Widerspruch ist beim Landratsamt Erzgebirgskreis, Paulus-Jenisius-Strae 24, 09456
Annaberg-Buchholz schriftlich oder zur Niederschrift einzulegen. Der Widerspruch kann auch bei
jedem anderen Dienstgebaude des Landratsamtes Erzgebirgskreis schriftlich oder zur Nieder-
schrift eingelegt werden.

Die Schriftform kann durch die elektronische Form ersetzt werden. In diesem Fall ist das elektro-
nische Dokument mit einer qualifizierten elektronischen Signatur nach dem Signaturgesetz zu ver-
sehen. Die Zugangserdffnung fur elektronische Dokumente erfolgt Gber die E-Mail-Adresse
signatur@kreis-erz.de.

Hinweis:

Weitere Einzelheiten zum Zugang fur elektronisch signierte sowie verschlusselte elektronische Do-
kumente sind zu finden auf der Homepage des Erzgebirgskreises, unter www.erzgebirgskreis.de
im Punkt , Kontakt®.

Mit freundlichen GrulRen
Im Auftra

Anlage: Kopie der Kontrollberichte vom 13.08.2020 und 03.11.2021




Kop!le

Kontrollbericht Kontrolldatum: 13.08.2020 Seite 1 von 2
Bericht zur Kontrolle gemaf Artikel 13 der VO (EU) 2017/625 Erik Weber
| kontrollierter Betrieb: " kontrollierende Behorde:
| Erik Weber Landratsamt Erzgebirgskreis

Gaststatte Erzgebirgsgaststatte Bermsgrin Referat Lebensmitleliberwachungs- und

Schulstr. 11A Veterindramt

08340 Schwarzenberg/Erzgeb. Paulus-Jenisius-Stralle 24

09456 Annaberg-Buchholz

Tel: 03771/277- oder - 3342
Fax.  03771/277-3344
E-Mail: jana.schmidt@kreis-erz de

'Kontrollart:

5 planmiBige Routinekontrolle am: 13.08 2‘020 von: 11:40 Uhr bis: 13:15 Uhr

" Betriobsriumel-bereiche: ) .
Kontrolliert: Betriebsstatte (aligemein)

| Kentrollpunkte:

| v Hygiene-betriebl Eigenkontrolle v Hygiene allgemein
HACCP v Ausbildung/Schulung Personal Zusammensetzung-nicht mikrob.
v Rickverfolgbarkeit v Schadlingsbekampfung v Kennzeichnung/Aufmachung
v Reinigung/Desinfektion Dokumentation andere Kontrollpunkte
Fn:uhllunptnnnlingtuhnorﬂnungm - - -
‘Betriebsstitte (allgemein) - - |v|zu bahebnn_!;i?
'Reinigung/Desinfektion N | unverziglich

Am Abluftrohr des Rationalofens sind Fettablagerungen sichibar
Die Rohre sind zu reinigen. ggf. zu desinfizieren.

Hygiene allgemein vl 31122020
Am rechten Edelstahl-Kihlschrank im Getrankelagerraum sind die Ablageagitter im
Stofikantenbereich beschadigt (Beschichtung eingerissen, stellenweise mit Abplalzungen,
darunter Roststellen).

Behebung: Die Ablagegitter sind zu reparieren (glatte, leicht zu reinigende Oberfldchen), ggf. zu
ol i |
Hygiene-betriebl Eigenkontrolle w| unverziglich
Trockenlager mit TK-Truhen im Keller:

Die amitliche Temperurmessung der rechten TK-Truhe ergab eine Temperatur von -9,2°C!
Die Anzeige an der Truhe zeigte -10°C.

|Bﬁhubung Es isl gine Lagertemperatur von mind, -18°C erforderlich. Die TK-Truhe ist nach zu
regulieren. Die Temperalur ist nachzukontrollieren, ggf. ist ein Monteur zu beauftragen

Lﬁﬁéﬂﬁggmﬁmpfung unverzugllc'h
Am gedffneten Fensler in der Kiche fehlt der Insektenschutz.
| Der Fliegenfanger ist voll.

Fliegenfanger bitlte emeuem.
Am Kachenfenster ist ein Insektenschutz (Gaze) anzubnngen
Hygiuna allgemein v| 30.11.2020
Lebansmnhelauhug In der Kiche ist beim Ubergang vom Fliesensockel zum Stahlrahmen in
|den Aufzug die Fuge wieder ausgebrochen,

Behebung: Diese Fuge ist emeut zu verschliefien.

Hygiene aligemein v| 28022021
Lagerraume im Keller und Kellergang:
'Der mit Betonfarbe versehene Fuliboden zeigt erste Verschleiferscheinungen (abgelaufene
Farbe), besonders im Bereich vor der Fatkihibox.
'Behebung: Der Farbanstrich ist an den betreffenden Stellen auszubessern/ zu emeuern.

_:g_g!. Klarung mit V&mﬁat&LGebﬁude&igMﬁmﬂ
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Kontrollbericht Kontrolidatum: 03.11.2021 Seite 1 von 2
Bericht zur Kontrolle gemaf Artikel 13 der VO (EU) 2017/625 Erik Weber
kontrollierter Betrieb: | kontrollierende Behorde: |
Erik Weber Landratsamt Erzgebirgskreis

Gaststatte Erzgebirgsgaststatte Bermsgrin | Referat Lebensmitteliberwachungs-und Velerinaramt
Schulstr. 11A Paulus-Jenisius-Strafle 24

08340 Schwarzenberg/Erzgeb. 09456 Annaberg-Buchholz

Tel..  03771/277-3342
| Fax: 03771/277-3344

| B | E-Mail:

Kontrollart: . ) ) o I
! planmiBige Routinekontrolle am: 03.11.2021 won: 10:25 Uhr bis: 12:00 Uhr |
i Betriebsriumel-bereiche: - ]
I Kontrolliert: gesamte Betriebsstatte
I ;Cnntrnllpunl‘ﬂn: a ) - N
| v Hygiene-betriebl. Eigenkontrolle v Hygiene allgemein

HACCP ~ Ausbildung/Schulung Personal Zusammensetzung-nicht mikrob.
+ Rickverfolgbarkeit v Schadlingsbekampfung + Kennzeichnung/Aufmachung
v Reinigung/Desinfektion v Dokumentation andere Kontrollpunkte |
I Faststallungnruﬂlngeuﬂ.mrdnunganT. - = N . - .
-éasamte Betriebsstatte o - o " |v]|zu beheben bis

Hygiene allgemein
Mangel abgestelit

|

festgestellt am 13.08.2020:
Am rechten Edelstahl-Kihlschrank im Getrénkelagerraum sind die Ablagegitter im
|$tn!’£kantenbereich beschadigt (Beschichtung eingerissen, stellenweise mit Abplatzungen,
darunter Roststellen).
'Hygfenaubern?ah!fr'genkonfmﬂe
Mange! abstellt

festgestellt am 13.08.2020:

Trockenlager mit TK-Truhen im Keller,

Die amtliche Temperurmessung der rechten TK-Truhe ergab eine Temperatur von -8.2°C!
Die Anzeige an der Truhe zeigte -10°C.

ijg;'ene allgemein

Mangel abgestelit

festgestellt am 13.08.2020: : .
Lebensmittelaufzug: In der Kuche ist beim Ubergang vom Fliesensockel zum Stahlrahmen in

den Aufzug die Fuge wieder ausgebrochen.
|Hygiene allgemein
Der Mangel ist noch vorhanden noch vorhanden

festgestellt am 13.08.2020:

Lagerrdume im Keller und Kellergang:
'Der mit Betonfarbe versehene FuBboden zeigt erste Verschleiferscheinungen (abgelaufene

'Farbe), besonders im Bereich vor der Fa BkUhlbox.

\Hygiene allgemein v| 31.052022
im Kellerlagerraum mit den Trockenprodukten und im groflen Kellerlagerraum sind Stellen an

den Wanden, an denen sich Farbe und Pulz abltsen.

'Behebung: Die Wande sind instand zu setzen.

Bis dahin sind lose Teile regelmafig abzustolien. . )
- 31.05.2022

Hygiene allgemein =
Im grofien Lagerraum isl ein Loch in der Decke.
Behebung: Das Loch ist zu verschliefien.




Kontrollbericht Kontrolidatum: 03.11.2021 Seite 2 von 2
Bericht zur Kontrolle gemaR Artikel 13 der VO (EU) 2017/625 Erik Weber

Reinigung/Desinfektion | unverziglich

Fir die Schankanlage (Bockbier) mit den zwei Zapfhihnen lag kein Reinigungsnachweis vor.

Behebung: Die Reinigung der Anlage ist dem LUVA nachzuweisen x I

Hygiene aligemein = v| unverziighich

Die zwei Fasser Bockbier befinden sich nicht in der Kiihlung.

Behebung: Die Fasser sind zu kihlen. W

Reinigung/Desinfektion - - ) v| unverzuglich
Der FuBlboden der Fasskihlbox ist verunreinigt.

Behebung: Die Fasskihlbox ist zu reinigen. o 1

Ausbildung/Schulung Personal - i v | unverziglich
Es konnten keine Schulungsnachweise vorgezeigt werden,

Behebung: Die Schulungsnachweise nach IfSG und LHVO sind dem LUVA zu zumailen. o
Schadlingsbekéampfung S N o - v| unverziiglich
Das Schadlingsmonitoring wird durch eine Fachfirma durchgefahrt. Die Unlerlagen dazu konnten |
nicht vorgezeigt werden.

\Behebung: Die letzte Kontrolle zum Schadlingsmonitoring ist dem LUVA zu zumailen o =t
Dokumentation a o o «| unverziiglich
Es werden keine Temperaturkontrollen dokumentiert.

Behebung: Fir die Kihl-, Tiefkihl- und Heilthaltung ist die Temperatur mind. einmal am Tag zu

kontrollieren und dokumentieren . o i _
Kennzeichnung/Aufmachung R R v| unverziglich
In den Speisekarten sind keine Hinweise Uber die Einsehbarkeit der Zusatzstoffe und Allergene

ind en Speisen und Geltranken.

|Eine separale karte mil Allergen- und Zusalzstoffkennzeichnung ist vorhanden
Behebung: In jede Speisekarte ist dieser Hinweis einzupflegen. | O
|Hygiene allgemein unverzuglich
'Die Schichthohe in den Gelriertruhen ist einzuhalten! -
\Dokumentation o v| unverzuglich
Die Gummis der TK-Tischkihlung in der Kiche sind verunreinigl.

‘Behebung: Die Gummis sind zu reinigen.

MaBnahmen:
Mangel- / Kontrollbericht, geringfugige Mangel, Schrifliche Belehrung B -
Lichtbilder angefertig! Proben entnommen Emne kosienpflichtige Nachkonirolle erfolgt
Merkblatter ausgehandigt

| Erklirung des/der Verantwortlichen (gg!. der anwesenden Person].
Eine Ausfertigung des Kontrollberichts habe ich erhalten

Verantwortliche(r)/ Herr Enk Weber Unterschrift
Beauftragle(r):
| Anwesende(r): Unterschnft:

anwesendes Betricbsporsonal:

'Kontrolle durch:
Bngleltper:-uriﬂ: Kontrolleurin/antroliour:
Lebensmitteikontrolleunn
Unterschrifl




Kontrollbericht
Berichl zur Kontrolle gemaf Artikel 13 der VO (EU) 201 Ti625

Mafnahmen:
- Mangel- / Kontrolibericht, geringfugige Mangel
Lichibilder angefertigt Proben entnommen

Merkblatter ausgehandigt:

Kontrolldatum: 13.08.2020 Seite 2 von 2
Erik Weber

Eine kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt

Anmerkungen:

| ErkiSrung desider Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person):
Eine Ausfertigung des Kontrollberichts habe ich erhalten.

| Verantwortliche(r)/
Beaufiragte(r):

Anwesende(r):
"Kontrollo durch:

i Begleitpersonal:

Unterschnft:

Unlerschrift:

Kantrolleurin/Kontrollaur:

Lebensmittelkontrolieunn

Unterschrift




