
  

    

  

Bezirksamt Neukölln von Berlin 

Ordnungsamt ; BERLIN 3 
FB Veterinärwesen und Lebensmittelüberwachung       

Bezirksamt Neukölln, Karl-Marx-Str. 83, 12040 Berlin (Postanschrift) Geschäftszeichen (bitte angeben) 

Ord VetLeb L-VIG-051/2022 

Herrn Frau BE 

EEE Telefon +49 30 90239-310M 
fl veileb@bezirksamt-neukoelin.de 

Berlin 
Elektronische Zugangsöffnung gem. 

83a Abs. 1 VwVfG: 

post@bezirksamt-neukoelln.de 

18. Oktober 2022 

Antrag auf Informationszugang gem. 8 1 des Gesetzes zur Verbesserung der gesundheitsbezogenen 

Verbraucherinformation (Verbraucherinformationsgesetz-VIG) 

Sehr geehrter Herr ME, 

sie hatten am 12.08.2022 über das Internetportal der Organisation „Foodwatch“ mit der Bezeichnung 

„Frag-den-Staat.de“ ein Auskunftsersuchken nach dem Gesetz zur Verbesserung der 

gesundheitsbezogenen Verbraucherinformation (VIG) eingereicht. 

Ihr Ersuchen bezog sich auf den Betrieb 

„Narin Dönerproduktion“, 

Bürgerstraße 25, 12347 Berlin 

Nachdem der Gewerbetreibende über den Antrag informiert wurde und die vierzehntägige Frist 

verstrichen ist, erhalten Sie die beiden Kontrollblätter. 

Dieser Bescheid ist gemäß 8 7 VIG gebührenfrei. 

Mit freundlichen Grüßen 

Im Auftra 

Gesetz zur Verbesserung der gesundheitsbezogenen Verbraucherinformation 

-Verbraucherinformationsgesetz, VIG- 

vom 17.10.2012, BGBl. | S. 2725 

zuletzt geändert durch Artikel 2 Abs. 32, Gesetz vom 7.8.2013, BGBl. | S. 3154 

Dienstgebäude: Juliusstr. 67, 12051 Berlin 

& Barrierefreier Zugang über Haupteingang 

Verkehrsanbindung: U7 (Grenzallee), Bus 171 (U-Bhf. Grenzallee) 

Elektronische Zugangsöffnung gem. 83a Abs. 1 VwVfG: post@bezirksamt-neukoelln.de 

 



Kontrollen — Anlage 18.10.2022 

  

Datum der 

Ü üfung: Überprüfung 03.05.2021 

Überprüfter Standort: Narin Dönerproduktion 

Bürgerstr. 025 

  

12347 Berlin 

Überprüfung 

durch: Team: 

Kontrollart: planmäßige Routinekontrolle 

Verstöße 

. Hygiene allgemein - Räume, Geräte, Personal 

. Die Decke war verunreinigt. 

. Der Deckenanstrich löste sich stellenweise ab. 

. Der Fußboden war nicht so gestaltet, dass dieser eine glatte und leicht zu 

reinigende Oberfläche aufweist. 

. Die Wandflächen waren nicht leicht zu reinigen, erforderlichenfalls zu 

desinfizieren, entsprechend wasserundurchlässig, Wasser abstoßend und 

abriebfest und wiesen keine bis zu einer den jeweiligen Arbeitsvorgängen 

angemessenen Höhe glatten Flächen auf. 

. Die Deckenplatten waren angerostet. 

. Es wurden Lebensmittel einer nachteiligen Beeinflussung ausgesetzt.



Kontrollen — Anlage 18.10.2022 

  

Datum der 

Ü üfung: 
Überprüfung 25.10.2021 

Überprüfter Standort: Narin Dönerproduktion 

Bürgerstr. 025 

  

12347 Berlin 

Überprüfung 

durch: Team: 

Kontrollart: planmäßige Routinekontrolle 

Verstöße 

. Der Verdampfer war verunreinigt. 

. Der Grill war verunreinigt. 

. Der Wandanstrich löste sich stellenweise ab. 

. Es wurden Lebensmittel so gelagert, dass eine Kontamination nicht 

ausgeschlossen werden konnte. 

. Der für Reinigungsarbeiten genutzte Wasserschlauch (Gartenschlauch) bestand 

nicht aus für Trinkwasser geeignetem Material.


