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lhr Antrag  nach dem VIG Nr. #256505  - lnformationszugang
Tamakuchi  Sushi-Bar  und Restaurant,  Augustusstraße 2 (korrigiert in Neumarkt  t),07067  Dresden

███ ▍█████ ▍███▍██████

die im vollziehbaren  Grundbescheid  vom  16.  September 2022 gesetzte  Frist ist abgelaufen. Rechtsbehelfe  wur-
den nicht eingelegt.

Damit sind  die gesetzlichen  Voraussetzungen  erfüllt,  die  den  Zugang  zu den von  lhnen nachgesuchten lnforma-
tionen gestatten,  § 5 Abs.  4 VlG.

Die  inhaltliche  Richtigkeitder lnformationen  ist nicht  überprüftworden,  soweitessich  nicht  um personenbe-
zogene  Daten  handelt,  § 6 Abs.  3 Satz  l" VlG. Der informationspflichtigen Stelle  sind  Hinweise  auf  Zweifelan
der  Richtigkeit nicht bekannt,  § 6 Abs. 3 Satz 2 VlG.

Die  schriftliche  Auskunft wird wie folgt erteilt:  siehe  beiliegendes  lnformationsblatt.

Mit freundlichen  Grüßen

im Auftrag
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Anlagen

Ostsächsische Sparkasse Dresden Postbank  Burkersdorfer Weg  L8,01189  Dresden  Sie  erreichen  uns  über  die  Haltestellen:
IBAN:  DE58  8505  0300  3159  0000  00 IBAN:  DE77  8601  0090  0001  0359  03 Telefon  (03 51)  408  05  L1 Südhöhe  mit  den  Buslinien  63  und  66
BIC: OSDDDE81XXX

Deutsche  Bank

Telefax  (03 51)  408  05  L3 Sprechzeiten:

IBAN: DE81  8707  0000  0527  7177  00 IBAN: DE76  8504  0000  0112  0740  00

BIC:  COBADEFFXXX

Elektronische  Dokumente mit  qualifizierter  elektronischer Signatur  können  Sie  über  ein  Formular  einreichen. Darüber  hinaus  gibt es  die  Möglichkeit,  E-Mails  an die  Landes-
hauptstadt  Dresden  mit  einem  S/MIME-Zertifikat  zu  verschlüsseln  oder mit  DE-Mailsichere E-Mails  zu  senden.  Weitere  lnformationen  hierzu  finden Sie  unter www.dres-
den.de/kontakt.

BIC:  PBNKDEFF

Commerzbank

Mo  9-12  Uhr
Di,  Do  9-12  &  13-17  Uhr



Anlage zur VIG Anfrage vom 6. August 2022: l#2565051

1. Wonn haben die beiden letzten lebensmittelrechtlichen Betriebsüberprüfungen im folgenden
Betrie b stottgef u nde n :

Tamakuchi Sushi-Bar und Restaurant

Augustusstraße 2 (korrigiert in Neumarkt 1)

01067 Dresden

Antwort: Die letzten beiden lebensmittelrechtlichen Kontrollen waren am 7. April 2022 und am 19.

April2022.

- 2. Kom es hierbei zu Beonstondungen? Folls jo, beontrage ich hiermit die Herousgobe des

entsprechenden Kontrollberichts on mich.

Unter,,Beonstandungen" verstehe ich unzulössige Abweichungen von den Anforderungen des

Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches (LFBG) oder onderen geltenden Hygienevorschriften.

Sollte es zu einer oder mehreren solchen Beanstandungen gekommen sein, beontroge ich die
Herousgabe des entsprechenden, vollständigen Kontrollberichts - unobhöngig dovon, wie thre
Behörde die Beonstondungen eingestuft hot (bspw. ols ,,geringfügig" oder ,;chwerwiegend").

Antwort:ja (siehe anliegende Kontrollberichte). Die beanstandeten Abweichungen wurden in der
Regel unverzüglich abgestellt.
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Bericht zur Kontrolle gemäß Artikel 13 der VO (EU) 20171625

Kontrolldatum:07.04.2022 Seite 1 von 4
Tamahu GmbH

Tamahu GmbH
Tamakuchi Sushi-Bar + Restaurant
Neumarkt 1

01067 Dresden

rollierter kontrollierende Behörde:

Landeshauptstadt Dresden
Veterinär- und Lebensmittelüberuvachungsamt
12 00 20
01001 Dresden

Tel.: 0351 - 4080521
Fax: 0351 - 408 05 13
E-Mail: veterinaeramt@dresden.de

Kontrollart:

planmäßige Routinekontrolle am:. 07.04.2022 von: 11:05 Uhr bis: 12:30 Uhr
Betriebsräume/-bereiche :

Kontrolliert: gesamte Betriebsstätte, shushi-Raum/ Vorbereitung EG, schankraum / EG, Gastraum /
sushibereich EG, Küche 1 UG, schankraum 1 uG, Getränkekühlhaus 1 UG, Lager vor
Getränkekühlhaus 1 UG, Umkleideraum 2 UG, Kühlraum 2 UG, Lagerraum/ Vorbereitung/
Spüle 2 UG, Tiefkühlzelle 2 UG

Ko ntrollpu nkte:

v Hygiene-betriebl. Eigenkontrolle v Hygiene allgemein
v HACCP v Ausbildung/Schulung Personal v Zusammensetzung-nicht mikrob.

v Rückverfolgbarkeit v Schädlingsbekämpfung v Kennzeichnung/Aufmachung

J Reinigung/Desinfektion v Dokumentation v andere Kontrollpunkte

Feststellu ngeniMängeliAnordnungen :

gesamte Betriebsstätte V zu beheben bis
A u sb i ld u ng/S ch u I u ng Pe rso n al
Es konnte wiederholt keine Schulung vorgelegt werden.

festgestellt am 1 6.1 0.2020:
Schulung konnte nicht vorgelegt werden

festgestetrlt am 11.03.2020 13:00:
Es konnte keine Srhulung vorgelegt werden- Es wurde
geuriasen und enläutert-

festgestellt an 26-O2.2ü20 1 1 :30:
Eine Mitarbeiterschulung konnte nicht vorgelegt werden
Behebung: > Mitarbeiter sind zu schulen, Nachweise müssen zur nächsten Plankontrolle
vorhanden sein.

nochmals darauf hin

unverzüglich

Re i n ig u n g/De si nfe kti o n

lm gesamten Objekt hat eine Großreinigung zu erfolgen, siehe nachfolgende Punkte!
Behebung: > Umsetzung

Y unverzüglich

Hygiene allgemein
Es wurden in drei Reiskochern noch der lauwarme Reis vom Vortag vorgefunden.
Behebung: > Reis ist über Nacht stets zu kühlen!

Y unverzüglich

Shushi-Raum/ Vorbereitung EG V zu beheben bis
Hygiene allgemein
Es klebte noch Reis in der großen Reisschüssel
Behebung: > reinigen.

vl unverzüglich

Hygiene allgemein
Die Schneidmaschine war noch mit trocknen
Behebung: > reinigen.

Resten verschmutzt
ti unverzüglich

Hygiene allgemein
Der Fußboden war mit Belägen verschmutzt
Behebung: > rqinigen.

Y unverzügllch
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Hygiene allgemein
Zwei Plasteschüsseln waren noch mit schimmelartigen Belägen verschmutzt
Behebuno: > reiniqen.

vi unverzüglich

Schankraum / EG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
lm Aufzug standen noch die dreckigen Teller samt Essensresten vom Vorabend. Dies kann unter

anderemäuch Schädlinge anlocken.

Behebung: > Sämiliche Abfälle sind aus dem Lebensmittelbereich zu entsorgen.
> Die Teller/ Geschirr sind täglich zu reinigen.

-v"j
unverzüglich

Hygiene allgemein
Der Bereich neben den Aufzügen (Schrank usw.) war mit staubigen Wrasenbelägen verschmutzt

Behebunq: > reiniqen.

v-l unverzüglich

Hygiene allgemein

Der Fußboden war verklebt
Behebunq: > reiniqen.

v1 unverzüglich

Hygiene allgemein
Die linke Flaschenkühlung
Behebunq: > reiniqen.

war mit schimmelaftigen Belägen verklebt
v: unvezüglich

Hygiene allgemein
Die Silikonfuge im Thekenbereich war schwarz verfärbt

Behebunq: > erneuern.

unverzüglich

Gastraum / Sushibereich EG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
Die grünen Einlegeplatten in der Aufsatzkühlung waren mit Resten verklebt

Behebuno: > reiniqen.

V unverzüglich

Hygiene allgemein

Der Fußboden war mit Altschmutzansammlungen verschmutzt.
Des Weiteren ist durch die Höhersetzung des Fußbodens ein Spalt zwischen den Kühlschränken

und des Fußbodens. ln diesem Spalt sammeln sich alte Reste.

Behebung: > Fußboden bündig verbauen
> Fußboden reinigen.

vl unverzüglich

Hygiene allgemein
Die unteren Ablagefl ächen
Behebunq: > reiniqen.

waren mit Wrasenbelägen verschmutzt
unverzüglich

Küche 1 UG V zu beheben bis

Hygiene allgemein

Der Aufzug war im lnneren mit gelben und dunklen Belägen verschmutzt

Behebung: > reinigen.

u) unverzüglich

Hygiene allgemein
Der Bereich rings um die Fritteuse war noch mit klebrigen Belägen verschmutzt

Behebunq: > reinigen.

vl unverzüglich

Hygiene allgemein
Das Handwaschbecken war nicht frei und die Seifenspender waren verklebt

Behebung: > Handwaschbecken stets frei halten
> Spender reinigen.

-Yl
unverzüglich

Hygiene allgemein
Der Dichtungsgummi der Unterkühlung war defekt
Behebung: > Gummi erneuern.

V, unverzüglich

Hygiene allgemein
Der kleine weiße Dämpfer war im lnneren mit Belägen verschmutzt

Behebung: > reinigen.

unverzüglich

Hygiene allgemein
Die kleinen Holzbecherwaren im lnneren mit öligen Resten verschmutzt
Behebunq: > reiniqen.

v*: unverzüglich

I
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Schankraum 1 UG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
Wiederholt so vorgefunden

festgestellt am 1 6.1 O.2O2O:

Der Fußboden war mit Altsqhmutzansammlungen verschmutzt
Behebung: > reinigen.

v-l unverzüglich

Hygiene allgemein
Die Unterkühlung war im lnneren mit schimmelartigen Belägen verschmutzt
Behebung: > reinigen

u^" unverzüglich

Getränkekühlhaus 1 UG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
Wiederholt war das Regal, die Wandflächen sowie der Lüfter mit massiven schimmelartigen
Belägen verschmutzt

festgestellt am 1 6.'1 0.2020'.
Das Regalgestell und der Lüfter des Aggregates waren mit schimmelartigen Belägen
verschmutzt
Behebung: > gesamtes Kuhlhaus gründlich reinigen.

)) unverzüglich

Lager vor Getränkekühlhaus 1 UG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
Der Frostschrank war äußerlich
Behebunq: > reiniqen

mit Belägen verschmutzt
t: unverzüglich

Hygiene allgemein
Der Fußboden war mit Altschmutzansammlungen verschmutzt
Behebunq: > reiniqen.

u) unverzüglich

Hygiene allgemein
Der Gangbereich war an den Wänden und der Fußboden mit massiven Resten verschmutzt
Behebung: > Gesamten Gang gründlich reinigen.

Y unverzüglich

Kühlraum 2 UG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
Das Regal war mit schimmelartigen Belägen verkrustet
Behebunq: > reinieen.

v- unverzüglich

Lagerraum/ Vorbereitung/ Spüle 2 UG V zu beheben bis

Hygiene allgemein
Eine rote Kiste war sehr verschimmelt
Behebung: > reinigen.

unverzüglich

Maßnahmen:

mündliche Belehrung

Ü tictrtUitOer angefertigt I Proben entnommen ffi Eine kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt
in 12 Tagen I ab 19.04.2022

fl Merkblätter ausgehändigt:

Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person):

Eine Ausfertigung des Kontrollberichts habe ich erhalten.

x::1]tä?TJ[!:,,,I

Anwesende(r): 
I

Unterschrift:

Unterschrift:

L
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Kontrolleurin/Kontrolleur: 
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kontrollierter Betrieb:

Tamahu GmbH
Tamakuchi Sushi-Bar + Restaurant
Neumarkt 1

01067 Dresden

kontrollierende Behörde:

Landeshauptstadt Dresden
Veterinär- und Lebensmittelübenvachungsamt
12 00 20
01001 Dresden

Tel.: 0351 - 4080521
Fax: 0351 - 408 05 13

E-Mail: veterinaeramt@dresden.de
Kontrollart:

Nachkontrolle am: 19.04.2022 von: 10:45Uhr bis: 12:i0Uhr
Betriebsräu me/-bereiche:

Kontrolliert: gesamte Betriebsstätte, Shushi-Raum/ Vorbereitung EG, Schankraum / EG, Gastraum /
sushibereich EG, Küche 1 UG, schankraum 1 UG, Getränkekühlhaus 1 uG, Lager vor
Getränkekühlhaus 1 UG, Umkleideraum 2 UG, Kühlraum 2 UG, Lagerraum/ Vor6ereitungi
Spüle 2 UG, Tiefkuhlzelle 2 UG

Kontrollpunkte;

'z Hygiene-betriebl. Eigenkontrolle v Hygiene allgemein
v HACCP v Ausbildung/Schulung personal y Zusammensetzung-nicht mikrob.
v RÜckverfolgbarkeit v Schädlingsbekämpfung v Kennzeichnung/Aufmachung

v Reinigung/Desinfektion :v:Dokumentation ,v,andere Kontrollpunkte

Feststellungen/Mängel/Anordnungen :

gesamte Betriebsstätte V zu beheben bis
Re i n i g u n g/D e si nfe kti o n
Die gefordefte Reinigung vom 0r.04.2022 wurde in der Küche durchgeführt.
lm Sushi- Raum sowie Tresenbereich sind noch Nachreinigungsarbeiten durchzuführen--
>>>Unterkanten von Kühleinrichtungen, offene Regalbereiche, Fußboden besonders in
Eckbereichen.

v1 unverzüglich

Au sb i ld u ng/Sch u I u ng Pe rson al
Es wurde nochmals auf die wiederkehrende schulung des personal hingewiesen.

:.u unverzüglich

Ke n nzeich n u ng/Aufm ach u ng
Es werden Sushi Zutaten die Azofarbstoffe beinhalten verwendet, eine Kennzeichnung in
Speisekarte ist diesbezügllch nicht vorhanden-->>>gegebene Hinweise sind umzuseüen

der
unverzüglich

Shushi-Raum/ Vorbereitung EG V zu beheben bis
Hygiene allgemein
Es wurde Wasabi Paste außerhalb der Kuhlung vorgefunden, nachteilige Beeinflussung von
Lebensmitteln ist zu vermeiden, nach Küchenschluss ist diese unter Kühlbedingungen 7u lagern.

u unverzüglich

Küche 1 UG V zu beheben bis

-

Hygiene allgemein
Zum Zeitpunkt der Kontrolle war das Handwaschbecken mit Küchengerätschafien verstellt,
dieses ist immer zur Nutzung freizuhalten.

unverzüglich

Tiefkühlzelle 2 UG V zu beheben bis
Ke n nze i ch n u ng/Aufm a c h u n g
Fischerzeugnisse zur Sushi Produktion waren selbst eingefroren eine Kennzeichnung des
Gefrierdatums fehlte-->>> im Rahmen der Rückverfolgbarkeit sind diese zu kennzeiöhnen.

v unverzüglich

Maßnahmen:

!gng"t-i Kontrollbericht, geringfügige Mängel, mündliche Belehrung

lf Licntoitoer angefertigt trProben entnommen ffielne kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt

[] Merkblätter ausgehändigt:
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Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden person):

Eine Ausfertigung des Kontrollberichts habe ich erhalten.I
rAnwesende(r):

Beg leitpersonal:

r
v


