
Kontrollbericht
der amtl. Lebensmittel- und Fleischhygieneüberwachung nach §§ 39, 42 LFGB

Stadt Frankfurt am Main - Der Oberbürgermeister Kleverstr. 86.
60326 Frankfurt am Main
Fuoco
Pizzaria Dino 
Westpreußenstr. 7 
60388 Frankfurt am Main

Kontrollierende Behörde:
Stadt Frankfurt am Main - Der Oberbürgermeister - - 
Ordnungsamt - Abteilung 32.6 Veterinärwesen - 
Kleyerstr. 86 
60326 Frankfurt am Main
Tel.:  ███████████████████████████
E-Mail: alexander.hoffmann1@stadt-frankfurt.de

Datum: 12.04.2022  Uhrzeit: 11:19

Kontrollart: planmäßige Routinekontrolle
Betriebsarten: Speisegaststätte

Anwesende Personen:
Herr Fuoco

Betriebsräume/-bereiche:
Kontrolliert:  Betriebsstätte (allgemein), Küche / Verkauf Pizza, Küche, Lagerbereich / Vorbereitungsbereich, Küche Keller -

Pizzateigproduktion, Kühlzelle Keller, Gesamtbetrieb

Kontroll
punkte:  

0Hygienemanagment 

0 Schädlingsbekämpfung 

□Hygiene allg.

0HACCP 

□Dokumentation 

y Zusammensetzung

@Reinigung/Desinfektion

0Rückverfolgbarkeit

yjKennzeichnung/Aufmachung

y Personalschulung 

[ andere

Bei der Kontrolle Ihres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:
Es wurden folgende Mängel festgestellt:

Küche Hygiene allg. (Betriebshygiene)  Maßnahme: Schriftliche Belehrung
Die Türrandbereiche der Geschirrspülmaschine waren leicht verunreinigt (weiße Ablagerungen).

Frist:
unverzüglich

Lagerbereich / Vorbereitungsbereich Hygiene allg. Maßnahme: Schriftliche Belehrung  
(Betriebshygiene)
An der Einrichtung (Ablageflächen unter Arbeitstische) war die Transportschutzfolie teilweise nicht 
bestimmungsgemäß entfernt worden, eine angemessene Reinigung war nicht möglich, das Ansammeln von 
Schmutz wurde nicht vermieden.

Frist:

unverzüglich

Küche Keller - Pizzateigproduktion Hygiene allg.  Maßnahme: Schriftliche Belehrung
(Betriebshygiene)
Der Wandputz oberhalb des Fensters (Übergang zur Decke) war teilweise stellenweise beschädigt (Farbe 
blätterte).

Frist:

31.05.2022

Küche Keller - Pizzateigproduktion Hygiene allg.  Maßnahme: Schriftliche Belehrung
(Betriebshygiene)
Es wurden Lebensmittel (Pizzateig) mit ungeeignetem Material (Abfallbeutel/Wertstoffsack) abgedeckt.

Frist:

unverzüglich

Kühlzelle Keller Hygiene allg. (Betriebshygiene)  Maßnahme: Schriftliche Belehrung
Es wurden mehrere Käselaibe (in Kunststoff eingeschweißt) auf dem Boden gelagert, die üblicherweise im 
Arbeitsprozess auch auf den Arbeitsflächen abgestellt werden. Dadurch bestand die Gefahr, dass sich Keime im 
weiteren Arbeitsprozess auf Lebensmittel übertragen und diese kontaminieren können.

Frist:
unverzüglich

Kühlzelle Keller Hygiene allg. (Betriebshygiene)  Maßnahme: Schriftliche Belehrung
Das Kühlaggregat war an mehreren Stellen verunreinigt.

Frist:
unverzüglich

Anmerkungen:
Über kleinere hygienische Mängel wurde vor Ort gesprochen - Diese werden umgehend erledigt.

Rechtsbehelfsbelehrung:
Gegen diese Niederschrift der Betriebsprüfung können Sie innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe beim Oberbürgermeister 
der Stadt Frankfurt am Main, Ordnungsamt, Abteilung Veterinärwesen (32,6), Kleyerstraße 86, 60326 Widerspruch erheben.

□Lichtbilder wurden angefertigt 
□Proben wurden entnommen

□Merkblätter ausgehändigt:
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Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person):PONMLKJIHGFEDCBA
D ie E rs taus fe rtigung d ieses K on tro llbe rich tes w u rde  m ir ausgehänd ig t 

und e rläu te rt.

M ir w u rde m itge te ilt, dass m it e inem  O rdnungsw id rigke itsve rfah ren 

[^gerechne t w e rden m uss , insbesondere  w enn d ie B eanstandung n ich t 

b is  zum  fris tgerech ten T e rm in bese itig t w o rden is t. 

i— .Ich b in  in fo rm ie rt w o rden, dass e ine kos tenp flich tige  N achkon tro lle  

‘— 'fo lg t.

Anwesendes Behördenpersonal:

Ansprechpartner: Herr Fuoco

[j  U n te rsch rift n ich t ge le is te t

Name: Alexander Hoffmann

Dienststellung: LM-Kontrolleur

l /t /]

U ntersch rift: ~ o - U n te rsch rift:
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