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Landkreis Celle 

29221 Celle, Alte Grenze 7 

1. Betriebsbesichtigungsprotokoll 

  

    

        

  

Schlachterei Klos 

Inspektionsart: am: Beginn: Gebührenpflichtig: Nein 

planmäßige Routinekontrolle 10.12.2018 16:45 Uhr 

Kontrolle durch: Begleiter: ggf. Vorgang vom: 

Lebensmittelkontrolleur/in 

Betrieb Klos, Mario CE-03275 

  

Anschrift Dorfstr. 51, 29336 Nienhagen 
  

Betreiber: Klos, Mario 

29336 Nienhagen, Dorfstr. 51 
      == BE   

Feststellungen 

1 Die Silikonfuge hinter dem Sterilisationsbecken war durch schwarze/dunkle Anhaftungen 

verunreinigt. 

Die Silikonfuge ist zu reinigen oder ggf. auszutauschen. 

Verstoß gegen: Art. 3 i.V.m. Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kapitel I Nr. 1 der VO (EG) Nr. 852/2004 über 

Lebensmittelhygiene 

2 Die Rohrbahnaufhängung war stellenweise leicht angerostet. 

Der Anstrich der Der Rohrbahnaufhängung ist zu erneuern. 

  

Verstoß gegen: Art. 3 i.V.m. Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kapitel I Nr. 1 der VO (EG) Nr. 852/2004 über 

Lebensmittelhygiene 

Die untere Umlaufrolle der Bandsäge war leicht durch ältere Knochenmehlrückstände verunreinigt. 

Die Bandsäge ist zu reinigen und stets sauber zu halten. 

Verstoß gegen: Art. 3 i.V.m. Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kapitel INr. 1 der VO (EG) Nr. 852/2004 über 

Lebensmittelhygiene 

Die Türdichtung war leicht verunreinigt. 

Die Türdichtung ist zu reinigen und stets sauber zu halten. 

Verstoß gegen: Art. 3 i.V.m. Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kapitel I Nr. 1 der VO (EG) Nr. 852/2004 über 

Lebensmittelhygiene 
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