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Lebensmitteliiberwachung und Verbraucherschutz
Antrag auf Auskunft nach dem Verbraucherinformationsgesetz (VIG) vom

30.03.2022
Betrieb: Mosquito, Vor dem Dreeser Tor 4, 53359 Rheinbach

bezugnehmend auf meinen Bescheid vom 10.05.2022 ibermittele ich lhnen
nunmehr die gewiinschten Auskiinfte. Die Details entnehmen Sie bitte dem
beigefligten Auszug aus der hiesigen Datenbank.

Mit freundlichen GriRRen
Im Auftra
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Antrag nach dem VIG uber die Herausgabe von Informationen Uber den Betrieb:

Betriebsstatte:
Mosquito

Vor dem Dreeser Tor 4
53359 Rheinbach

Letzte durchgefiihrte Kontrolle: 22.03.2022 (planméaRige Routinekontrolle)

Kontrollangaben:
planméBige Routinekontrolle am 22.03.2022 (VerstoR)

|. Kontrollierte Bereiche
Bedientresen/ Theke, Gesamtbetrieb, Kiiche, Kuhlraum Lagerraum/ Trockenlager

- +Nebenraum/Hur- —

II. Kontrollierte Punkte
Hygiene allgemein (Betriebshygiene)
lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen)

Bedientresen/ Theke
1. Bei der Theke war der hintere Eckbereich verunreinigt.

Kiche
1. In der Kiiche war die Silikonnaht am Waschbecken abgenutzt.

Kihiraum

1. Im Kithiraum war der Ablaufschlauch fur das Kihlwasser von innen
schimmelahnlich verunreinigt. Die Kiihiraumwand und die Regalbéden waren
teilweise mit Lebensmittelresten verunreinigt. Der Turrahmen des Kilhiraumes war im
Innenbereich verunreinigt und der Farbanstrich war beschadigt.

Lagerraum/Trockenlager
1. Im Trockenlager befanden sich teilweise betriebsfremde Gegensténde. Die
Lagerhaltung war unordentlich.

Nebenraum/Flur

1. Gekochte Hahnchenstiicke wurden unter unhygienische Umstéanden (nicht
abgedeckt) abgekihlt.

2. Der Wandanstrich hinter dem Regal war stark abgenutzt. Eine hygienische
Reinigung der Wand war nicht mdglich.

3. Unmittelbar tiber den Hahnchenstiicken hing eine verschmutzte Kochjacke.
4. Rechts daneben standen die Behalter zur Miillentsorgung.

5. Der gesamte Flur war unordentlich und teilweise verunreinigt.




Kontrollangaben: _
planméBige Routinekontrolle am 10.07.2019 (VerstoR)

|. Kontrollierte Bereiche
Gesamtbetrieb
1. Kontrbllie’rte Punkte

Hygiene aligemein (Betriebshygiene), Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche
Eigenkontrolle)

l1l. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen)

1. Hinter der Kuthimaschine im Kiihlhaus konnten erhebliche Ansammlungen von
Staub und Schmutz festgestellt werden.

2. Ein Laftungsrohr an der Decke in der Kiiche war duRerlich verfettet.

3. Es wurden im Kiihlhaus nicht verpackte rohe Eier zusammen mit anderen offenen
Lebensmitteln gelagert.

4. Im Kihlbord in der Kiiche wurden kiihipflichtige Lebensmittel, wie Salatdressings
und Tsatsiki, vorréatig gehalten, deren Kerntemperatur oberhalb 10°C betrug. Eine
nachteilige Beeinflussung konnte nicht ausgeschlossen werden.

5. Eine Dokumentation der betrieblichen Eigenkontrolle konnte nicht vorgelegt
werden. '

6. Im Keller befanden sich zwei Eismaschinen, die innen schleimige Riickstande
aufwiesen.

7. Unterer Thekenbereich/Ausziige verklebt/unsauber




