LANDKREIS OSTERHOLZ

—_—

DER LANDRAT

Landkreis Osterholz, Am Osterholze 2 A, 27711 Osterholz-Scharmbeck

Ihr Zeichen:
Mein Zeichen: 39.32
Amt: Veterinaramt
Auskuntt erteilt: _
Telefon: 04791 /930 -
Telefax: 04791/930 -
- veterinaeramt@
E-Mal landkreis-osterholz.de
Datum: 18.07.2022
Kurzmitteilung
X Die beigefiigten Unterlagen unter Bezug auf mit der Bitte um
Ubersende ich [] das Gesprach/Telefonat [ ] Kenntnisnahme
[] Die beigefiigten Unterlagen vom [] weitere Veranlassung
sende ich zuriick X] Mein Schreiben vom [] Riickgabe
[] Abgabenachricht ist erteilt 27.06.2022 bis zum
[] Stellungnahme
bis zum
Bemerkungen:

Anbei Ubersende ich Ihnen die mit Antrag vom 06.12.2022 beantragten Kontrollberichte zum
Betrieb Backerei Barnstorff, Klemperhagen 12, 27721 Ritterhude.

Mit freundlichen GriuRRen
Im Auftrag:

Kreishaus II: Am Osterholze 2 A, 27711 Osterholz-Scharmbeck, Tel. 047 91/930-0, Fax 047 91/930-1099
E-Mail: info@landkreis-osterholz.de Internet: www.landkreis-osterholz.de

Offnungszeiten:  Mo. und Do. 8.00 - 12.00 Uhr und 14.00 - 16.00 Uhr, Di. 8.00 - 18.00 Uhr (durchgehend), Mi. und Fr. 8.00 - 12.00 Uhr
Bitte vereinbaren Sie lhren persénlichen Termin

Bankverbindung: Sparkasse Rotenburg Osterholz IBAN: DE35 2415 1235 0018 2000 89 (BIC: BRLADE21ROB)
Volksbank eG Osterholz IBAN: DE40 2916 2394 0005 0008 00 (BIC: GENODEF10HZ)




Landkreis Osterholz : s : Datum
Veteriaramtl Amtl. Lebel}smlttelul_aem achung 20 0T
Osterholzer-Str. 23 Niederschrift 4 / 2
27711 Osterholz-Scharmbeck Sttt { ; : S i Sy R
Tel. 04791/930-452 0. 458 iiber die Betriebsbesichtigung ¢ e R
Name des Betriebes:
Ans : . : . / [ lA 7 ) A >7 {7/’ / l 7
nschrift des Betriebes: ﬂ/fmw (0 900 7 7 ! 7307 it b 4

Name des/der Verantwortlichen:

Besichtigung des Betriebes durch:

Grund der Betriebsbesichtigung: | /@ planmiflige Kontrolle

O Nachkontrolle

O Verdachtskontrolle

Der o.g. Betrieb wurde heute im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung tiberpriift.
Miingel festgestellt:

Es wurden O keine O folgende

Frist zur Beseitigung
der Miéngel bis:

Die Miingel und die Aufforderung zur
Bé&'ﬁhgl!ﬂgj innerhalb der gesetzten
Frist habe ich zurKenntnis genommen.

Unterschrift des/der Verantwortlichen Unterschrift Lebensmittelkontrolleur

wclterer I1cince

1mer

Nur flir interne Auswertung

Art der Mingel
O Hygiene allgemein
O Hygiene des Personals

Rohstoffe, Riickstinde O andere

O Verunreinigungen
O Kennzeichnung
O Zusammensetzung, Qualitit, O Aufmachung

MaBnahmen
O Belehrung zu Nr.
O Verfligung zu Nr.

O Owi-Verfahren zu Nr.

O Straf-Verfahren  zu Nr.




Landkreis Osterholz

- Veterindramt -
Osterholzer-Str. 23

27711 Osterholz-Scharmbeck
Tel. 04791/930-452 0. 458~

Amtl. Lebensmitteliiberwachung
Niederschrift
tiber die Betriebsbesichtigung
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Name des Betricbes:

Anschrift des Betriebes:
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== r

Grund der Betriebsbesichtigung:

Q“'-.-planméi[}igc Kontrolle O Nachkontrolle
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Die Mingel und die Aufforderung zur
Beseitigung innerhalb der gesetzten
Frist habe ich zur Kenntnis genommen.

Unterschrift des/der Verantwortlichen

Unterschrift Lebensmittelkontrolleur

Unterschrift weiterer Teilnehmer

Nur fiir interne Auswertung

Art der Mingel
O Hygiene allgemein
O Hygiene des Personals

O Zusammensetzung, Qualitat,
Rohstoffe, Riickstinde

O Kennzeichnung
O Aufmachung
O andere

Q Verunreinigungen

O Belehrung
O Verfiigung
O Owi-Verfahren
O Straf-Verfahren

Mafinahmen

zu Nr.

zu Nr.

zu Nr.

zu Nr.
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LANDKREIS OSTERHOLZ

i rholz Am rh 7711 rholz- Dienststelle:

Scharmbeck

Dienstgebdude: Am Osterholze 2a

27711 Osterholz-Scharmbeck
Béackerei Barnstorff Ansprechpartnerin:
Klemperhagen 12 Telefon:  04791/930-
27721 Ritterhude Telefax:  04781/930-
E-Mail: veterinaeramt@landkreis-osterholz.de
Internet: www.landkreis-osterholz.de
" Niederschrift iiber eine amtliche Kontrolle 06.02.2020

Am 06.02.2020 ab 07:15 Uhr hat || llin folgender Betriebsstétte eine planmaRige Routinekontrolle
durchgefiihrt.

Béackerei Barnstorff
Klemperhagen 12
27721 Ritterhude
OHZ-0000538

Anwesende Person/en:

Betrieb: Behorde:
Ansprechpartner vor Ort: Behdrdenvertreter:

Folgende Rdume/Kontrollbereiche wiesen Mingel/Abweichungen auf:

Eigenkontrollen (HACCP)

s

Die Temperaturlisten wurden unregelmaRig gefiihrt. Eine Solltemperatur wurde fiir die einzelnen Kithimébel
nicht vorgegeben.

Anordnung: Die Temperaturlisten sind regelmaRig zu fiihren und Sollwerte sind festzulegen.
Rechtsgrundlage: Art. 5 Abs. 1 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Abs. 2 ¢

Frist: unverzuglich

Infektionsschutz

2.

Es wurden Personen beschéftigt, fur die keine Dokumentation der Teilnahme an einer Wiederholungsbelehrung
gemal Infektionsschutzgesetz vorlag.

Die letzte Belehrung vorj

Anordnung: Die Personen miissen an einer Wiederholungsbelehrung gemaR Infektionsschutzgesetz
teilnehmen. Die Teilnahme an der Belehrung ist zu dokumentieren und im Betrieb auf Verlangen
vorzulegen.

Rechtsgrundlage: § 43 Abs. 4 IfSG

Frist: unverzuglich
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Kennzeichnung

3. Der Hinweis auf die schriftliche Unterrichtung tiber die Allergene erfolgte nicht ausreichend deutlich. (Schild am
dulleren Rand des Tresens)
Anordnung: Der Hinweis auf die schriftliche Unterrichtung liber die Zutaten und Verarbeitungshilfsstoffe,
die Allergien und Unvertraglichkeiten auslosen, hat unverdeckt, deutlich und gut sichtbar zu erfolgen.
Rechtsgrundlage: § 4 Abs. 2 Nr. 1 LMIDV i.V.m. Abs. 3
Frist: unverziglich

Personalhygiene

4.  Die Spinde fiir Arbeits- und Schutzkleidung waren verunreinigt.
Anordnung: Die Spinde sind zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverzlglich

Backwarenvorbereitungsraum

5. Der Spender fiir Fliissigseife am Handwaschbecken war leer.
Anordnung: Der Spender fiir Fliissigseife ist aufzufiillen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4
Frist: unverziiglich

6.  Mehrere Reinigungsgerate waren erheblich verunreinigt.
Anordnung: Die Reinigungsgerite sind zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

7. Mehrere Reinigungsgerate waren beschéadigt bzw. so abgenutzt, dass eine einwandfreie Funktion nicht mehr
gewahrleistet war.
Anordnung: Die Reinigungsgerite sind zu ersetzen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziglich

8.  An mehreren Geréten (Spililmaschine, Kiihlschrank innen, Rickseite Backofen, Saladette innen) war die
Transportschutzfolie teilweise nicht bestimmungsgeman entfernt worden.
Anordnung: Die Transportschutzfolie ist zu entfernen, die Gerdten bzw. Maschinen sind zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1f
Frist: unverziglich

9.  Der FuRbodenabfluss war verunreinigt. Das Gitter lies sich nicht 6ffnen.
Anordnung: Der Fulbodenabfluss ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

10. Der Wandanstrich war teilweise verbraucht.
Anordnung: Die Wand ist instand zu setzen. ‘
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist bis in: 4 Woche(n)

Backwarenverkaufsbereich

11. Das Schneidebrett war beschadigt, so dass es nicht mehr leicht zu reinigen war.
Anordnung: Das Schneidbrett ist instand zu setzen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. V Nr. 1b
Frist: unverziglich

12. Der Spender fiir Flissigseife am Handwaschbecken war leer.
Anordnung: Der Spender fiir Fliissigseife ist aufzufiillen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 4
Frist: unverziglich
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13.

14.

185.

16.

17.

18.

19.

20.

Die Tirdichtung der Saladette war verunreinigt.

Anordnung: Die Tiirdichtung der Saladette ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverztglich

Die Saladette war an den Fugen verunreinigt. An den Randern zu den Arbeitsflachen fehlten Silikonfugen.
Anordnung: Die Saladette ist zu reinigen. Fugen sind zu setzen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverziglich

Die Saladette war stark vereist.

Anordnung: Die Saladette ist zu enteisen und zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Frist: unverziiglich

Der FuBboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den Einrichtungen
verunreinigt.

Anordnung: Der FuRboden ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverziglich

Die Brotschneidemaschine war im Bereich um das Messer verunreinigt.
Anordnung: Die Brotschneidemaschine ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. V Nr. 1a
Frist: unverziglich

Der Ablauf des Verdampfers war innen stark verunreinigt.

Anordnung: Der Ablauf des Verdampfer ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

Der Bereich beim Lifter und die Dichtung vom Brotbackautomat war verunreinigt.
Anordnung: Der Brotbackautomat ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. V Nr. 1a
Frist: unverziglich

Der Tiefkthlschrank war stark vereist.

Anordnung: Der Tiefkiihlschrank ist zu enteisen und zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

Personaltoilette

21.

22.

Die Tiir war nicht geschlossen, dadurch waren die Lebensmittel im an den Toilettenbereich angrenzenden
Raum einer Kontaminationsgefahr ausgesetzt. Die lies sich nur schwer schlieffen.

Anordnung: Die Toilettentiir ist geschlossen zu halten.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3

Frist: unverziiglich

Obwohl mit Lebensmitteln umgegangen wurde, war die angrenzende Toilette unmittelbar zugénglich, ein
entluftbarer Vorraum fehlte.

Anordnung: Es ist ein entliiftbarer Toilettenvorraum zu schaffen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 3

Folgende Ridume/Kontrollbereiche waren ohne Mangel/Abweichungen:
Betriebliche Organisation / Mitwirkungspflicht, Schédlingskontrolle

Folgende Raume/Kontrollbereiche wurden nicht iiberpriift:

Sonstige Eigenkontrollen (Basishygiene), Personalschulung, Riickverfolgbarkeit

Allgemeine MaBnahmen:
- Mangel- / Kontrollbericht mit Anordnungen, die eine Nachkontrolle erfordern (inkl. Rechtsbehelf)
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Kostenpflichtige Nachkontrolle:
Am 20.02.2020 um 07:30 ist eine Nachkontrolle vorgesehen.
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LANDKREIS OSTERHOLZ

rei Am Osterholze 2a 27711 r - Dienststelle:

Scharmbeck

Dienstgebdude: Am Osterholze 2a
27711 Osterholz-Scharmbeck

Béackerei Barnstorff Ansprechpartnerin:
Klemperhagen 12 Telefon:  04791/93

27721 Ritterhude Telefax:  04781/930-

E-Mail: veterinaeramt@Ilandkreis-osterholz.de
Internet. www.landkreis-osterholz.de

" Niederschrift iiber eine amtliche Kontrolle 14.10.2020

Am 14.10.2020 ab 06:45 Uhr ha{j i folgender Betriebssttte eine planmafige Routinekontrolle
durchgefihrt:

Backerei Barnstorff
Klemperhagen 12
27721 Ritterhude
OHZ-0000538

Anwesende Person/en:

Betrieb: Behdrde:
Ansprechpartner vor Ort: Behdrdenvertreter:

Folgende Rdume/Kontrollbereiche wiesen Miangel/Abweichungen auf:

Infektionsschutz

s

Die Dokumentation der Teilnahme an einer Wiederholungsbelehrung geman Infektionsschutzgesetz konnte
nicht im Betrieb eingesehen werden.

Anordnung: Die Dokumentation der Wiederholungsbelehrung (en) ist der Uberwachungsbehérde
vorzulegen und zukiinftig im Betrieb vorzuhalten. Beim Fehlen einer solchen miissen die Personen
unverziiglich an einer Wiederholungsbelehrung teilnehmen. Die Teilnahme an der Belehrung ist zu
dokumentieren.

Rechtsgrundlage: § 43 Abs. 4 IfSG

Frist: unverzuglich

Die Erstbelehrung des Gesundheitsamtes von _war nicht im Betrieb einsehbar.

Anordnung: Die giiltigen Erstbelehrungsbescheinigungen sind der Uberwachungsbehdrde vorzulegen
und zukiinftig im Betrieb vorzuhalten. Beim Fehlen einer solchen miissen die Personen unverziiglich an
einer Erstbelehrung des Gesundheitsamtes oder eines vom Gesundheitsamt beauftragten Arztes
teilnehmen.

Rechtsgrundlage: § 43 Abs. 5 IfSG

Frist: unverziglich

Backwarenvorbereitungsraum

3.

Unter der Spiile lag eine Tite mit gebrauchten Textiltichern. Aus der Tiite kamen diverse Fruchtfliegen.
Anordnung: Die Textiltliicher sind regelmaRiger zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverziglich
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4.  Mehrere Reinigungsgerate waren verunreinigt.
Anordnung: Die Reinigungsgerite sind zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverzlglich

Backwarenverkaufsbereich

5. Die Tirdichtung der Saladette war verunreinigt.
Anordnung: Die Tirdichtung der Saladette ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverziglich

6. Die Saladette war stark vereist.
Anordnung: Die Saladette ist zu enteisen und instand zu setzen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverziiglich

Nebenraum

7. Die Tiefkiihltruhe war stark vereist.
Anordnung: Die Tiefkiihltruhe ist zu enteisen und zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

Folgende Rédume/Kontrollbereiche waren ohne Mingel/Abweichungen:

Betriebliche Organisation / Mitwirkungspflicht, Eigenkontrollen (HACCP), Schéadlingskontrolle, Sonstige
Eigenkontrollen (Basishygiene), Kennzeichnung, Personalhygiene, Personalschulung, Personaltoilette

Folgende R4 rollbereic icht liberpriift:
Rickverfolgbarkeit

Bemerkung:
Die Mangelbeseitigung ist der Behérde bis zum 28.10.2020 schriftlich mitzuteilen. Andernfalls erfolgt eine

gebihrenpflichtige Nachkontrolle.

Risikokategorie:
Ihr Betrieb wurde in die Risikokategorie 4 eingestuft.
Weitergehende Informationen zum Verfahren der risikoorientierten amtlichen Lebensmitteliiberwachung erhalten Sie

auf Wunsch vom Unterzeichner.
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LANDKREIS OSTERHOLZ

Landkreis Osterholz A r] 2a 27711 rholz- Dienststelle:
Scharmbeck

Dienstgebdude: Am Osterholze 2a

m 27711 Osterholz-Scharmbeck
ackerel Barnsto Ansprechpartnerin: [ NN

Klemperhagen 12 Telefon:  04791/930- N
27721 Ritterhude Telefax:  04781/930

E-Mail: veterinaeramt@landkreis-osterholz.de
Internet.  www.landkreis-osterholz.de

" Niederschrift iiber eine amtliche Kontrolle 10.12.2020

Am 10.12.2020 ab 06:45 Uhr hat | llllin folgender Betriebsstétte eine Nachkontrolle durchgefiihrt:

Backerei Barnstorff
Klemperhagen 12
27721 Ritterhude
OHZ-0000538

Anwesende Person/en:

Betrieb: Behorde:
Ansprechpartner vor Ort: Behdrdenvertreter:

Folgende Rdume/Kontrollbereiche wiesen Mingel/Abweichungen auf:

Infektionsschutz

1.

festgestellt am 14.10.2020:
Die Dokumentation der Teilnahme an einer Wiederholungsbelehrung gemaR Infektionsschutzgesetz konnte
weiterhin nicht im Betrieb eingesehen werden.

Anordnung: Die Dokumentation der Wiederholungsbelehrung (en) ist der Uberwachungsbehérde
vorzulegen und zukiinftig im Betrieb vorzuhalten. Beim Fehlen einer solchen miissen die Personen
unverziiglich an einer Wiederholungsbelehrung teilnehmen. Die Teilnahme an der Belehrung ist zu
dokumentieren.

Rechtsgrundlage: § 43 Abs. 4 IfSG

Frist: unverziglich

festgestellt am 14.10.2020:
Die Erstbelehrung des Gesundheitsamtes von _war nicht im Betrieb einsehbar.

erledigt
Rechtsgrundlage: § 43 Abs. 5 IfSG

Backwarenvorbereitungsraum

3.

festgestellt am 14.10.2020:
Beim Waschbecken befand sich eine Tiite mit gebrauchten Textiltiichern.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich
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4.  festgestellt am 14.10.2020:
Mehrere Reinigungsgerate waren weiterhin verunreinigt.

Anordnung: Die Reinigungsgerite sind zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziglich

Backwarenverkaufsbereich

5. festgestellt am 14.10.2020:
Die Tiirdichtung der Saladette war verunreinigt.

Anordnung: Die Tiirdichtung der Saladette ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

6.  Die Silikonfugen am Waschbecken sind verbraucht.
Anordnung: Die Silikonfugen sind instand zu setzen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

7. Der Fullboden war unter dem Tresen verunreinigt.
Anordnung: Der FuBboden ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziglich

8. festgestellt am 14.10.2020:
Die Saladette war weiterhin stark vereist.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziiglich

9.  Die Turdichtung der Saladette war beschadigt.
Anordnung: Die Tiirdichtung der Saladette ist instand zu setzen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist bis in: 2 Woche(n)

Nebenraum

10. festgestellt am 14.10.2020:
Die Tiefklhltruhe war vereist.
Anordnung: Die Tiefkiihltruhe ist zu enteisen und zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziglich

11. Es wurden Lebensmittel in der Tiefkiihltruhe ohne Verpackung aufbewahrt.
Anordnung: Lebensmittel sind verpackt zu lagern.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3
Frist: unverziglich

Folgende Rdume/Kontrollbereiche waren ohne Miangel/Abweichungen:
Betriebliche Organisation / Mitwirkungspflicht

Folgende Riume/Kontrollbereiche wurden nicht iiberpriift:

Eigenkontrollen (HACCP), Schadlingskontrolle, Sonstige Eigenkontrollen (Basishygiene), Kennzeichnung,
Personalhygiene, Personalschulung, Riickverfolgbarkeit, Personaltoilette

Es wurden Lichtbilder angefertigt.

Kostenpflichtige Nachkontrolle:
Ab dem 31.12.2020 ist eine Nachkontrolle vorgesehen.

Risikokategorie:

Ihr Betrieb wurde in die Risikokategorie 4 eingestuft.

Weitergehende Informationen zum Verfahren der risikoorientierten amtlichen Lebensmitteluberwachung erhalten Sie
auf Wunsch vom Unterzeichner.
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