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Landratsamt Gotha . Postfach 10 01 47. 99851 Gotha Besucheranschrift:
Mauerstr. 20, 99867 Gotha

Postzustellungsurkunde
EHNGEGANGEN Die Kreisverwaltung arbeitet zur Verringerung von

R Infektionsrisiken und zur Verbesserung der Qualitat
05 Juli 2022 der Vorgangsbearbeitung bis auf Weiteres ausschlief3-
lich mit Terminvergaben. Siehe auch Fullzeile

Telefon

03621 214

Telefax

03621 214

Ihr Zeichen, Ihre Nachricht vom  Unser Zeichen, unsere Nachricht vom Name Datum

8.1./V05/04/22/DVMS/ _ 30.06.2022

Gesetz zur Verbesserung der gesundheitsbezogenen Verbraucherunformationen
(Verbraucherinformationsgesetz - VIG)
Herausgabe von Informationen geméaR § 2 Abs. 1 Nr. 1 Verbraucherinformationsgesetz (VIG)

entsprechend des Bescheides vom 23.05.2022 ibersende ich lhnen die Kopien der Datenblatter zu
den Kontrollen mit festgestellten Abweichungen.

Mit freundlichen Gri3en Anlage

Kopie Datenblatt der planmaRigen Routine-
kontrolle am 08.07.2021

Kopie Datenblatt der Nachkontrolle am

12.07.2021
Landratsamt Gotha Bankverbindungen:
18.-Mérz-Stralle 50 . 99867 Gotha  Kreissparkasse Gotha IBAN DEA40 8205 2020 0750 1000 01 BIC HELADEF1GTH
Telefon: (03621) 214-0 Commerzbank IBAN DES1 8204 0000 0359 9644 00 BIC COBADEFFXXX
Telefax: (03621) 214-283 Raiffeisenbank Gotha e. G IBAN DE24 8206 4168 0000 0121 30 BIC GENODEF1GTH

E-Mail: Poststelle@kreis-gth.de
Internet: www.landkreis-gth.de

Termine kénnen per E-Mail oder Telefon tiber die Sekretariate der zustandigen Amter vereinbart werden. Termine
fiir die Kfz-Zulassung kénnen online unter www.landkreis-gotha.de gebucht werden.
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-+ Landratsamt des Landkreises Gotha
‘Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamt
218.-Mérz-Str. 50
99867 Gotha
Telefon: 03621 -214901 FAX: 03621-214912
E-Mail: veterinaer@kreis-gth.de

Niederschrift iiber die Durchfiihrung einer Kontrolle
Am: 12.07.2021 von: 10:10 bis: 11:15 Uhr Art der Kontrolle: Nachkontrolle

kontrollierte Betriebsarten:
Speisegaststitte, Wein- und Spirituoseneinzelhandel

Betrieb: Mediterranee Greek UG
Griechisches Restaurant Ménchshof
Salzgitterstr. 92

99867 Gotha
< GTH-0013743 Verantwortlicher (Betrieb):
~ Anwesende (Betrieb): : Anwesende (Amt): (TGP
Betriebsrdume/-bereiche:
Kontrolliert: Theke, Kiiche, zwei Kiihlrdume, Spiilkliche, Lager, Getrankekiihlhaus,
Umkleideraum/Personaltoilette
Kontrollpunkte: W
[VlArbeitshygiene [VIBauhygiene [VIPersonalhygiene [CIEigenkontrollsystem
[VIProduktkontrolle [IRiickverfolgbarkeit [VIKennzeichnung [ JHACCP
Mangel/Feststellungen .
Bei der Kontrolle lhres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:
[CJEs wurden keine offensichtlichen Méngel festgestellt [V]Es wurden folgende Mingel festgestellt
V Vereinbarter Termin
<~ |Theke
oy 1. Hyg. allgemein O
Der Thekenbereich war gut gereinigt.
Glaserregale, Schanktisch mit KiihIfdchern waren sauber. Die Dichtungsgummi waren
" gereinigt.
y
2. Hyg. allgemein [id] i
Eine Glasersplilmaschine ist dringend erforderlich und soll in Kiirze angeschafft werden.
. Kiiche K7}
- 3. Hyg. allgemein O
: Das Handwaschbecken funktionierte und war sauber.
- Die Kuihltische waren ebenfalls gereinigt, an einigen Stellen allerdings liederlich.
= Aufgrund der angespannten Personalsituation, um einen besseren Uberblick zu behalten,
=] wadre vielleicht ein Reinigungsplan sinnvoll.
g Eine regelm&Bige und griindliche Reinigung ist dringend notwendig.
—
—
o
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zwei KithIrdume

4. Belde Kihlrdume wurden gesdubert und aufgerdumt,

Ein Verdampfer und die Unterseiten der Regale waren mit dunklen Beldgen behaftet.
RegelmaRige griindliche Reinigungen sind notig.

unverziiglich -

Das Lager war aufgerdumt. Zwel funktionlerende Tlefkiihltruhen waren sauber,
Der Tiefktihlschrank war noch ziemlich vereist.

Das Regal war Ubersichtlich eingerdumt, o ~

2 ; Wl w %Ua\‘?s_w
Es wurde nocijmals tber die Inbetriebnahme der Sahneaufschlagmaschine gesprochen,
Es muss eine Uberpriifung und Reinigung, ggf. eine Sanierung durchgefiihrt werden.

Getrdnkekiihlhaus /7

Spllkiiche
5. Bauhygiene O
An der Decke wurden Stockflecken festgestellt, _ /L
Es fehlt eine wirkungsvolle Entliiftungsanlage tiber der Geschirrsplilmaschine,
Lager g
6. Hyg. allgemein (| unverztiglich

7. Die FuBbodenoberflache wurde, in der Kiirze der Zeit, noch nicht erneuert.
Eine neue Deckenlampe war noch nicht angebaut.
Behebung: Firmen wurden beauftragt.
Die Sanierung wird in Kiirze erfolgen.

Klhlventilatoren sichtbar,

Das Kondenswasser tropfte in einen aufgeschnittenen, offenen Plastikkanister. Hier muss,
das Rohr in einen geschlossenen Kanister miinden. o

10. Regale waren nicht aufgestellt.

o A
8. Arbeltshygiene s m
Der Fuboden und der Bodeneinlauf waren ordentlich gereinigt.
An der Raumdecke wurde der Schwarzschimmelbelag entfernt.
9. Der Verdampfer war nicht gereinigt. Schwarze Bel4ge waren am Gitter iber den ¢/ unverziiglich

Obst, Gemtise, verpackte Lebensmittel und wieder eine Eurokiste mit frischem Fleisch (in
Folle verpackt) lagen und standen auf dem FuRboden.

Eine leichte Ordnung war erkennbar, die allerdings welter verbessert und eingehalten V
werden muss.

@
Umbkleideraum/Personaltoilette

unverziglich

11. Personalhygiene
Personaltoilette und Dusche waren gereinigt und aufgerdumt.

Verfligung gestellt werden.

Der Vorraum bleibt Wéscheraum.
Als Umkleideraum wird ein weiterer Raum in der ersten Etage hergerichtet und zur

[ULichtbilder wurden angefertigt [CINiederschrift erhalten )

[CJProbe wurde entnommen []Eine kostenpflichte Nachkontrolle ist erforderlich
[CJAusgehindigte Merkblatter:

nt
P
o

Verantwortliche(r) / ggf. anwesende Person: Kontrolleur -

E——

P

Unterschrift: Unterschrift:

Betrlebskennzelchen: GTH-0013743 Datum:; 13.07.21

Selte 2 von 3
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& S Landratsamt des Landkreises Gotha

“*% Veterinir- und Lebensmitteliiberwachungsamt
18.-Mdrz-Str, 50
99867 Gotha

Telefon: 03621 - 214901 FAX: 03621-214912
E-Mail: veterinaer@kreis-gth.de

Niederschrift tiber die Durchfiihrung einer Kontrolle

Am: 08.07.2021 von: 10:15 bis: 11:40 Uhr Art der Kontrolle: planméRige Routinekontrolle
kontrollierte Betriebsarten:

Speisegaststitte, Wein- und Spirituoseneinzeinandel

Betrieb: Mediterranee Greek UG
Griechisches Restaurant Ménchshof
Salzgitterstr. 92 -
99867 Gotha -
<\ GTH-0013743 Verantwortlicher (Betrieb): Frau Lia Begadze -
Anwesende (Betrieb): Guaninettitey Anwesende (Amt): (P !
Rison st -

Betriebsrdume/-bereiche:

Kontrolliert: Theke, Kliche, Zwei Kithirdume, Spllkiiche, Lager, Getrdnkekihlhaus, '
Umbkleideraum/Personaltoilette

I

|
Kontrolipunkte: |
[¥Arbeitshygiene [VBauhygiene Personalhygiene [CJEigenkontrollsystem
(¥IProduktkontrolle [IRickverfolgbarkeit [¥]Kennzeichnung [CJHACCP
Maéngel/Feststellungen

Bei der Kontrolle [hres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:
[JEs wurden keine offensichtlichen Mingel festgestelit ~ [VIEs wurden folgende Mangel festgestellt

V Vereinbarter Termin
—~ |Theke

= |1. Eswurde eine stark abgenutzte Glaserbiirste verwendet.
Glaser und Géstegeschirr sowie Bestecke miissen mit Temperaturen von mindestens 65°C
gewaschen werden,

Die Anschaffung einer Glasersplilmaschine ldsst sich kaum vermeiden, um die
vorgeschriebenen Temperaturen zu erreichen.

Kiiche :

2. Das Handwaschbecken in der Kliche war stark verunreinigt. Der Abfluss war komplett unverziiglich
verstopft, Seifenspender und Papiertlicher fehlten.

3. Die Kuhlfacher der Arbeitstische waren extrem verunreinigt. Fett, verschimmelte unverziiglich
FlUssigkeiten und Lebensmittelreste waren in den Schubk&sten unter den
Edelstahlbehiltern.

4, Die Dichtungsgummi der Schubkasten waren teilweise abgerissen und mit unverziiglich

Schwarzschimmel und Schmutz behaftet,
5. Auf den Bdden der Kilhlfldchen standen milchig, schieimige Flussigkeiten. Das unverziiglich

Kondenswasser wurde nicht abgeleitet, da offensichtlich die Abflisse verstopft wiren.
Betriebskennzeichen: GTH-0013743 6,

Datum: 09.07.21 Seite 1 von 3
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Zwei Kithirdume

A

6. Beide Kiihlzellen waren unsauber.
Die Wénde, der FuRboden und die Regale waren schmutzig,

Die Verdampfer waren offensichtlich lange nicht tiberpriift und gesubert worden, starker
Schwarzschimmel wuchs an den Schutzgittern der Kuhlventllatoren.

unverziglich i

Eine Warentrennung wurde nicht eingehalten. Obst, Gemiise, Flelsch und vorbereltet
Speisen standen durcheinander auf dem FuBboden und in den Regalen.

Lager

unverzlglich

8. Im Lager befanden sich ein Tiefkiihlschrank, eine funktionierende Gefriertruhe und eine
nicht benutzte Gefriertruhe, Diese war innen geschimmelt und Ist sofort zu entfernen.
Dle zwelte Gefriertruhe und der Gefrierschrank waren unsauber und stark vereist.
Lebensmittel waren teilweise eingefrostet, die Ficher konnte man kaum &ffnen.

Das Regal war zugestellt mit Lebensmitteln und tells nicht mehr benétigten Gegenstinden.
Eine Ordnung war auch hier nicht erkennbar.

Ein Sahneautomat stand unbenutzt auf einem Schrank. Der Automat hatte innen und

auflen Rostflecke und kann ohne grundhafte Sanierung nicht in Betrieb genommen
werden,

Getrdnkekithlhaus

unverziiglich

A

9, Das Getrdnkeklihlhaus befand sich in einem sehr schlechten baulichen W

Die Fliesen auf dem FuBboden waren grofRfldchig gebrochen und teils hem Es
entstanden zahlreiche Lécher auf der Oberfldche.

Grofie Bereiche der Raumdecke waren schwarz verfirbt oder mit Schwarzschimmel
behaftet,

unverztiglich

10. Das gesamte Kihlhaus war sehr unsauber, der FuRboden war mit schwarzen
Schmutzbeldgen verunreinigt.

Im FuBbodeneinlauf waren schlammige, schmierige Schmutzablagerungen sichtbar.
Der Verdampfer war nicht gereinigt und unsauber.

unverzliglich

11. Da es sich urspriinglich um ein Getrénkekiihlhaus handelte, befanden sich hier die
Getrénkeschankanlage mit elnigen Getrankefdssern und Getrénkekésten.

Auflerdem waren original verpackte Lebensmittel, Obst und Gemise in Kisten und
unverpacktes Fleisch in Eurokisten in diesem Raum.

Die Lebensmittel standen auf dem FuRbeden durcheinander und Ubereinander,

Eine geordnete Warentrennung wurde nicht eingehalten.

Behebung: Das Getrankekihlhaus darf nur zur Lagerung anderer Lebensmittel genutzt
werden, wenn geeighete Regale aufgestellt sind.

Die Lebensmittel diirfen sich gegenseitig nicht negativ beeintréchtigen, sie sind
ordnungsgemaR nach Sorten getrennt zu [agern.

Umkleideraum/Personaltoilette

unverzliglich

12, Die Hyglenekleldung der Mitarbeiter hing an einer Hakenleiste im Toilettenraum.
Ein Umkleideraum fir die Mitarbeiter fehlte.
Behebung: Im Vorraum wurden Bligelarbeiten erledigt.

An einem geeigneten Platz muss ein Schrank oder Spinde fiir die Hygienekleidung der
Mitarbeiter aufgestellt werden.

Ein separater Umkleideraum ist einzurichten.

unverzilglich

[Lichthilder wurden angefertigt [CINiederschrift erhalten

[JProbe wurde entnommen [VIEIne kostenpflichte Nachkontrolle ist erforderlich
[JAusgehindigte Merkbl4tter:

Betriebskennzeichen: GTH-0013743 Datum: 09.07.21
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" Bemerkungen:

Die Nachkontrolle wird am 12.07.2021 gegen 10.00 Uhr durchgefiihrt.
Alle aufgefiihrten Mangel sind bis dahin zu beseitigen.

Alle Bereiche sind zu reinigen, gegebenenfalls zu desinfizieren und aufzurdumen.
Lebensmittel miissen vorschriftsmaRig gelagert sein.

Verantwortliche(r) / ggf. anwesende Person:

Kontrolleur
Frau Lia Begadze - e,
Unterschrift: Unterschrift; °
w :

Betrlebskennzelchen; GTH-0013743 Datum: 09.07.21
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