
StädteRegion Aachen
Amt für Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterinärwesen
Carlo-Schmid-Str. 4, 52146 Würselen

Kontrollbericht 27.06.2022
Zeichen/Datum:

Standort

Sukhothai
Wirichsbongardstr. 19121
52062 Aachen

Datum : 20.01 .2022

Bei der Überprüfung wurden folgende Mängel festgestellt:

1. Lager (Garage)

Stellenweise wurde Mäusekot vorgefunden.

2. Lager (Garage)

Mehrere im Lager befindliche Gegenstände waren verunreinigt.

3. Lager (Garage)

Der Fußboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt.

4. Küche

Die in der Küche tätigen Personen trugen keine geeignete Arbeitskleidung.

5. Küche

Der Fußboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt. Weiterhin war der Bodeneinlauf verunreinigt.

6. Küche

Die Wandfliesen waren teilweise beschädigt.

7. Küche

Am Handwaschbecken fehlten Mittel zum Händewaschen und zum hygienischen Händetrocknen
(z. 8. Flüssigseife und Einmalpapierhandtücher in Spendern).

8. Küche

Mehrere Ausrüstungen, mit denen Lebensmittel in Berührung kommen, waren verunreinigt (z. 8.
Messer, Gemüsereibe),

9. Küche

Die Einrichtungsgegenstände (z. B. Dunstabzug, Spülmaschine, Spülkorb, Ablagen usw.) waren t.
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w. verunreinigt.

10. Küche

In der Küche befanden sich Stofftücher, die verunreinigt waren. In einem Kunststoffkorb lag ein
verunreinigter Pappkarton als Unterlage.

11. Küche

Es wurden gefrorehe Lebensmittel (Fleisch) bei einer zu warmen Temperatur aufgetäut. Das
Risiko, das Wachstum pathogener (krankmachender) Mikroorganismen und/oder die Bildung von
Toxinen (Gifte) zu fördern, war nicht auf ein Mindestmaß beschränkt.

12. Küche

Es wurden private, betriebs- bzw. zweckfremde Gegenstände aufbewahrt (z. B. Handtasche).

13. Küche

Es wurden Reinigungsmittel in Bereichen gelagert, in denen mit Lebensmitteln umgegangen
wurde.

14. Küche

Der Innenboden der Kühlvorrichtung war unter den Kühlschubladen verunreinigt.

15. Küche

Die Schubiadendichtungen der Kühlvorrichtung waren beschädigt.

16. Küche

Es wurden verdorbene und damit nicht sichere und nicht zum Verzehr durch den Menschen
geeignete Lebensmittel in Verkehr gebracht. In der Kühivorrichtung befand sich ein Gefäß mit
Fisch und Meeresfrüchten. Von den Lebensmitteln ging ein Ekel erregender (fauler) Geruch aus.

Bemerkung:
Frau XXX hat die v. g. Lebensmittel sofort entsorgt.

17. Kühlraum

Die Türdichtung war beschädigt.

18. Kühiraum

Das Verdämpferschutzgitter war verunreinigt.

19. Kühlraum

Der Fußboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen (Regalen) verunreinigt.

20. Kühlraum

Für die Beleuchtung fehlte eine Schutzabdeckung.
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21. Personaltollette

Im Vorraum der Personaltoilette wurden Lebensmittel aufbewahrt bzw. gela~ert.

22. Persanaltoilette

Für das Handwaschbecken fehlte eine Armatur.

23. Getränkelager im Keller

Der Lagerraum befand sich t. w. in einem unordentlichen/verunreinigten Zustand.

24. Bedientresen/Schanktheke

Der Fußboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den
Einrichtungen verunreinigt.

25. Beclientresen/Schanktheke

Die Einrichtungsgegenstände wiesen Beschädigungen/Verschleiß auf.

26. BedientresenlSchanktheke

Es wurden private, betriebs- bzw. zweckfremde Gegenstände aufbewahrt.

27. Eigenkontrollsystem / HACCP

Die Dokumentation zu den betrieblichen Eigenkontrollen wart. w. unvollständig.

zum Beispiel:

Wareneingangskontrollen
Temperaturkontrollen
Reinigungsplan und Reinigungsnachweise
Schäd 1 ingsm onitoring
Schulungen

28. Eigenkontrollsystem / HACCP

Es wurden Personen beschäftigt, für die die Dokumentation der Teilnahme an einer
lnfektionsschutzbelehrung nach der Aufnahme ihrer Tätigkeit nicht im Betrieb einsehbar war.

29. Kennzeichnung

Es wurden Lebensmittel ohne Verpackung in Verkehr gebracht, ohne die Allergene anzugeben.
Ein Hinweis auf eine mündliche Auskunft war nicht vorhanden (z. B. M6 Gelbes Curry mit Soja).
Weiterhin fehlte die Kennzeichnung der Zusatzstoff (z. B. Farbstoff in der Cola).
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