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Amtliche Lebensmitteliiberwachung
Hier: Betriebspriifung vom 10.10.2017, 14:30-16:30 Uhr

Bei 0.g. Betriebskontrolle wurden folgende Miingel festgestellt:

Metzgerei:
1. Die Verdampfergitter von Fleischkiihlhaus und Wurstkiihlhaus waren verschmutzt ¢~

2. Leichte Reinigungsmangel: Oberseite Konvektomat und Seifenspender G_/" }

Warme Kiiche:
3. Dosendffner altverschmutzt, Schmutzwasser unterhalb der Halteplatte des Dosendffners F /

Kalte Kiiche
4. Dosendffner altverschmutzt v

5. Unzureichende Trennung von Kiichengeraten mit Lebensmittelkontakt (Schaber, Lﬁﬂ’el,
Messer, etc.) und Werkzeugen (Schraubendreher, etc. zur Demontage von Geriteteilen) v )
sowie Privatgegenstinden.

6. Unzureichende Reinigung der Schubladen (mutmaRlich zusammenhingend mit Punkt 5) (; )

7. Spiilbecken an der Wand zur Metzgerei: Silikonfuge zwischen Wand und Waschbecken

schimmlig v
Hausanschrift: Hotline: - Sprechzeiten:’
Kleyerstralle 86 Tel.: 069 212-47099 Nach Vereinbarung -
60326 Frankfurt am Main Fax: 0689 212-47027
RMV-Haltestelle Ordnungsamt Tiersprechstunde
veterinasrwesen@stadt-frankfurt.de Mi.: 09.00-10.00 Uhr

www.ordnungsamt.frankfurt.de i und nach Vereinbarung




Konditorei-/Salatposten

8. Der Hingeschrank Konditoreiposten war unzureichend gereinigt, innen Fettbelige , -~ 1
‘9. Behilter fiir Lebensmittel standen direkt auf dem Boden (gereinigte Plastikeimer) I
10. Ein Schweifdgerit fiir Lebensmittelschalen war altkrustig verschmutzt (betroffen: altes Gerit

mit Gitterschutz)
Spiilkiiche

11. Eine Lampenabdeckung fehlte r
12. In einer Lampenabdeckung befanden sich zahlreiche tote Fliegen v

13. Am Rahmen der Schwingtiir zwischen Spiilkiiche und Geschirrlager klebten noch zahlreiche
Reste der ehem. Schutzfolie

14.Die Kanten der Doppelschwingtir zwischen Gang und Spiilkiiche wiesen stirkere

Beschadigungen auf A
Sonstige Riume
15. Vor dem Spiilkiichen-seitigen Eingang zum Aufzug standen zahlreiche ineinander gestapelte
Eimer direkt auf dem Boden (Palette, Plastikgittermatte 0.4. unterstellen) A
16. Die Edelstahlflichen der Auffangwanne des Schlenreiniger waren innen schwarz-grau
altverschmutzt / v }
3
Produktion Obergeschof {nach Arbeitsende und Tagesreingung}

17. Die Unter- bzw. Innenseite des Transportbandes am Arbeitstisch wies flichige schwarze
Verfirbungen auf, bei denen es sich aller Wahrscheinlichkeit nach um Schimmel handelte.

18. Der Gemiiseschneider wies altkrustige Verschmutzungen auf. , -

Spiilkiiche Obergeschof {(nach Arbeitsende und Tagesreinigung)

L

19. Reinigungsméngel an diversen Stellen: Arbeitstisch, Salatschleuder innen, MefRbecher/ ]

(gespiilt), Abfalleimer, beide Handbrausen
20. Siebeinsatz der Spiilmaschine verschlissen, Materialteile losensichab
21. Die Reinigungsgerite im Gang vor der Spiilkiiche waren zum Teil stark verschmutzt. A/

Bauliche Méngel, bzw. Materialmangel (7., 11,, 13, 14,, 17, 20.) sind bis zum 15.11.2017 zu beheben.
Die ibrigen, die Betriebs- und Arbeitshygiene betreffenden Mingel wurden bereits miindlich
besprochen und waren unverziglich zu beheben.

im Auftrag
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