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Stadt tw Frankfurt am Main DER OBERBÜRGERMEISTER

— ORDNUNGSAMT

Stadtverwaltung (Amt 32). Postfach 111731, 60052 Frankfurt am Main

Morcolade 
Eichwaldstr. 2 
60385 Frankfurt am Main

/Ihre Zeichen

Datum
20.10.2020

Prüfbericht

Amtliche Lebensmittelhygieneüberwachung

Betrieb: Morcolade, Eichwaldstr. 2, 60385 Frankfurt am Main 
Betriebsbegehung: r ^
Anwesende Persor 
Lebensmittelkontro

Bei der Betriebsbegehung wurden folgende-Mängel festgestellt:

1. Treppenhaus
1.1. Auf dem Fußboden lagerten Kartonagen mit Milch neben Leergut.

2. Küche
2.1. Auf dem Boden hinter der Tür lagerte ein Sack Mehl auf dem Fußboden.
2.2. Die Schneidebretter waren stark abgenutzt und nicht leicht zu reinigen.
2.3. Der Backofen war von innen verunreinigt.
2.4. Die gesamten Fußleisten waren verschmutzt.
2.5. Der weiße Kühlschrank war von innen verschmutzt, insbesondere an der unteren 

Leiste.
2.6. Im Kühlschrank lagerte Butter in den Kartonagen.

Bauliche Mängel
2.7. An der Tür löste sich die Beschichtung, insbesondere am Türrahmen.
2.8. Am Fenster löste sich die Farbe und das Holz splitterte ab.
2.9. Die Dichtungen vom Kühlschrank waren schadhaft.

Hausanschrift:
Kleyerstraße 86
60326 Frankfurt am Main
RMV-Haltestelle Ordnungsamt
ordnungsamt@stadt-frankfurt.de
www.ordnungsamt.frankfurt.de

Städtische Zentrale:
Tel.: 069 212-01 
Fax: 069 212-44423 
Behördenrufnummer:
115 (Allgemeine Auskunft)

Sprechzeiten:
Mo.: 08.00-13.00 Uhr 
Mi.: 07 30-15 00 Uhr 
Do.: 13.00-18.00 Uhr 
Fr.: 07.30-12.00 Uhr

Nach Terminvereinbarung: 
Mo.. 13:00- 18:00 Uhr 
Do.: 08:00- 13:00 Uhr

mailto:ordnungsamt@stadt-frankfurt.de
http://www.ordnungsamt.frankfurt.de


3. Backstube/Verkauf
3.1. Die Säcke mit Mehl lagerten auf dem Fußboden.
3.2. Verschiedene Reinigungsartikel (Kehrblech und Schaufel) lagerten auf dem 

Fußboden.
3.3. Der Verkaufstresen war stark abgenutzt und es löste sich die Beschichtung.

Baulicher Mangel
3.4. Hinter dem Backofen befand sich ein nicht ordnungsgemäß verschlossenes Loch in 

der Wand.

4. Thekenbereich
4.1. Die Spülmaschine war von innen stark verschmutzt, insbesondere an den 

Scharnieren, am Spülkorb und Sprüharm.
4.2. Der Tresen war stark abgenutzt und die Oberfläche nicht leicht zu reinigen.
4.3. Auf der Theke befanden sich private Gegenstände (Mobiltelefon). Empfehlung: eine 

Box.

5. Lager
5.1. Der gesamte Fußboden war verschmutzt.
5.2. Das Lager ist zu entrümpeln, betriebsfremde Gegenstände sind zu entfernen und es 

ist eine Ordnung und Struktur zu schaffen.

Die Mängel wurden vor Ort aufgezeigt und besprochen. Eine kostenpflichtige Nachkontrolle 
wurde angekündigt.

Rechtsgrundlagen

• VO (EG) Nr. 852/2004 Verordnung über Lebensmittelhygiene 
Insbesondere Anhang II, Kapitel I, II, V, IX und XII

Fristsetzung der Mängel:
Hygienische Mängel: Sofort
Bauliche Mängel: Bis zum 30. November 2020

Mit der Bitte um Kenntnisnahme,

mit freundlichen Grüßen 
Im Auftrag
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Kontrollbericht
der amtl. Lebensmittel- und Fleischhygieneüberwachung nach §§ 39, 42 LFGB
Kontrollierende Behörde:

Stadt ö Frankfurtam Main

Ordnungsamt 
Veterinärwesen 
Kleyerstraße 86 

60326 Frankfurt am Main

Datum: a _ _

/U *0.1050
Uhrzeit:

Kontrollart:
( .r Plankontrolle ) Schwerpunktkontrolle ff) Verdachtskontrolle

Nachkontrolle ) Sonstige

Wegstrecke 
zur Nachkontrolle: km

Zeitaufwand 
einschl. Fahrtzeit: Min.

Schwerpunkte:

Betrieb/Standort:

fl ^ J 1/5f
Anwesenue r

Name, Vorname:

besichtigte 
Betriebsräume - 
/-bereiche

1-Verkauf 

7-Entsorgung

2-Vorbereitung

8-Tief-/Kühlung

"1-----L_ 3-Lager 1 4-Produktion | 5-Spülbereich 6-Personal

9-Sonstige*

punkte E-Produktkontrolle F-Rückverfolgbarkeit G-Kennzeichnung H-Sonstige***

Bei der Kontrolle Ihres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:r—1 1-1 Maß-**
R K* 1 Es wurden keine offensichtlichen Mängel festgestellt, i Es wurden folgende Mängel festgestellt nähme Frist bis

- z Zfl , / ■‘"(■0 d'j> z - •, - f' ~ nnp.yl1 - z f lrzKs „ / Zz IAOäjäIazz Ss&ao, M r :<c // jom- z J Z-- z z
- -□ -C z• z z- z- z zzz zr • z z□

Maßnahmen

j 1-Mündliche 
Belehrung

i 2-Verwarnung ohne
Verwarngeld □

 3-Verwamung mit 
Verwamgeld □

 4-Bußgeld- j 5-Ordnungs- | 
verfahren J verfüauno ■----- i

6-Andere

ES MIM HSTÄ? Ste'?; ,1nS n Lichtbilder wurden angefertigt n PW« wurden entnommen Fl
ausführliche Niederschrift der Betriebsprüfung folgt. _ J a 1 L ausgehändigt

Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person):

Den umseitigen Datenschutzhinweis habe ich zur Kenntnis genommen.

Die Erstausfertigung dieses Kontrollberichts wurde mir ausgehändigt und 
erläutert

Mir wurde mitgeteilt, dass mit einem Ordnungswidrigkeitsverfahren gerech
net werden muss, insbesondere wenn die Beanstandung nicht bis zum frist
gerechten Termin beseitigt worden ist

i-k inf0rmjert worden, dass eine kostenpflichtige Nachkontrolle erfolgt.

Name: Vorname:

Unterschrift

Begleitpersonal (E

Unterschrift

Folgeseite vorhanden |

mailto:dgv@kohlhammer.de

