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Seite I von Datum | Uhrzeit: von-bis 

Be Wa M16.03 th hoe <M 
x! Planmapige Kontrolle Otfnungszeiten/Ruhetage 

| AuBerplanmaBige Kontrolle aye oe 

Nachkontrolle 1 ae 
= Zulassung/Abnahme 
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a Sonal "nti we , 1h.) 

Kontrolipunkte: —_ ¥ = kontrolliert ohne Beanstandung; X = kontrolliert mit Mangel oder Beanstandung; 
— = nicht kontrolliert; ®@ = nicht vorhanden / nicht zutreffend; 

1. Hygienemanagement/Eigenkontrolle 

1.1 Wareneingangskontrollen 

4.2 Temperaturiberwachung 

1.3 Schddlingsbekampfung 

1.4 Reinigung/Desinfektion 

1.5 Untersuchung von Proben/TrinkW. 

1.6 HACCP-Konzept/ Leitlinie 

= 
1.7 Ruckverfolgbarkeit 

1.8 Schulung Personal 

1.9 Belehrung nach Ege i 

2. Hygiene allgemein 

2.1 Baulicher Zustand 

2,2 Technischer Zustand 

2.3 Betriebshygiene 
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2.4 Personalhygiene 

2.5 Lebensmittelabfalle/T NP 

2.6 Behandlung LM/BG 

3. Zusammensetzung LM/BG 

4. Kennzeichnung/Kenntlichmachung | 

5. Andere Kontrollpunkte 

5.1. Duldungs-/Mitwirkungspflicht   7 
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Kontrolldurchfiihrung gemaB Arbeitsanweisung/en: 

MAA-05- 404-00 

| zu Nr. Feststellungen, Beanstandungen, pines - ee, zu 1 erledigen bis 

| 23 i Du slic v lib pty. Jong uk any ly 1 WA swat Ue Lycos | 

Whats ad chkuwdan eo Orduun uid ferent U4! cout i 
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we a Piobluse ued aot ‘ay lv Huber’) 

rd Ausfertigung wird fiber 

sol | Der ausfUhrliche Kontrollberjeht Uber die Betriebskontrolle wird zugesanat | per Post | | per E-Mail | per Fax 

a Bilder wurden angefertigt. | | Probe/n entnommen, Anzahl 

MaBnahmen 

Ordnungs-, straf-, oder verwaltungsrechtliche MaBnahmen werden eingeleitet 

1 Anwesende/r des Betriebap rh TOG ano a aca yo —i 
Unterschrift: Unterschrift: 

| Blatt 1 (weiB) = Uberwachungsbehdérde Blatt 2 (wei8) =| Betrieb - Blatt’3 (weiB) = Betrieb- MFB-05-101-00 AV = Versionsnummer 5.0 
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Kontrollbericht der Amtlichen Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetiberwachung 
gem. § 39 LFGB und Artikel 9 VO (EG) Nr. 882/2004 
Betrieb y Seite I von Datum | Uhrzeit: von-bis a 
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z PlanmaBige Kontrolle ae mn 
8 4 ii 2 IURGER KING boii UG Gl AuBerplanmaBige Kontrolle gis ie 2 ? QW 
2 ‘ Tan ny aie ee ? 
e Restaurant-Nr. 27422 a Nachkontrolle 
N Lum au ler8: 39326 H Bet 

ol shy x] (29204) 55 75 13 Gan ia a re Zulassung/Abnahme 

_ Hak, ww aithber il   
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X fbuarte p ee pe * syecllee 1 iM Vict 
Y. Caged DB Sapisl fi 

Zum Zeitpunkt der Uberpruifung Anwesende/r   
Kontrollpunkte: V = kontrolliert ohne Beanstandung; X = kontrolliert mit Mangel oder Beanstandung; 

- = nicht kontrolliert; ® = nicht vorhanden / nicht zutreffend; 

  

1. Hygienemanagement/Eigenkontrolle 1.7 Ruckverfolgbarkeit [7] 2.4 Personalhygiene /| 

1.1 Wareneingangskontrollen 1.8 Schulung Personal 2.5 Lebensmittelabfalle/TNP 

1.2 Temperaturiiberwachung 

1.3 Schadlingsbekampfung Ht 

1.4 Reinigung/Desinfektion 

1.9 Belehrung nach IfSG 

  

2. Hygiene allgemein 3. Zusammensetzung LM/BG 

[y] 
2.6 Behandlung LM/BG [¥ | 

fi] 
Ff 

1.5 Untersuchung von Proben/TrinkW 

1.6 HACCP-Konzept/Leitlinie 

2.2 Technischer Zustand 5. Andere Kontrollpunkte 

  

2.3 Betriebshygiene 

2.1 Baulicher Zustand [x] 4. Kennzeichnung/Kenntlichmachung | ; 
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Kontrolldurchfihrung gemaB Arbeitsanweisung/en: 

MAAO5- 103 -@p 

5.1 Duldungs-/Mitwirkungspflicht ane 
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| zu Nr. | Feststellungen, Beanstandungen, Mangel | zu erledigen bis 

23. Az lasbge (Bipte frais kegels Cet eb spy Melly feiry she LEA, | 
| | Binetbas als Meat ut Credit, yiod teh olet pire | 

| | Litt pf oes Y haoer Barlecr per blour bau gleg . | 
(4g. | In Lube toy ‘dd (ing ws Tacrud tg Uleoite sed LE Lot eae | 

i 4 Vix Liplil Ub labc prdbe. Lisi tthe pips bes’ Pewee une — 
aa hy nf. bliin Th, is) feeds he Libidhwe “. Uc be, 

[fier Ler - (180% ee 

We ee: Dee Vv cdl rome Pye & Ce (AS WE es Gadde fii i | Meee ae 
22. hi px bile MM. bin (rept wl by Kepbra ie . ( : Mb.06. C4 

faa] bee Mele Mo tbigsbdh dex, epee, hatch ME. 277.04 -berin bela | 
    18

45
 

| Ausfertigung wird Ubergeben. 

a Der ausfihrliche Kontrollbericht Uber die Betriebskontrolle wird zugesandt A per Post na per E-Mail ea per Fax. 
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Se MaBnahmen 

é Vi Ordnungs-, straf-, oder verwaltungsrechtliche MaBnahmen werden eingeleitet. 

a 
a3 = CMI RCIA Ge i 
8 2 Kenntnisnahme Anwese) amtliche/r Kontrolleur/in | 

ie Unterschrift; 
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12) Blatt 1 (wei) = Uberwachungsbehérde Blatt 2 (welB) = Betrieb Blatt 3 (wei) = Betrieb MFB-05-101-00_AV_ Versionsnummer 5.0 

 


