
Bezirksamt  Mitte  von  Berlin Abteilung  Ordnung,  Umwelt,  Natur, StraBen  und  Griinflachen 
 : Ordnungsamt  -  Veterinar-  und  Lebensmittelaufsicht 

Bezi irksamt  Mitte  von  Berlin  +  13341  Berlin  «  (nur  Postanschrift) 
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███████████████████████████
███████████████████████████
██████████████

BERLIN |  %   
Geschz.  Ord  3  300  - VIG  26/2022 (bei  Antwort  bitte  angeben) 
Bearbeiter/in:  █████████████
Dienstgebaude:  Beusselstr.  44  n-q, 

10553  Berlin 
Zimmer  010 
Telefon  030  █████████████████
Telefon  Intern  918  - 
Telefax  █████████████████████
Vermittlung  ████████████████
E-Mail  ███████████████████████████████████████████ far  Dokumente  mit  elektronischer Signatur  verwenden 
Internet  www.berlin.de/ba-mitte/vetleb 
Datum  19.05.2022 

thr  Antrag  nach  dem  Verbraucherinformationsgesetz  (VIG)  vom  28.03.2022 
Anlage 
██████████████████████████████████████████
Ihrem  o.g.  Antrag  vom  28.03.2022  zum  Betrieb: 
Italofritzen 
Friedrichstr.  106 
10117  Berlin 
wurde  mit  Bescheid  vom  27.04.2022,  zugestellt  am  29.04.2022,  entsprochen. 
Beiliegend  Ubersende  ich  die  Kopie/n  der/des  geschwarzten  Kontrollberichte/s  der  Kontrollen  am 
22.09.2020  und  11.03.2022. 

Mit  freundlichen  GriiRen Im  Auftrag 

      

IBAN:  DE42  1001  0010  0650  5301  02 BIC:  PBNKDEFFXXX  Postbank  Berlin 
IBAN:  DE75  1005 0000 0063 6080 06 BIC:  BELADEBEXXX Sparkasse  Berlin 

Qa Ge ee
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Anschrifi der Behorde 

Bezirksamt Mitte von Berlin 
Abteilung Ordnung, Personal und Finanzen Beusselstr, 44 M-q Gebaude 32 
10553 Berlin 

Protokoll zur Betriebsiiberpriifung Anlass 

Daturv/Uhrzelt Plankontrolle oO 22.09.2020 11:10 

       
       

      

  

Oberprafung bei 

Betrieb 

Offnungszeiten: 

aap 
Friedrichstr. 106 
10117 Berlin 

  Gewerbetreibender 

Bezeichnung: fs ENED) 

Wobnanschritt (i, Telefon: 
(Angaben unverandert     

ua, Feststellungen/Mangel/Anordnung gema& § 39 LFGB und Anhérung § 28 VWVfG: 

Betriebsstatte (allgemein) 
1. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) 

Die betrieblichen Eigenkontrollen wurden nicht aktuell gefiihrt. 
Die D der ist wieder aufz und jederzeit aufrechtzuerhalten. 

Kiiche 

2. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 
In KahI- bzw. Tiefkthleinrichtungen wurden Lebensmittel unverpackt bzw. in nicht geeigneten Umhillungen at thr. 
Behebungstext: Lebensmittel sind so zu lager, dass sie nicht nachteilig beeinflusst werden kénnen. Dazu sind lebensmittelgeeignete Verpackungen zu verwenden. 

3. Hygiene aligemein (Betriebshygiene) 
Das Handwaschbecken war locker und es fehiten Einmalhandticher. Behebungstext: Das Hi; ist instand und es sind hi Mittet zum Tr der Hande bereitzustellen, 

4. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 
Die Silikonfugen des Ab iches wiesen teilweise B i baw. aut. Behebungstext: Die Silikonfugen sind in einen hygienischen Zustand zu versetzen. 

5. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 
Der Dosenéffner war mit dunklen Belagen stark verunreinigt. i ae 
Behebungstext: Der Dosenéfiner ist grandiich zu reinigen und in einem hygienischen Zustand zu halten. 

Spilkiche 
6. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 

Die Bodendehnungsfuge im SpUlbereich wies Beschadigungen auf. 
Behebungstext: Die Silikonfuge ist in einen hygienischen Zustand zu versetzen. 

7. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 
Die Spilmaschine wies im Innenbereich erhebliche Ablagerungen auf und war stark verkallt. 

| 

| 

{ 

Behebungstext: Die Spulmaschine ist zu entkalken, griindlich zu reinigen und in einem hygienischen Zustat 

CC



Seite Zu  halten, 
Pizzastation 

8.  Hygiene allgemein (Betriebshygiene) Das  Liftungsgitter  der Kihleinrichtung  War  Verunreinigt, 

Weitethin  wiesen  Sowohl  die  unteren  Einschtibe  der  Kthleinrichtungen,  als  auch  aufgestellte 
Bedarfsgegenstande  (Olfiaschen) Verschmutzungen  mit  alten  Lebensmittelresten  auf 
Behebungstext:  Die  oben  genannten  Bereiche  und  Gegenstinde  sind gUndich  zy  reinigen  Und  in  einem 

ienischen  Zustand  Zu  halten 
Sefrtierraum 

98.  Hygiene allgemein  (Betriebshygiene) 
Gefriereinrichtung  war  tellweise  vereist  und  der  FuBboden  war stellenweise  verunreinigt. Behebungstext: Alle Kahleinrichtung  ist  zu  reinigen  und  in  einem  sauberen Zustand  zu  halen, 

Tresen 10.  Hygiene allgemein  (Betriebshygiene) 
Das Handwaschbecken  war  teilweise  defekt  und  es  fehlte  ein  Reinigungsmittel  bzw,  eine  hygienische Abtrocknungsvorrichtung, 

-  Ee  ce Behebungstext:  Das  Handwaschbecken  ist  instand  2US"'en  und  Seife  und  eine hygienische Abt:  ichtung  ingen  bzw.  b  .   11.  Hygiene allgemein (Betriebshygiene)  hneidbretter)  Vorgefunden, Es  wurden beschadigte Arbeitsgerate  er  = ind  in  einen  hygienischen einwandfreien  und  leicht  zu 
Behebungstext: Beschadigte eee  ou  halten. 

 Ist  eine  Instandsetzung  nicht  méglich,  sind  diese  zu reinigendem  Zustand  zu  versetzen  ui entfernen. 
12.  Hygiene  aligemein eee  so  gelagett  dass  sie  yor  Kontamination  oder  anderer nachteiliger Lebensmitte!  bzw.  Rohstoffe  wurden 

Beeinflussung  geschitzt  waren.  toffe  sind  Stets  so  24  fagern  und  aufzub  1  dass  sie  vor sh  Lebensmitte!  und/oder  Rohst  ng  2t  sind. stext:  Leben:  i  ”  & 
Behebung:  Sind legiioher 

iene  .  i  i  i  i  Ablagerungen 
13.  Hygiene  allgemein  8 iO  wiesen  erhebliche,  fostig  bzw.  korrodiert  wirkende  fe} 3  Verschmutz: 

ieni:  tand 
a  oat  undlic  inic  in  eit  hygienischen  Zus' Und  Vet  pone  a,  annten  Bereiche  sind  gUndlich  zu  reinigen  und  in  einem  hygi ie  gen Behebungstext:  Die  oben 
zu  halten. 

jamais: 
ae rung: jit  folgende  Rechtsbehelfsbelehrun  Ib  eines  Monats  nach  Bekanntg fen  worden  sind,  gi  zulassig.  Er  ist  innerha Wenn Anordnungen getro! R 

isch  mit  einer 
Gegen  diese  ist  der  t  (siehe  oben)  zu  erheben.  Er  kann  auch  elektronisch  mi Bezirksamt oder zur  Niederschrift  beim dieser  Anordnung  schriflich  oa  oben  elegt werden. Signaturgesetz versehen  unter  der Adresse  (siehe  ) eing 

i  ignatur  nach dem qualifizierten elektronischen Signatui
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(Es wurden erhebliche Mangel festgestellt, eine ausfiihrliche Nieder- {_Jentnommene Proben, Anzahl: | J 

[_JLichtbilder wurden angefertigt 
schrift der Betriebsiberpriifung folgt. Die o. g. Auflistung zu Feststel- 
lungen/Mangel enthalt nur Angaben zu den kontrollierten Parametern. 1_o Antagen 

Hl 

  

  

Bei den genannten Feststellungen handelt es sich um VerstéBe gegen 
lebensmittel-/futtermittelrechtliche Vorschriften. Sollten die Mange! nicht bis zum 
beseitigt sein, behalte ich mir vor, Anordnungen zur Beseitigung zu treffen. 

Sie haben Gelegenheit, dazu innerhalb der genannten FrisVen Stellung zu nehmen (§ 28 Abs. 1 des Verwaltungsverfahrensgesetzes). 
  (Datum; gof. Ifd. Nr.) 

  

  
  
    

Die Ahndung der Vi Be als O1 i i oder Verfolgung als bleibt 

(Zum Ende der genannten Fristien werde ich den Betrieb erneut Oberprifen. 
Far die erneute Oberprafung muss ich nach der \ Ober die von im G und 
eine Verwaltungsgebohr erheben. 

(JGebantr erhoben: Euro; QuittungsNr.: 

i ferti des Protokolls erhalten Name, Vorname: Qs > Fonktion: qn Ich habe eine Ausfertigung des Pri ¥ 

Geburtsdatunv-ort: / e 
Wohnanschrift: 

Telefon: 

(JAngaben unverandent DatunvUnterschrift 

ini} rol 

Telefon: 

  

i ——— 
E-Mai-Adresse: ID 1. 
weiteres Begleitpersona!: 

Verb 160/FB-05-06-02 Protokoll zur BetriebsOberprofung 201408
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— 
r Betriebstiberpriifung 

© Plankontrotie 
G; 

Datum/Uhrzeit 
berprafun, 9 bei 11.03.2022 09:59   

    

Offnungszeiten: 

    Friedrichstr. 106 
10117 Berlin 

Gewerbetreibender 

— 
   
  

Wohi ift: inanschrift: 
Telefon: 

[Angaben unverandert   
  

u.a. Feststellungen/Mangel/Anordnung gemaB § 39 LFGB und AnhGdrung § 28 VwVfG: 

Betriebsstatte (allgemein) 
1. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche Eigenkontrolle) 

Das Restaurant war noch nicht wieder vollumfanglich in betrieb. Einige Bereich in der KUche sowie im Lager 
waren noch nicht wieder in Nutzung. 

2. Andere Kontrollpunkte |= 

In der KUche sowie in der Spilkiichen wiesen die Spil- und Handwaschbecken Beschadigung an den 

Silikonfugen auf, Verkalkungen oder andere Defekte. 

Weiterhin fehlte ise die A ittung mit d und foder Papi h ‘ 

Behebungstext: Die Spail- und Handwaschbecken miissen wieder instandgesetz und /oder repariert werden. 

    

   
    

   
   

     

     

    

Spiilkiiche 
: 

3. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 
a a 

Der irrsp wies Innen teilwei v  Schmt oe 

Behebungstext: Der Geschirrspiler muss gereinigt und entkal 

Pizzastation 

ae oe Pizzaofen und am Sockel waren Kleine Fliesenschaden feststellbar. 

reich vor dem Pizza 

eet Die Fliesenschaden 
missen pehoben werden. 

el . 

ry i i i 
aut. Insbesondere die 

E chalet e
o ae mittelgradige bis leichte Verschmutzungen 

" Beide Eisbereiter im Barbereic 
Beide Eisbe 

rs 

Randbereiche waren verschm' 
a 

ee Die Eisbereiter missen
 gereinigt werden 

—— 
e
e
e
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Wenn Anordnungen getroffen worden sind, gilt folgende Rechtsbehelfsbelehrung: 

: helfsbel; Arun 5 Gegen diese Anordnung ist der Widerspruch zulassig. Er ist innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe 

dieser Anoronung schriftlich oder zur Niederschrift beim Bezirksamt (siehe oben) zu erheben. Er kann auch elektronisch mit einer 

qualifizierten elektronischen Signatur nach dem Signaturgesetz versehen unter der Adresse (siehe oben) eingelegt werden. 
  

  

UJEs wurden erhebliche Mangel festgestellt, eine ausfiihrliche Nieder- {_Jentnommene Proben, — Anzahl: 
schrift der Betriebsiberpriifung folgt. Die o. g. Auflistung zu Feststel- |}, ichtbilder wurden angefertigt 
lungen/Mangel enthalt nur Angaben zu den kontrollierten Parametern, ]_0 Anlagen   

Bei den genannten Feststellungen handelt es sich um VerstéRe gegen 

lebensmittel-/futtermittelrechtliche Vorschriften. Sollten die Mangel nicht bis zum 

beseitigt sein, behalte ich mir vor, Anordnungen zur Beseitigung zu treffen. 

zu nehmen (§ 28 Abs. 1 des Verwaltungsvertahrensgesetzes). 
       

Sie haben Gelegenheit, dazu innerhalb der genannten Frisven Stellung 

Die Ahndung der VerstdBe als Ordnungswidrigkeit/en oder Verfolgung als Straftat/en bleibt ausdricklich vorbehalten. 

{JZum Ende der genannten Frist/en werde ich den Betrieb erneut Uberpriifen. 

FOr die erneute Uberpritfung muss ich nach der ber die von 

eine Verwaltungsgebihr erheben. 

  

      

  

QuittungsNr: 

      (Gebanr erhoben: 

  

Ich habe eine Ausfertiqung des Protokolls erhalten 

und setze den Gewerbetreibenden in Kennitnis- 

       Name, Vorname. 

      

/    

  

Geburtsdaturv/-ort: 

Wohnanschrift: 

Telefon: = 

ne a Ke aIEASEI
T 

E-Mail-Adress 
leitpersonal: 

   

  

   

    

     weiteres Beg 01408 

/FB-05-06-02 
Protokoll zur Betriebsoberprafung 

2 

Verb 160/!


