Freie und Hansestadt Hamburg
Bezirksamt Hamburg-Nord

Bezirksamt Hamburg-Nord, Kiimmellstrale 6, D - 20249 Hamburg

Fachamt Verbraucherschutz, Gewerbe und Umwelt
Veterinarwesen und Lebensmitteliberwachung
Lebensmittelsicherheit/Gewerbetiberwachung

20.04.2022

lhr Antrag vom 30.09.2021 gem3aR § 2 Abs. 1 VIG
Kontrollergebnisse von ,,Osho Ayu-Leela“, Mundsburger Damm 41, 22087 Hamburg

wir kommen zuriick auf lhren 0.g. Antrag nach dem Verbraucherinformationsgesetz und informieren Sie
nachfolgend tber die letzten beiden lebensmittelrechtlichen Kontrollen:

Kontrolle am: 31.08.2020
Feststellungen:

Nr. Kontroll- VerstoRdetail / Bemerkung Beseitigungs-
bereiche —— - — frist
MafRnahme
1. | Kiche | Der FuRboden zwischen Herd und Kithischrank war verunreinigt. Sofort
Der FuBRboden ist zu reinigen.
2. | Kuche Die Turdichtung des Kihltisches war leicht verunreinigt. | Sofort
Die Tirdichtung des Kuhltisches ist zu reinigen.
3. | Kihlraum | Die Decke vor dem Verdampfer war schimmelahnlich verunreinigt. Safort
Die Decke ist in einen hygienisch einwandfreien Zustand zu versetzen.
4. | Kuhlraum Das Verdampferschutzgitter war verunreinigt. K Sofort
Das Verdampferschutzgitter ist zu reinigen.
5. | Kuhlraum Eines der Regale im Kiihlraum war mit Pappe ausgelegt. Pappe zieht Sofort
Feuchtigkeit an und es kann zu Schimmelbildung kommen.
Die Pappe ist zu entfernen.
6. | Eigenkontr | Es fehlte ein effizientes Verfahren zur Uberwachung der kritischen
ollen Kontrollpunkte. b o)
(HACCP) Es sind ein oder mehrere standige Verfahren, die auf den HACCP- Sofort
Grundsatzen beruhen, einzurichten, durchzufihren und
aufrechtzuerhalten. Es ist ein effizientes Verfahren zur Uberwachung
der kritischen Kontrollpunkte festzulegen und durchzufuhren.
Die Kuhl- und Tiefkiihitemperaturen sind taglich zu dokumentieren.
7. | Eigenkontr | Die Belehrungen nach Infektionsschutzgesetz konnten wahrend der
ollen Kontrolle nicht gefunden werden. Sofort
Es wurde vereinbart, dass die Belehrungen nachgereicht werden.
Offentliche Verkehrsmittel (HVV): Bezirksamt Hamburg-Nord Bus 114, 34

Kellinghusenstr. U1, U3 Tarpenbekstr. Bus 22, 39
Krankenhaus Bethanien Bus 20, 25



)

8. | Eigenkontr | Es wurden Personen beschaftigt, fur die keine Dokumentation der
ollen Teilnahme an einer Wiederholungsbelehrung geman
(HACCP) infektionsschutzgesetz vorlag. Sofort
Die Personen mussen an einer Wiederholungsbelehrung geman
Infektionsschutzgesetz teilnehmen. Die Teilnahme an der Belehrung
ist zu dokumentieren und im Betrieb auf Verlangen vorzulegen.
Unterlagen fir die Folgebelehrung werden dem Bericht beigefugt.
9. | Personal Am Handwaschbecken fehlten Mittel zum hygienischen
wWC Handetrocknen (z. B. Einmalpapierhandtiicher im Spender).

Am Handwaschbecken sind Mittel zum hygienischen Handetrocknen
(z. B. Einmalpapierhandtiicher im Spender) bereitzuhalten.

Sofort

-

Kontrolle am: 11.01.2022
Feststellungen:

Nr.

Kontroli-
bereiche

VerstoRdetail / Bemerkung

MaRnahme

Beseitigungs-
frist

Eigenkonto
lisystem

Die Dokumente und Aufzeichnungen (Temperaturlisten) des auf
HACCP-Grundsatzen beruhenden Verfahrens zur Minimierung der
Gesundheitsgefahren wurden nicht aktuell gehalten und waren daher
nicht auf dem neuesten Stand.

Die Dokumente sind jederzeit auf dem neuesten Stand zu halten.

Sofort

Spulbereic
h

Die Steckdosen neben dem Spiilbecken waren mit Klebeband
abgeklebt und scheinbar defekt. Des Weiteren wurden an der Front
des Spiilbeckens Gummimatten/ Auflagen angebracht, so dass die
Flache nicht mehr leicht zu reinigen war.

Die Steckdosen sind instand zu setzen. Die Matten/ Auflagen miissen
entfernt werden.

01.02.2022

Splbereic
h

Die Decke war in der Ecke Uiber dem Waschbecken schimmeléhnlich
verunreinigt.

Die Decke ist in einen hygienisch einwandfreien Zustand zu versetzen.

Sofort

Gewlrze/
Trockenwa
ren

Die Rickverfolgbarkeit der Lebensmittel bzw. Stoffe, die in einem
Lebensmittel verarbeitet werden, war nicht in allen Produktions-,
Verarbeitungs- und Vertriebsstufen sichergestellt. Gewtirze und
Trockene Lebensmittel wie Linsen wurden in kleinere Gebinde
umgefiillt, ohne relevante Daten der Originalpackung zu ibernehmen.

Die Ruckverfolgbarkeit von Lebensmitteln ist in allen Produktions-,
Verarbeitungs- und Vertriebsstufen sicherzustellen. Es wird empfohlen
die Etiketten der Original Verpackungen gesammelt in einem Ordner
abzulegen, um im Falle eines Produktriickrufs reagieren zu kénnen.

Sofort

Wénde

In den Wanden neben dem Fenster und im Bereich der Abzugshaube
befanden sich nicht verschlossene Dubel Locher.

Die Dubel Locher sind zu verschlief3en.

01.02.2022

Arbeitskieid
ung

Es wurde Personal beschéftigt, das ungeeignete Arbeitskleidung trug.

Das Personal muss geeignete Arbeitskleidung tragen.

Sofort

Rechtsbehelfsbelehrung

Unsere Datenschutzerkldrung finden Sie unter: htt

en.

Jiwww.ham

Gegen dies/en‘ Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe Widerspruch beim Bezirksamt

/hamburg-nord/12178560/datenschutzerklaerungen/




