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Nutzen Sie unser Angebot
zur Terminabsprache
Gottingen, 23.02.2022
e Thare Waoa 23, 37073 Gotongen (22138285

Kre :[’ﬂ~‘T' NEen.ge
Bezugnehmend auf meinen Bescheid vom 01.02.2022 erhalten Sie die

Niederschriften vom 14.11.2018 und 23 2019. Die Niege nriften wurde Telefon:
aus datenschutzrechtlichen Gr jen teilweise gi varzt - fa

verweise ich auf den aktuellen Sta

Mangel durch den Betrieb im Hinweisfe em Adressfeld auf Fax
eweiligen Niederschrift
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ICKITagen Stene | e ge € z 3
Sparkasse Gottingen
Sparkasse Osterode am Harz
—_— Sparkasse Duderstagt
rassunag (1.q.t




. LANDKREIS GOTTINGEN

Fachbereich Veterindrwesen und Verbraucherschutz DER LANDRAT
#r den Landkreis und die Stadt Gottingen

Servicezeiten

Montag, Mittwoch und Freitag
B e i - <7070 SO 09.00 Uhr bis 12.00 Uhr

tisane Hinweis vom LK Géttingen am Donnerstag

= a2 2 s ' 13.30 Uhr bis 16.00 Uhr

Nutzen Sie unser Angebot
zur Terminabsprache

Bei Zahlungen bitte angeben:

PK:-

NiegersorT: lDer =re amttiiche LorToie

L= es -E_.-E"E Nikciass 23 37073 Gothmgen
ST ESETITE Gottingen, 23.10.2019
~— -1
Auskunft erteilt:
E-Mail:

veterinaeramt

am 22.10.2019 in der Zeit von 12:15 bis 12:40 Uhr habe ich in Threm o.g. ; s
@landkreisgoettingen.de

Betrieb eine planmaRige Routinekontrolle durchgefiihrt.

. v 5 ; Telefon: 0551 - 525-
’ Die festgestellten Méngel wurden dabei den bei der Kontrolle anwesenden
Fax: 0551-525 [}

Personen aufgezeigt und erldutert.
Hiermit gebe ich Ihnen die Moglichkeit, die nachfolgend genannten Mangel s
aus eigener Veranlassung heraus abzustellen.

Bitte teilen Sie mir die von Ihnen durchgefihrten Mafnahms
spatestens 25.11.2019 mit und belegen diese anhand von Foto
anderen geeigneten Unterlagen wie Arbeitsauftragen
Untersuchungsbefunden o0.a. Sollte ich bis zu diesem Lsf::;-r

Datusre und Zesches

5

. % < Mieim Iecnes:
Mitteilung von lhnen erhalten haben, werde ich bei einer kostenpf chiiger =1ch
Nachkontrolle Ihres Betriebes vor Ort priifen, ob zlle Mangs! besstist e
wurden. e

Sollten Sie Ihre Antwort per Email zusenden, geben Sie bitt
un aedmgt lhren Namen, den Namen lhrer Firma, den B8

: enzeichen und den /die Kontrolleur®*in an, da lhre Mitt=
-..:.E‘O'G"le werden kann.

1. Kennzeichnung
Es wurden Speisen mit d
gebracht, obwohl ein Erz }
den Anforderungen der Leitsatze fur Fleisch-
Doner Kebab entsprach.
Die Bezeichnung des Lebensmittels muss dem verwendeten Spackasse Diiderstadt
Lebensmittel oder der verwendeten Zutat entsprechen. IBAN: DE35260512600000121962
§ 11 Abs. 1 Nr. 1iV.m. Art. 7 Abs. 1 a VO (EU) Nr. 1169/2011
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
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2. Lagerraum

Der Teigkneter war mit getrockneten Teigresten verunreinigt. Diese konnten sich 16sen und in den
szrunter hergestellten Teig gelangen und zu einer Kontamination fiihren.

Der Teigkneter ist zu reinigen.

L= L25c 20 V.m. Anh Il Kaop. V Nr. 1a Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittelhygiene

47 Der Geschirrspuimaschine war die Transportschutzfolie teilweise nicht bestimmungsgemaR entfernt
WCrTET
Dhe Tramsportschutzfolie ist zu entfernen, die Gerdten bzw. Maschinen sind zu reinigen.
&= £2pc 7 W m Ach N Kop i Nr. If Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene
L T
e Cemirmmetaiter warsn werunrsinigt und zum Teil mit verschmutztem Klebeband versehen. Somit
war o Sewirssir=esr micht mehr gt und leicht zu reinigen.
Die Gowmirmmengiter srd m &men hypenisch einwandfreien Zustand zu versetzen.
des £ 2B 500 2o B 8 W N Zo Veroronung [EG) Nr. 852/2004 iber Lebensmittelhygiene
3 vt aaT
Dhe Dunststmusamiees war i Siterber=as it Gespinsten und fettigen Ruckstanden verunreinigt.
De Dursoerapomiogs <3 I TErNEET.
s L0502 iW . S B Koz | N I Verordoung (EG) Nr. 852/2004 Gber Lebensmittelhygiene
E s —
Dee Tiardichtung war schwarz schamme@hnlich verunreinigt.

Die Tardichtung ist zu reinigen und zu desmﬁneren.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittelhygiene
7. Vorbereitungsraum

Das Schneidebrett an der Saladette war mit schwarzen Verfarbungen verunreinigt.

Das Schneidbrett ist zu reinigen.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. V Nr. 1a Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene

8. Vorbereitungsraum
An der Saladette war die Transportschutzfolie teilweise nicht bestimmungsgemaR entfernt worden
Die Transportschutzfolie ist zu entfernen, die Geraten bzw Maschinen sind zu reinigen.
Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1f Verordnung [EG] Nr. 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene
Fur Riickfragen stehe ich lhnen gerne unter der Telefonnummer 0551 - 325 - zur Verfiagang

Mit freundlichen GriRen
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LANDKREIS GOTTINGEN

Facnbersich Veterindrwesen und Verbraucherschutz
Sir den Landkreis und die Stadt Gottingen

DER LANDRAT

am 13.11.2018 in der Zeit von 13:45 bis 14:25 Uhr habe ich in Threm o.g.
Betrieb eine planmaRige Routinekontrolle durchgefiihrt.

Die festgestellten Mangel wurden dabei den bei der Kontrolle anwesenden
Personen aufgezeigt und erlautert.

Hiermit gebe ich lhnen die Moglichkeit
aus eigener Veranlassung heraus abzu
Bitte teilen Sie mir die von Ihnen durc
spatestens 14.12.2018 mit und bﬂ*age.
anderen geeigneten Unterlagen wis ArD
Un*ersucwnssbefur"er 0.4. Solite i

pl&-p.—I
Vil

v S

Es wurden Lebensmittel tiefgefroren, die nicht durch sachdienliche
Dokumentation oder Information ausreichend gekennzeichnet bzw.
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Servicezeiten
Montag, Mittwoch und Freitag
09.00 Uhr bis 12.00 Uhr

Donnerstag
13.30 Uhr bis 16.00 Uhr

Nutzen Sie unser Angebot
zur Terminabsprache

Bei Zahlungen bitte angeben:

3'('.-

Gottingen, 1£.11.2018

Aarskunft erteilt:

E-Mail:
veterinaeramt
@landkreisgoettingen.de

Telefon: 0551 - 525 [l

Fax: 055'1‘525-
Tz [}
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s=nntlich gemacht wurden (z.B. Einfrierdatum), um ihre Rickverfolgbarkeit zu erleichtern.
L IF Abs 4 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 zur Festlegung der allgemeinen Grundsétze und
L-"oroerungen des Lebensmittelrechts
3 Egsrraum
Der ~ufsocdenzbfluss war verunreinigt.
L= L L0e T m Anh [l Kop. | Nr. 1 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 (iber Lebensmittelhygiene

& Sowadimgskontrolie

S0 gsegmetes (=200 zur Friherkennung von Schadlingen, ein sogenanntes Schadlingsmonitoring,

=
&m £28e I W Aan 0 Kop X Nr_ 4 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene
e SEmEunEsIoRumETtE une Tempersturauizeichnungen des auf HACCP-Grundsédtzen beruhenden
s our Winemerung cer Cesundhessesfahren wurden nicht aktuell gehalten und waren daher
A’ TET TesssET SITe
e S Tl S &8 Werordinumg (55 Ne. 852/2002 Gber Lebensmittelhygiene

T ERROSTRGT

DSyl s msSEsoger= T 02T F@Tg- o Towoer=chen. sowie unter und hinter den
B E£3pe T W Spe T 8oz W 2 m.n: £ Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene
T eorestumgsau

D Wisshes Schraiter sand diress & arem Bersacs. it demm mit Lebensmitteln umgegangen wurde.

At £80s 7 iV Ack ¥ Kop X N 3 Veroronung [EG] Nr. 852/2004 aber Lebensmittelhygiene
8. Vorbereftungsraum

Der FuBboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen, sowie unter und hinter den

Einrichtungen mit angetrockneten Lebensmittelresten, Verpackungsmill und staubigen Beldgen

verunreinigt.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 iiber Lebensmittelhygiene
9. Vorbereitungsraum

Einige Bedarfsgegenstande wurden nicht entsprechend gereinigt und somit unter unhygienischen

Bedingungen aufbewahrt, dass eine nachieilige Beeinflussung der damit in Bertihrung kommenden

Lebensmittel nicht sicher ausgeschlossen werden konnte.

Art. 4 Abs. 2 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3 Verordnung [EG) Nr. 852/2004 @ber Lebensmittelhygiene
10. Vorbereitungsraum

Die Tiirdichtung des Kihltisches war beschadigt und schimmeShnlich verunreinist

Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1 Verordnung (EG) Nr. 852/2006£ gber lebensmiishypene
11. Vorbereitungsraum

Es wurden private, betriebs- bzw. zweckiremde Gegenstande (izppstihie] autenairt

Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anh. ll Kap. IX Nr. 3 Verorcdnung [EG) Nir. E52/200¢ dber lehensmiticiygene
12. Vorbereitungsraum

Die Turdichtung des Kihischrankes war mit Lebensmitielresten und schimmeliarSe verunreinigt

Art. 4 Abs. 2i.V.m. Anf_ll Kop. | Nr. 1 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmitieihygiene
13. Vorbereitungsraum

Es wurden nicht peegmte Textiiiandtocher rur Umhdliung von Lebensmiiteln verwendet.

—

Art 4 Abs Z2iV.m Anl N Kop. X Nr. 3 Veroronung [EG) Ne. 852/2004 uber Lebensmiitelhygiene

For Rickfragen stehe ich fhnen gemne unter der Telefonnummer 0551 - 525 - zur Verfugung.

Mit freundlichen GriBen
im Auftrage

Hinweis:

Allgemeine Informationen in Form von Merkblattern finden Sie auf unserer Internetseite www.londkreisgoettingen

ae

unter dem Menitpunkt “Tiere und Lebensmittel” | “Verbraucherschutz”
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