Stadt % Braunschweig DerOberbiirgermeister

Postanschrift: Stadt Braunschweig, Postfach 3309, 38023 Braunschweig Fachbereich BUrgerservice

Offentliche Sicherheit

Abteilung Veterinarwesen

und Verbraucherschutz
Richard-Wagner-Str. 1, 38106 BS

Teleton: 0531/470-J
Blrgertelefon/Vermittlung: 0531 470-1
oder Behérdennummer 115

Fax  0531/470- 1

E-Mail: veterinaerwesen@braunschweig.de

(Bitte bei Antwort angeben)
Tag und Zeichen Ihres Schreibens Mein Zeichen Tag

Antrag vom 06.11.2021  325.2.18-261/20 22. Dezember 2021

Amtliche Lebensmitteliiberwachung;
Auskunftsersuchen nach Verbraucherinformationsgesetz (VIG)'
Betrieb: Fleischerei Brandes GmbH & Co. KG, Berliner Stralte 103 in 38104 Braunschweig

auf Grund meiner Entscheidung tber Ihren Antrag vom 6. Dezember 2021 erteile lhnen folgende
AuskUnfte:

Die letzten lebensmittelrechtlichen Kontrollen fanden am 05.06.2018 und 12.05.2020 statt. Die
Kontrollberichte habe ich Ihnen als Anlage beigefiigt. Alle Méngel sind behoben worden.

Ich weise Sie ausdriicklich darauf hin, dass es sich hierbei um einen individuellen
Auskunftsanspruch handelt. Von der Verdéffentlichung des Kontrollberichts im Internet rate ich Ihnen
daher eindringlich ab.

Mit freundlichen GrifRen Anlagen
Im Auftra

! Verbraucherinformationsgesetz (VIG) in der Fassung vom 1. September 2012 (BGBI. | S. 2166, ber. S. 2725), in der derzeit glltigen
Fassung.

Internet: http://www.braunschweig.de
Sprechzeiten: Mo. - Fr. 09:00 Uhr bis 13:00 Uhr

(;15 ) NORD/LB Landessparkasse IBAN DE212505 0000 0000 8150 01 Glaubiger ID: DE 09BS100000094285

RIS BehUDENNUMMED Postbank IBAN DEO5 2501 0030 0010 8543 07 Umsatzsteuer-1D: DE 11 48 78 770
Volksbank eG BS-WOB IBAN DE60 2699 1066 6036 8640 00 Umsatzsteuernummer: 14/201/00553



Stadt % Braunschweig DerOberbUrgermleleister
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Offentliche Sicherheit
Abteilung Veterindrwesen
und Verbraucherschutz

Fleischerei Brandes GmbH & Co.KG Richard-Wagner-Str. 1,
Berliner Str. 103 38106 Braunschweig

38104 Braunschweig ~ _ Name: F
Zimmer: £.

Telefon: +49 531
Blrgertelefon/Vermittiung: 0531 470-1

oder Behdrdennummer 115

Fax

o -
E-Mail; Braunschweig.de
(Bitte bei Antwort angeben)

Tag und Zeichen lhres Schreibens Mein Zeichen Tag

325.2.1.7.BS-0020096 13.06.2018

Amtliche Lebensmitteliiberwachung
Niederschrift zu einer Betriebskontrolle im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung

Sehr geehrter _

am 05.06.2018 wurde in der Zeit von 09:00 Uhr bis 10:45 Uhr eine planm&Rige Routinekontrolle

on_ in dem Betrieb:

Fleischerei Brandes Hauptbetrieb
Berliner Str. 103
38104 Braunschweig Gliesmarode

durchgefuhrt.

Die Kontrolle erfolgte in Anwesenheit von Ihnel_. Die Betriebshygiene sowie
der bauliche Zustand stellten sich wahrend der Kontrolle als gut dar. Ein funktionierendes Eigen-
kontrollsystem ist vorhanden und wird regelmaRig gefthrt und aktualisiert. Unter der Berticksichti-
gung, dass dieses nur stichprobenartig abgefragt und eingesehen wurde, wird das Konzept als
funktionell und praktikabel angesehen. In Vorbereitung auf die anstehende EU-
Zulassungskontrolle ist im Probenplan zukinftig die Untersuchung der Umgebung auf Listerien zu
erganzen. Der Betrieb ist personell wie auch raumlich gut aufgestellt. Im Rahmen der lebensmittel-
rechtlichen Kennzeichnungsvorschriften nach der geltenden Lebensmittelinformationsverordnung
sind die hergestellten Produkte regelmaRig auf Vollstandigkeit der Informationen fir die Verbrau-

cher zu Uberprufen und ggf. anzupassen.

Weitere Schwerpunkte wurden wahrend der Kontrolle Gberprift:

0 Organisation der Betriebsstatte
. Reinigung und Desinfektion einzelner Betrlebsberelche/Prozesshyg|ene
. Betriebshygiene sowie der baulicher Zustand der Verarbeitungs- und Lagerrdume
. Personalhygiene / Personalschulung
. Anordnung und Gestaltung der Sozialrdume
. Anwendbarkeit des betrieblichen Eigenkontrollsystems wahrend der Arbeltsablaufe

internet: Kt ZAwwiv.braunschwelg de
E-prem:mleu' Mo.. 08.00 - 18:00 Unr DI bis Fr: 09:00-13:00 Uhr

(1 NORD/LB Landessparkasse 1BAN DE21 2505 0000 0000 8150 03 Glaubiger 1D: DE 09B51000000342
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. Uberwachungs- und Kontrollverfahren einzelner Arbeitsschritte

0 Wareneingangskontrolle / Lagerhaltung der angelieferten Waren

. Warenausgangskontrolle (Ausgabetemperaturen und Standzeiten)

. Kennzeichnungsvorschriften nach der Lebensmittelinformationsverordnung

. Eigenkontrolluntersuchungen (Auswertung der Hygieneproben im Betrieb)

. System der Ruckverfolgbarkeit/Riickstellproben

. Schédlingsmonitoring sowie Malnahmen bei Befall

. Lagerung von KAT 3 Material / Abfalllagerung / Speiseresteentsorgung
Auflistung

“‘1‘ =) Eln Schédll.ngémonltorlng erfolgt durch dlxemFlnna Rentokil Ein Begehungsprotoko vom
23.05.2018 konnte eingesehen werden.

2 Vereinzelt waren Lebensmittel nicht abgedeckt. Um diese vor Kreuzkontaminationen und die Verkaufsladenkihlraum
damit einhergehende nachteilige Beeinflussung zu schitzen, sind diese zukinftig abzudecken.

3 Es wurden vorverpackte Lebensmittel (Leberwurst) ohne die Angabe der M_engé einer bei der Kennzeichnung
Herstellung oder Zubereitung verwendeten Zutat oder Zutatenklasse abgegeben, die in der
Kennzeichnung durch Worte hervorgehoben wurde.

Die Angabe der Menge einer bei der Herstellung oder Zubereitung eines Lebensmittels verwen-
deten Zutat oder Zutatenklasse ist erforderlich, wenn die betreffende Zutat oder Zutatenklasse in
der Bezeichnung des Lebensmittels genannt ist, auf der Kennzeichnung durch Worte, Bilder
oder eine graphische Darstellung hervorgehoben ist oder von wesentlicher Bedeutung fiir die
Charakterisierung eines Lebensmittels und seine Unterscheidung von anderen Erzeugnissen ist,
mit denen es aufgrund seiner Bezeichnung oder seines Aussehens verwechselt werden kénnte.

Die wertbestimmende Zutat (Leber) ist prozentual im Zutatenverzeichnis aufzufiihren. ~

Aufgefiihrte hygienische und organisatorische Mangel sind sofort zu beheben.

Bitte informieren Sie mich schriftlich (Post, Fax, Mail) tiber die erfolgreiche Méngelbeseitigung.
Sollte es bei der Bearbeitung Verzégerungen geben, bitte ich sie telefonische Riicksprache mit mir
zu halten. Zur Uberpriifung der ordnungsgeméRen Méangelbeseitigung, behalte ich mir vor, eine
Nachkontrolle durchzufiihren.

Der Umfang und die Gewichtigkeit der festgestellten Mangel veranlassen uns, Sie darauf hinzu-
weisen, dass es sich bei den VerstoRen teilweise um Ordnungswidrigkeiten handelt, die mit Geld-
bulRe geahndet werden kénnen. :

Der oben genannte Betrieb ist derzeit in die Risikoklasse 6 eingestuft. Informationen zum Verfah-
ren der risikoorientierten amtllchen Lebensmittelliberwachung bekommen sie auf Anfrage vom
Unterzeichner.

Anwesende Personen:

Mit freundlichen GriiRen



Im Auftrage



Stadt Braunschweig

hweig Fachberei i 1 Si i Dienststelle: Fachbereich Burgerservice, Offentl
indrwi ichard-! - Sicherheit Abteilung Veterindrwesen &
138106 Braunschweig Verbraucherschutz
. : Dienstgebdude: Richard-Wagner-Str. 1
Fle!schere! Brandes GmbH & Co.KG 38106 Braunschweig
Fleischerei Brandes Hauptbetrieb
Berliner Str. 103 Ansprechpartnerin: S

38104 Braunschweig ?:'Iz;‘a’: :jg gg} :;
: E-Mail: raunschweig.de

Internet: www.braunschweig.de

" Niederschrift iiber eine amtliche Kontrolle 14.05.2020

Am 12.05.2020 von 09:00 bis 10:45 Uhr hat _n folgender Betriebsstatte eine pianméf&ige
Routinekontrolle durchgefiihrt:

Fleischerei Brandes GmbH & Co0.KG
Fleischerei Brandes Hauptbetrieb
Berliner Str. 103

38104 Braunschweig

BS-0020096

Anwesende Person/en:

Betrieb: Behorde:
Ansprechpartner vor Ort: Behérdenvertreter:

~ I Gesch:fisfihrer) I chcnsittelkontrolleur)

Folgende Raume/Kontrollbereiche wiesen Méngel/Abweichungen auf:

Produ‘ktion
1.  Eines der vorhandenen Handwaschbecken war zum Zeitpunkt der Kontrolle aufgrund leerer Batterie nicht
funktionstichtig.

Anordnung: Das Handwaschbecken ist durch einen Batteriewechsel wieder in Betrieb zu nehmen.

Eigenkontrollen

2. Entsprechende Lebensmittel- und Hygieneproben wurden im Betrieb entnommen und konnten wahrend der
Kontrolle eingesehen werden. Ein Nachweis von Listerien in Mett wurde durch das Labor bestatigt. Es ist
erforderlich eine Grundreinigung der Geréte sowie der Produktionsumgebung durchzufiihren und eine
Nachbeprobung zu veranlassen.

Folgende Raume/Kontrollbereiche waren ohne Médngel/Abweichungen:

Umkleideraum, Personaltoilette, Gewlirzraum & Ettiketierung, Verkaufsladenkiihiraum, Kihlhaus, Verkaufsraum,
Kuhllager, Lager, Personaltoilette, Personalschulung, Personalhygiene, Kennzeichnung, Schédlingskontrolle,
Infektionsschutz, Riickverfolgbarkeit

Folgende Rdume/Kontrollbereiche wurden nicht {iberpriift:
BS-CC-61, BS-CC-71
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Bemerkung:

Zusammenfassend ist anzumerken, dass sich die kontrollierten Betriebsbereiche in einem hygienischen, baulichen
sowie einrichtungstechnisch nicht zu beanstandeten Zustand befinden. Ein Eigenkontrollsystem zur Uberwachung
der Basishygiene ist eingerichtet. Betriebsinterne Folgebelehrungen zum Infektionsschutzgesetz bzw.

Mitarbeiterschulungen zur Lebensmittelhygiene werden durchgefiihrt. Die zuletzt dokumentierte Schulung erfolgte im
laufe des Jahres 2019.

Mit freundlichen GriiBen

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gliltig.

Stadt Braunschweig
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