
Standort: 
Edeka VGC Darmsheim 
Dagersheimer Str. 20 
71069 Sindelfingen 

Kontrolle am 21.11.2019: 

Kein Versto& 

MaBnahmen: 

21.11.2019; -—— 

Kontrolle am 30.04.2019: 

Froster und Gemise-/ObstkUhihaus ohne Beanstandung 

Verkaufstheke (Metzgerei) ohne Beanstandung 

Eigenkontrolle Wurst/Fleisch, Fisch, Kase in Form von Temperaturkontrolle, R + D, MHD- 

Kontrolle, Wareneingangskontrolle vorhanden 

Hygiene allgemein - Raume, Gerate, Personal 

Personal-WC (Metzgerei): 
4. Die Tur zur Personaltoilette stand offen. 

Gemaf der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel | Nr.3 mUssen genUgend 

Toiletten mit Wasserspilung und Kanalisationsanschluss vorhanden sein. Toilettenraume 

dirfen auf keinen Fall unmittelbar in Raume 6ffnen, in denen mit Lebensmitteln umgegangen 
wird 

2. SAmtliche Turen zur Umkleide und zum Verkaufsbereich standen offen. 
3. Die Tir zum Millplatz stand offen 

Gemakt der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang I! Kapitel IX Nr. 4 sind geeignete 

Verfahren zur Bekampfung von Schadlingen vorzusehen. Auch sind geeignete Verfahren 
vorzusehen, um zu vermeiden, dass Haustiere Zugang zu den Raumen haben, in denen 
Lebensmittel zubereitet, behandelt oder gelagert werden (oder, sofern die zustandige 
Behérde dies in Sonderfallen gestattet, um zu vermeiden, dass ein solcher Zugang zu einer 
Kontamination fuhrt). 

4. Der Mullplatz war verdreckt. 

GemaB der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang |! Kapitel | Nr.1 missen Betriebsstatten, 
in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber und stets in Stand gehalten sein. 

Lager Supermarkt: 

5. Trennung rein/unrein war schlecht (LM/Leergut/Kartonagen). 

Gema®B der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang || Kapitel IX Nr. 2 sind Rohstoffe und alle 
Zutaten, die in einem Lebensmittelunternehmen vorratig gehalten werden, so zu lagern, dass 

 



  

gesundheitsgefahrdender Verderb verhindert wird und Schutz vor Kontamination 
gewahrieistet ist. 

6. Die Tir zum Mullplatz stand offen. 

Gemak® der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel IX Nr. 4 sind geeignete 
Verfahren zur Bekampfung von Schadlingen vorzusehen. Auch sind geeignete Verfahren 

vorzusehen, um zu vermeiden, dass Haustiere Zugang zu den Raumen haben, in denen 
Lebensmittel zubereitet, behandelt oder gelagert werden (oder, sofern die zustandige 
Behdrde dies in Sonderfallen gestattet, um zu vermeiden, dass ein solcher Zugang zu einer 

Kontamination fuhrt). 

Leergutannahme: 

7. Die TUr war altverschmutzt und schadhaft 

GemabB der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang |! Kapitel | Nr.1 mUssen Betriebsstatten, 
in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, sauber und stets in Stand gehalten sein. 

Vorbereitungsraum (Metzgerei): 
8. Das Handwaschbecken war ohne Funktion. 

GemaB der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang |! Kapitel | Nr.4 mUssen an geeigneten 

Standorten genUgend Handwaschbecken vorhanden sein. Diese mUssen Warm- und 

Kaltwasserzufuhr haben; darUber hinaus mUssen Mittel zum Handewaschen und zum 

hygienischen Handetrocknen vorhanden sein. Soweit erforderlich, mUssen die Vorrichtungen 

zum Waschen der Lebensmittel von den Handwaschbecken getrennt angeordnet sein. 

9. Am Miulleimer fehite ein Deckel. 

GemaB der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel VI Nr. 2 sind 

Lebensmittelabfalle, ungenieBbare Nebenerzeugnisse und andere Abfalle in verschlieRbaren 
Behdltern zu lagern, es sei denn, die Lebensmittelunternehmer kénnen der zustandigen 

Behérde gegentiber nachweisen, dass andere Behalterarten oder andere 
Entsorgungssysteme geeignet sind. Diese Behalter mussen angemessen gebaut sein, 

einwandfrei in Stand gehalten sowie leicht zu reinigen und erforderlichenfalls leicht zu 

desinfizieren sein. 

Kihthaus (Metzgerei): 
10. Der Ventilator des KUhlaggregats wies beginnende Versporung auf. 

Gemakt der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Anhang II Kapitel IX Nr. 2 sind Rohstoffe und alle 

Zutaten, die in einem Lebensmittelunternehmen vorratig gehalten werden, so zu lagern, dass 

gesundheitsgefahrdender Verderb verhindert wird und Schutz vor Kontamination 

gewahrleistet ist. 

MaBnahmen: 

30.04.2019: Mangel-/ Kontrollbericht mit Anordnungen, die eine Nachkontrolle erfordern 

(ink!. Rechtsbehelf) 

 


