
Kontrollbericht 

  

  
  

der amt. Lebensmittel- und Fleischhygieneüberwachung nach $$ 39, 42 LFGB WIESBAD SBADEN 

Der Oberbürgermeister der Stadt Wiesbaden, Teutonenstr. 1.651897 _  Kontrolllerende Behörde: 
Wiesbaden Der Oberbürgermeister der Stadt Wiesbaden - Amt für 
Rewe Markt GmbH Veterinärwesen und Verbraucherschutz 

Teutoneanstr. 1 
Siemensstr. 6 65187 Wiesbaden 

65205 Wiesbaden Tel: 0611-89077-0 Fax: 0611-89077-49 
E-Mail: veterinaeramt@wiesbaden.de 

Datum: 19.06.2020 Uhrzeit: 11:46 

Kontrollart: Verdachtskontrolle ö TAnwesende Personen: 
. Zeitaufwand einschl. Fahrzeit: 60 min 

Betriebsarten: Metzgereifiliale Fleischereifiliale und (eigenständige) -verkaufsabteilung, 

Lebensmittelgeschäft und (eigenständige) -verkaufsabteilung (incl. Supermarkt), 
"Fischgeschäft und (eigenständige) -verkaufsabteilung 
  

  

Betriebsräumel/-bereiche; 
Kontrolliert: Betriebsstätte (allgemein), Getränke, Lagerbereich, Käseabteilung, Fischabteilung, Fleisch- und 

Wurstabteilung, Obst- und Gemüseabteilung, Mopro-Abteilung, Tief-/Kühlung 2 

ner [YiHygienemanagment IIHAccP [lReinigung/Desinfektion ÜlPersonalschulung 

. []Schädlingsbekämpfung [V]Dokumentation WlRückverfolgbarkeit 

[Hygiene allg. ° ÜlZusammensstzung D]Kennzeichnung/Aufmachung [LJandere 

  

Bei der Kontrolle Ihres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt: 

| Es wurden keine offensichtlichen Mängel festgestellt. 
  

  

Betriebsstätte (allgemein) Hygiene Frist: 
(Hyglenemanagement/Betriebliche Eigenkontrolle ' 

Die Mängel der Kontrolle vom 14.05.2020 wurden abgestellt. unverzüglich 

Folgende neue Mängel sind aufgetreten: . i 

In der Putzecke "Fremdfirma Getränkemarkt" wurden die Reinigungsgegenstände auf dem Boden gelagert. 
Die Getränkeleergutautomaten und deren Umgebung müssen grundgereinigt werden. 
Die Fahrräder sind aus dem Lagerbereich zu entfernen. 
Im Tiefkühllager sind die Regale von der Transportfolie zu befreien. 
In der Metzgerei war die Schutzabdeckung der Lampe über dem Arbeitstisch defekt. 
Alle Handbrausen sind zu entkalken. 

Die Bodenabläufe sind zu reinigen. 

In der Theke ist Rohware von gegarter Ware, die direkt verzehrt werden könnte, getrennt zu lagern. 
Im Backshop ist das Klebeband zu entfernen.   
  

  

Anmerkungen: 

Rechtsbehelfsbelehrung 
Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe bei dem Oberbürgermeister der Landeshauptstadt 

Wiesbaden - Amt für Veterinärwesen und Verbraucherschutz -, Teutonenstr. 1, 65187 Wiesbaden, schriftlich oder zur 
Niederschrift Widerspruch eingelegt werden. 

Aufbewahrungshinweis 
Um die qualitative Eigenschaften des Dokuments beizubehalten, sollte eine direkte Sonnenbestrahlung, starker Anpressaruck, 
Kontakt zu Chemikalien, Ölen, Fetten sowie Weichmachern vermieden werden. Das Dokument ist fern von extremen Hitzequellen 
und nicht in Klarsichthüllen aufzubewahren. Eine sachgemäße Lagerung erfolgt bei Raumtemperatur unter Lichtabschluss, 

gegebenenfalls sollte eine Kopie angefertigt werden. 

[lLichtbiider wurden angefertigt [Merkblätter ausgehändigt: 
[]Proben wurden entnommen 
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Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person): 

Mir wurde mitgeteilt, dass mit einem Ordnungswidrigkeitsverfahren 
[gerechnet werden muss, insbesondere wenn die Beanstandung nicht 

bis zum fristgerechten Termin beseitigt worden ist. 

Ich bin informiert worden, dass eine kostenpflichtige Nachkontrolle 
psigt. 

Ansprechpartner: . 
[Juntersohrift nicht geleistet 

Unterschrift:     

Anwesendes Behördenpersonal: 

Name: 
Dienststellung: 

Unterschrift: 
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LANDESHAUPTSTADT 
  

Bi 
WIESBADEN" 

x} 
% 

39 j - 12.07.2021 

Telefon: 0611 89077-0 
Telefax: 0611 89077-49 
E-Mail: veterinaeramt@wiesbaden.d 

  

VIG 
Rewe Markt GmbH 
Siemensstraße 6 
65205 Wiesbaden . 

Kontrolle vom 19.06.2000 - - - — Fe 

1) In der Putzecke „Fremdfirma Getränkemarkt“ wurden die Reinigungsgegenstände auf 
dem Boden gelagert 

. 2) Die Getränkeleergutautomaten und deren Umgebung müssen grundgereinigt werden. 

3) Die Fahrräder sind aus dem Lagerbereich zu entfernen. 

4) Im Tiefkühllager sind die Regale von der Transportfolie zu befreien, 

5) In der Metzgerei war die Schutzabdeckung der Lampe über dem Arbeitstisch defekt. 

6) Alle Handbrausen sind zu entkalken, 

7) Die Bodenabläufe sind zu reinigen. 

8) In der Theke ist Rohware von gegarter Ware die direkt verzehrt werden könnte getrennt zu 
lagern. 

9) Im Backshop ist das Klebeband zu entfernen, 

1), 2), 3), 4), 5), 6), 7) und 9) 

Verstoß gegen Artikel 4 Absatz 2 Verordnung (EG) Nummer 852/2004 in Verbindung mit An- 
hang II Kapitel I Nummer 1 
Betriebsstätten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, müssen sauber und stets in- 
stand gehalten sein. 

8) 

Verstoß gegen Artikel 4 Absatz 2 Verordnung (EG) Nummer 852/2004 in Keralasng mit An- 
hang I! Kapitel IX Nummer 3 
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www.wiesbaden.de 

 



  

=D , 

“ Lebensmittel sind auf allen Stufen der Erzeugung, der Verarbeitung und des Vertriebs vor 
Kontaminationen zu schützen, die sie für den menschlichen Verzehr ungeeignet oder ge- 

sundheitsschädlich machen bzw. derart kontaminieren, dass ein Verzehr in diesem Zustand 
nicht zu erwarten wäre 

Im Auftrag


