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Auskunftsersuchen nach dem Verbraucherinformationsgesetz (VIG)
hier: Bavarnia Alm Torfhaus, Clausthal-Zellerfeld

Sehr geehrter Herr-

in Bezug auf lhren Antrag vom 19.08.2021 sowie auf die Verfugung vom 31.08.2021 ibersende ich

Ihnen im Anhang dieses Schreibens die von lhnen begehrten Lebensmittelkontroliberichte zum
oben genannten Betrieb vom 11.09.2020 und 21.09.2020.

Sollten Sie hierzu noch Fragen haben, so setzen Sie sich bitte mit mir in Verbindung.

Mit freundlichen Grif3en
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LANDKREIS GOSLAR

FD Verbraucherschutz und Veterindrwesen

tir den Landkreis Goslar und die Stadt Salzgitter
Hauptstelle Goslar, Heinrich-Pieper-Str. 9, 38640 Goslar

Niederschrift
iiber eine Betriebskontrolle nach dem LFGB

Gewerbebetrieb:
GS-4/163
Bavaria Alm, Altenau, Torfhaus 10

Speisegaststatte
Datum und Uhrzeit der Kontrolle: 11.09.2020, 08:40 bis 09:40

Anwesend waren:

.
L \
Art der Kontrolle (ggf. Schwerpunkt): planmaige Routinekontrolle
Gesamthewertung: VerstoR
Folgende Mangel wurden festgestelit: ———————————

im Vorraum zur Tiefkahizelle im Keller wurde gefrorene Lebensmittel wie Wurste und Steaks bei einer
zu warmen Temperatur aufgetaut, das Risiko bestand, die Vermehrung pathogener (krankmachender)
Mikroorganismen und/oder die Bildung von Toxinen (Gifte) zu fordern.

Es wurden Personen beschaftigt, fur die die Dokumentation der Teilnahme an einer Wiederholungsbe-
lehrung gemaf Infektionsschutzgesetz nicht im Betrieb eingesehen werden konnte.

Der Fultboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen altstaubig.
Der Fuftboden war insbesondere in den Rand- und Eckbereichen altstaubig.
im Schanktresenbereich waren die Regalbretter auf dem die Trinkglaser stehen altstaubig.

Hinter dem Abfallbehalter der Bar war der Boden altschmutzig.

im Tetkuhihaus war der Fullboden in den Randbereichen sowie um die Standfu3e der Regale verun-
remgt

im Tageskuhihaus wurden zubereitete Lebensmittel unabgedeckt gelagert bzw. es lag wie bei der
Kanoﬁelsuppe der Deckel in der Suppe Im Molkereikunhinaus lagerten in einem Stikkenwagen nicht

abgedeckle rone hannchen
Das Handwaschbecken war mit Lepensmitteiresten/ Sollenresten verunreinigt

Es wurden Lebensmatel (Bruhe) vorgefunden. de nach fertger Zuberetung nicht so schnell wie mog-
lich auf eine angemessene Temperatur adgexuntt wurgen Diese stand bei Zimmenemperatur vom

Vorabend in ger Kuche.

in den Postenkuhischranken wurden leichtverderpiiche Lepensmittel unabgedeckt gelagert, des Wei-
leren lageren geodfinete Packungen auf diesen nicht abgedeckten Lebensmittein.

Die Ablaufrinne vom linken Kombidampfer sowie der Innenraum vom rechten Kombidampfer war ver-
unrenigt

Die rechte Seite vom Unterschrank der Anrichte war wiederholt fettig verunreinigt.

Die Unterseite der Warmebrucke der Speisenausgabe war massiv mit Lebensmitteiresten verunrei-
nigt
Der Fullboden hinter der Kippbratpfanne war altfettg verunreinigt.
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De Sahnemaschine (Sahneautomat) war im Innenbereich verunreinigt

Unterschnft Kontrolipersonal
Maschned erste®, desha ncht unterschneden

Seite 2 von 2




B

LAMDRREIS GOBEAR

FUO) Vartirnucharachuty und Voterindrwvessn

tir don Landkrels Goslar und die Btal Balzyitter
Hauptstells Goslar, Helntich-Plepsar-Btr. 9, 38640 Goslar

Miadarschrift
(ihor aine Botrlehakontrolle nach dem LFQE

= R A e e N N S S R A AR DTSR 15

Goweihshelrieh;

(35 4/103

Havaria Alrp, Allsoai, Tortriaus 10
tapieritmg alatiltes

[ Fraturn yidd Lihirsait dar Korrolie 21,00 2020, OB 50 tis 10 00

Anwesand waren:

O I SR -

N e R . Y AL AW 2 53 A S A B 800

i LTS - RN A AL " . - .
B TR CP R —— a A S 2 - o ‘\
e i T [RES SRR T e Ter s i > - PP

Art dor Kontrolle (ggf. Bchwerpunkt): Nachkontrolle
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Gosamthewsrtung: Yerstnf,

Folgende Mangst warden fostgsstelit

Dies Automwabirungsranghchkantan fur Arbeits. und Schutzkleidung (2. B. Schranke und Spinde) waren
ook irnrner altsbautig

Diar ¥ ulttaden der Herren und Frausnurnkleids war wisderhiolt in den Rand- und Eckberelchen, so-
wies unter und hinter ders Spinden rassiv mit Staul und toten Insekien verunreinigt,

D Uridsrsens der Warrnstiloke der Spsisenausgabe ist noch nicht ausreichend gereinigt wurden,
&% sind oLh irormier Ablagerurigen gicttsr,

D Aiyymsssrohr (Saphion) des Handwsaschibeckens wear verunrsinigt,
Lae Malautiinne ar Yormbidsrpfer der kalten Kuche war verunreinigt.

Hack faissage der Kohie vann dis Abkuhitsrapacstur von haeillen Lebensmittsin wie Suppe und an-
rhst ey virgek oG ten Sisisen in sereich zwischen + 65" CC bis + 10" C nicht schnellst rmoglich, min-
dnstans innsrhall vion % Stunden aul Grund der Menge urid derm fehlenden Platz im Kuhihaus ge-
winsistst weren Hisr ernpfishit sich die Anschaffung eines groften Schnellikubler rit ausrechend
Lk erariaten drid entegrechisnd grothen GH-Behblern
Hiriwense zuim Ausstelian und Betraben aines solchen Gerites wurden gegeben,

A und Hintsr der Fritteuse war der Fultboden um die Standfufie mit alten Essenablagerungen sowie
dies Ltrornkabel il mhon Fett verunreimgt Urn eine bessere Basishygiens zu gewahrisisten, w\lte
gmpmfﬁ werden ol the Friteuse ebentalls suf einern Sockel gestelit werden kann,
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Unterschrift Kontrolipersonal -
Maschinell erstalit, deshalb nicht unterschriaben
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