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Amtliche Lebensmitteliiberwachung
Niederschrift zu einer Betriebskontrolle im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung

Am 12.11.2020 von 11:20 Uhr bis 11:40 Uhr hat [ in folgender Betriebsstatte eine
planméaRige Routinekontrolle durchgefuhrt:

WOB_ 45557152 / MFB

Pizza King
Willy-Brandt-Platz 2,

38440 Wolfsbhurg
Anwesende Personl/en:
Betrieb: Behoérde:
Ansprechpartner vor Ort: Behérdenvertreter:
B T —————
Weiteres Personal: Begleitpersonen:

Folgende Raume/Kontrollbereiche wiesen Méngel/Abweichungen auf:

Die Erfullung der einschlagigen Hygienevorschriften war aufgrund der Betriebliche
festgestellten Mangel nicht gegeben. Arbeitsanweisungen und/oder Plane zur Organisation /
Sicherstellung der Reinigung waren nicht vorhanden. ' Mitwirkungspflicht

Erforderliche MaBnahme: Durch geeignete MaBnahmen ist dauerhaft
sicherzustellen, dass die einschligigen Hygienevorschriften erfiillt werden.
Dies kann durch verbindliche Arbeitsanweisungen und/oder eine konkrete
Reinigungsplanung erfolgen. Es muss geregelt sein was, wann und wie
haufig gereinigt wird, wie und womit gereinigt wird und wer fiir die
Reinigung verantwortlich ist.

Rechtsgrundlage: Art. 3 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Art. 17 Abs. 1 VO (EG) Nr..
178/2002 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverziglich

Sparkasse Celle-Gifhorn-Wolfsburg Volksbank BraWo Glaubiger-ID : USt.-IdentNr.
IBAN DE56 2695 1311 0025 6098 92 IBAN DES55 2699 1066 0844 8450 00 DE 65WOB00000030809 DE115235874
BIC NOLADE21GFW BIC GENODEF1WOB
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Arbeitsanweisungen und/oder Pléne zur Sicherstellung der
Temperaturanforderungen waren nicht vorhanden.

Erforderliche MaBnahme: Durch geeignete MaRhahmen ist dauerhaft
sicherzustellen, dass die einschldgigen Hygienevorschriften erfiillt werden.
Dies kann zum Beispiel durch Arbeitsanweisungen und Pldne fiir eine
regelmiRige Temperaturkontrolle und die Festlegung von MaRnahmen bei
Abweichungen erfolgen.

Rechtsgrundlage: Art. 3 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Art. 17 Abs. 1 VO (EG) Nr.
178/2002 Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverzuglich

Der Deckenlufter war verunreinigt.
Erforderliche MaBnahme: Der Liifter ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich '

Die Wandfliesen tiber dem Pizzaofen waren teilweise beschadigt.
Erforderliche MaRnahme: Die Wandfliesen sind instand zu setzen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1b-

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene
Frist: 31.08.2020

Die Oberflachen der Schranke und des Pizzaofens waren mit Pappe ausgelegt
und somit waren die Oberflachen nicht leicht zu reinigen und zu desinfizieren.
Erforderliche MaBRnahme: Die Pappe ist zu entfernen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1f
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverziglich

Am Handwaschbecken fehlten Mittel zum hygienischen Handetrocknen (z. B
Einmalpapierhandtticher im Spender).

Erforderliche MaRnahme: Am Handwaschbecken sind Mittel zum
hygienischen Handetrocknen (z. B. Einmalpapierhandtiicher im Spender)
bereitzuhalten.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 4
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverzuglich

Der Spender fur Einmalhandtticher war verunreinigt.

Erforderliche MaRnahme: Der Spender fiir Einmalhandtiicher ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich

Die FuRbodenfliesen im Ubergang zum Flur waren teilweise beschadigt.
Erforderliche MaBnahme: Der FuBboden ist instand zu setzen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. |l Kap. Il Nr. 1a
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tber Lebensmittelhygiene
Frist: 31.12.2020
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Der Tiefkuhlschrank war verunréinigt.
Erforderliche MaBnahme: Der Tiefkiihischrank ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich

Es wurden Lebensmittel, im Tiefkiihischrank, in Beuteln aufbewahrt, die nicht
verschlossen waren.

Erforderliche MaRnahme: Die Beutel in denen Lebensmittel aufbewahrt
werden sind zu verschlieRen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverziglich _ :

Die Beschichtungen der Gitterroste des Kuhlschrankes waren beschadigt.
Erforderliche MaRnahme: Die Gitterroste sind instand zu setzen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene
Frist: 31.12.2020

Der Turrahmen war nicht leicht zu reinigen und wasserabstoRend. .
Erforderliche MaRnahme: Der Tiirrahmen ist so herzurichten, dass dieser
eine leicht zu reinigende und wasserabstoRende Oberfliche aufweist.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. Il Nr. 1e
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tber Lebensmittelhygiene

Frist: 31.12.2020

Der Innenraum des Kihischrankes war verunreinigt.

Erforderliche MaBnahme: Der Innenraum des Kiihischrankes ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich ;

Es wurden tiefgekuhlte Lebensmittel in Beuteln aufbewahrt, die nicht
verschlossen waren. :

Erforderliche MaBnahme: Die Beutel in denen Lebensmittel aufbewahrt
werden sind zu verschlieRen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 3
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverzuglich

Der Fufiboden war verunreinigt.
Erforderliche MaBnahme: Der FuBboden ist zu reinigen.

" Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverziglich

Fur die Beleuchtung fehlte eine Schutzabdeckung.
Erforderliche MaBnahme: An der Beleuchtung ist ein Schutzabdeckung
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17.

18.

19.

20.

21.

22,

23.

anzubringen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 2b

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene
Frist: 31.08.2020

Die Tiefkuihltruhe war stark vereist.

Erforderliche MaBnahme: Die Tiefkiihltruhe ist zu enteisen und zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverzlglich

Der Innenraum der Haubensptllmaschine war mit alten Ruckstanden verunreinigt.
Erforderliche MaBnahme: Die Haubenspiilmaschine ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelnygiene
Frist: Unverzuglich

Die Schutzabdeckung der Beleuchtung war beschadigt.

Erforderliche MaBnahme: Die Schutzabdeckung der Beleuchtung ist instand
zu setzen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. I Kap. I Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene '

Frist: 31.12.2020

Der Deckenlufter war verunreinigt.
Erforderliche MaBnahme: Der Liifter ist zu reinigen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich

Der Geschirrkorb der Geschirrsptlmaschine war verunreinigt.

Erforderliche MaRnahme: Der Geschirrkorb der Geschirrspiilmaschine ist zu
reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelnygiene

Frist: Unverzuglich

In den Wanden befanden sich nicht verschlossene Dubellécher.
Erforderliche MaBRnahme: Die Diibellécher sind zu verschlieBen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene
Frist: 31.12.2020

Das Regal war verunreinigt.
Erforderliche MaRnahme: Das Regal ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. I Kap. I Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverziglich :
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24,

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Der Turrahmen war verunreinigt und der Anstrich leicht abgeplatzt.

Erforderliche MaRnahme: Der Tiirrahmen ist sofort zu reinigen und dann
instand zu setzen.
Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. I Kap. I Nr. 1

Frist: 31.12.2020

Die Silikonf_uge des FuRbodens war verunreinigt.
Erforderliche MaBnahme: Die Silikonfuge ist zu reinigen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverziiglich ‘

Die Tur war nicht geschlossen, dadurch waren die Lebensmittel im an den
Toilettenbereich angrenzenden Raum einer Kontaminationsgefahr ausgesetzt.
Erforderliche MaBnahme: Die Toilettentiir ist geschlossen zu halten.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. lI Kap. IXNr. 3
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich

Obwohl mit Lebensmitteln umgegangen wurde, war die angrenzende Toilette
unmittelbar zuganglich, ein entliftoarer Vorraum fehlte.

Erforderliche MaBnahme: Es ist ein entliiftbarer Toilettenvorraum zu
schaffen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 3
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

Frist: 31.08.2020

Der Spender fur Einmalhandtticher am Handwaschbecken war leer.
Erforderliche MaBnahme: Der Spender fiir Einmalhandtiicher ist aufzufiillen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. I Kap. I Nr. 4
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverziiglich

Ein geeignetes Verfahren zur Friiherkennung von Schédlingen, ein sogenanntes
Schadlingsmonitoring, fehlte.

Erforderliche MaRnahme: Ein geeignetes Verfahren zur Fritherkennung von
Schéadlingen ist anzuwenden.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. IX Nr. 4
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverziglich

Es wurden Personen beschaftigt, fur die die Bescheinigungen des
Gesundheitsamtes Uber die Durchfithrung der Infektionsschutz-Erstbelehrung
bzw. die vor dem 01.01.2001 ausgestellten Gesundheitszeugnisse nicht im
Betrieb einsehbar waren.

Erforderliche MaBnahme: Die giiltigen Erstbelehrungsbescheinigungen sind
der Uberwachungsbehérde vorzulegen und zukiinftig im Betrieb
vorzuhalten. Beim Fehlen einer solchen miissen die Personen unverziiglich
an einer Erstbelehrung des Gesundheitsamtes oder eines vom
Gesundheitsamt beauftragten Arztes teilnehmen.

Rechtsgrundlage: § 43 Abs. 5 IfSG Infektionsschutzgesetz
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31.

32.

33.

34.

35:

Frist: Unverzuglich

Fur die Lagerung der Schutzkleidung fehlte eine hygienische Personalhygiene
Aufbewahrungsmaoglichkeit (z. B. Schranke, Spinde). '

Erforderliche MaBnahme: Die Lagerung der Schutzkleidung muss

hygienisch erfolgen kénnen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. VIII Nr. 1

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverzlglich

Es wurde Personal beschéftigt, das beim Behandeln von Lebensmitteln keine Personalhygiene
ausreichende Schutzkleidung trug. Die StraBenbekleidung wurde nicht

ausreichend abgedeckt. '

Erforderliche MaRnahme: Das Personal muss beim Behandeln von

Lebensmitteln Schutzkleidung tragen, die die StraBenbekleidung vollsténdig

abgedeckt.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. VIII Nr. 1

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 tiber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverziglich -

Fur das Personal standen keine Umkleideraume zur Verfugung. Personalhygiene

Erforderliche MaBnahme: Fiir das Personal miissen angemessene
Umkleiderdaume vorhanden sein.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 9
Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

Frist: 31.08.2020

Der Nachweis, dass eine Schulung/Unterweisung im Bereich der Personalschulung
Lebensmittelhygiene durchgefiihrt wurde, konnte nicht vorgelegt werden.

Erforderliche MaRnahme: Betriebsangestelite, die mit Lebensmitteln

umgehen, sind entsprechend ihrer Tétigkeit in Fragen der

Lebensmittelhygiene zu unterweisen und/oder zu schulen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. XII Nr.1

Verordnung (EG) Nr. 852/2004 uber Lebensmittelhygiene

Frist: Unverzuglich

Es wurde Personal ohne wissenschaftliche Ausbildung bzw. ohne eine Personalschulung
abgeschlossene Berufsausbildung beschaftigt.

Dieses Personal stellte leicht verderbliche Lebensmittel her oder behandelte diese
oder brachte diese in den Verkehr, ohne entsprechende Fachkenntnisse
nachweisen zu kénnen.

Erforderliche MaBnahme: Personen ohne wissenschaftliche Ausbildung
bzw. ohne eine abgeschlossene Berufsausbildung, in der Kenntnisse und
Fertigkeiten auf dem Gebiet des Verkehrs mit Lebensmitteln einschlieBlich
der Lebensmittelhygiene vermittelt werden, die leicht verderbliche
Lebensmittel herstellen oder behandeln oder in den Verkehr bringen,
miissen ihrer jeweiligen Titigkeit entsprechende Fachkenntnisse auf den
Sachgebieten:

1. Eigenschaften und Zusammensetzung des jeweiligen Lebensmittels,

2. Hygienische Anforderungen an die Herstellung und Verarbeitung des
jeweiligen Lebensmittels, '

3. Lebensmittelrecht,

4. Warenkontrolle, Haltbarkeitspriifung und Kennzeichnung,
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5. Betriebliche Eigenkontrollen und Riickverfolgbarkeit,
6. Havarieplan, Krisenmanagement,
7. Hygienische Behandlung des jeweiligen Lebensmittels,

* 8. Anforderungen an Kiihlung und Lagerung des jeweiligen Lebensmittels,
9. Vermeidung einer nachteiligen Beeinflussung des jeweiligen
Lebensmittels beim Umgang mit Lebensmittelabfillen, ungenieRbaren
Nebenerzeugnissen und anderen Abfillen,

10. Reinigung und Desinfektion) nachweisen kénnen.

Rechtsgrundlage: Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. XII Nr. 3
; § 4 Abs. 1 LMHV Verordnung (EG) Nr. 852/2004 Uber Lebensmittelhygiene
Frist: Unverzuglich

Risikokategorie:

Der oben genannte Betrieb wurde in die Risikokategorie 3 eingestuft.

Informationen zum Verfahren der risikoorientierten amtlichen Lebensmitteliberwachung erhalten Sie auf
Wunsch vom Unterzeichner. :

ggf. ausgegebene Merkblatter

Bemerkungen:

Hinweis zur Mangelbeseitigung :

Sollten zum Zeitpunkt der Nachkontrolle die Mangel nicht abgestellt sein, kann die Méangelbeseitigung
kostenpflichtig mit einer ordnungsbehérdlichen Verfiigung und einer Zwangsgeldandrohung angeordnet
werden.

Mit freundlichen GriiRen
Im Auftrag




