KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG

Ausdruck der Kontrolle vom 27.07.2020 um 10:50, planméaBige Routinekontrolle
Amt/Dienststelle’?

Stadt Gelsenkirchen

Betriebsdaten

Betrieb ] Registrierung / Fleisch-II-CP: NW 90514
Kennzeichen GE-0021222 Zulassung :

Nachname

Vorname

Teilort Schalke-Nord

Ort D-45881 Gelsenkirchen

Stra3e Alfred-Zingler-Str. 3

Offnungszeit Ruhetage

Nummern

' Hygiene allgemem (Betrlebshyglene),
Bau

. Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
Personalhygiene (Hygiene allgemein)

. Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
Arbeitshygiene

« Hygiene allgemein (Betriebshygiene),
Behandlung Lebensmittel

! Zusammensetzung - nicht mikrob.

( Kennzeichnung und Aufmachung

. Andere Kontrollpunkte

{ Hygiene (Hygienemanagement,
Betriebliche Eigenkontrolle),
Reinigung-/DesinfektionsmaBnahmen

{ Hygiene (Hygienemanagement,
Betriebliche Eigenkontrolle), HACCP




' Hygiene (Hygienemanagement,
Betriebliche Eigenkontrolle), System
der Riickverfolgbarkeit nach VO (EG)

17812002

' Hygiene (Hygienemanagement, X Durch geeignete Mallnahmen
Betriebliche Eigenkontrolle), ist dauerhaft sicherzustellen,
Einhaltung Personalhygiene nicht dass die einschlagigen
sichergestellt ' Hygienevorschriften erfllit
Das Wasser an den Handwaschbecken werden, zum Beispiel durch
wird erst nach langerem laufen lassen Arbeitsanweisungen zur
warm. Es lasst darauf schlielen, das Handhygiene des Personals.

sich die Hande nicht regelmaiig
gereinigt werden.
Die Erfullung der einschlagigen
Hygienevorschriften war aufgrund der
festgestellten Mangel nicht gegeben.
Fur die Gewahrleistung der
Handhygiene der Beschaftigten, die mit
. Lebensmitteln umgehen, missen
Schulungen und regelmaRige
Kontrolleng erfolgen .

' Hygiene (Hygienemanagement, X Durch geeignete Malnahmen
Betriebliche Eigenkontrolle), ist dauerhaft sicherzustellen,
Einhaltung der Temperaturvorgaben dass die einschlégigen EU
nicht sichergestellt Vorschriften erfullt werden. Es
Die Erfullung der einschlagigen EU ‘ ist unverzuglich ein.
Vorschriften war aufgrund der Datenlogger gestitztes
festgestellten Mangel nicht gegeben. Temperaturerfassungssystem
Die erforderlichen Datenlogger zur zur luckenlosen
Sicherstellung der Nachverfolgung der
Temperaturanforderungen waren nicht Temperaturen zu installieren.
vorhanden.

' Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Gesamtbetrie X Es muss eine
HWB Warmwasser fehlt b Warmwasserzufuhr installiert
Fur das Waschbecken im Pausenraum werden.

fehlte die Warmwasserzufuhr.

' Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Gesamtbetrie X Der Behalter fur
Lebensmittelabfall Behalter b Lebensmittelabfall sind bevor
verunreinigt sie in den Betrieb gelangen zu
Der Behalter fir Lebensmittelabfall war reinigen.
verunreinigt.

* Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Gesamtbetrie X Die Dach/Deckenfenster sind
Insektengitter Dach/Deckenfenster b mit einem zu
fehlit Reinigungszwecken leicht
Die Dach/Deckenfenster Herren- und entfernbaren Insektengitter
Damenumkleideraum waren nicht mit auszustatten.

einem zu Reinigungszwecken leicht
entfernbaren Insektengitter ausgestattet.




