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Tag und Zeichen Ihres Schreibens Mein Zeichen 

14. Januar 2021 325.2.0.1.0.15-215/21 19. März 2021 
      

    

Tag 

Amtliche Lebensmittelüberwachung; 
Auskunftsersuchen nach Verbraucherinformationsgesetz (VIG)' 
Betrieb: Red Pepper da Dante Sapore Italiano, Sonnenstraße 1, 38100 Braunschweig 

aufgrund meiner Entscheidung über Ihren Antrag vom 14. Januar 2021 erteile ich Ihnen folgende 

Auskünfte: 

Die letzte lebensmittelrechtliche Kontrolle fand am 2. Februar 2017 statt. Den Kontrollbericht habe 

ich Ihnen als Anlage beigefügt.    Mit freundlichen Grüßen 

  

TVerbraucherinformationsgesetz in der Fassung der Bekanntmachung vom 17. Oktober 2012 (BGBl. I S. 2166,2725), in der derzeit 

gültigen Fassung. 

Internet: http://www.braunschweig.de 
Sprechzeiten: Mo, - Fr. 09:00 Uhr bis 13:00 Uhr 
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    Stadt Braunschweig Braunschweig, den 03.02.2017 
Fachbereich Bürgerservice, Telefon: 
Öffentliche Sicherheit Telefax up 
Abt.: Veterinärwesen und 

Verbraucherschutz 

Niederschrift Betriebskontrolle 

Im Rahmen der amtlichen Lebensmittelüberwachung wurde 
am 02.02.2017 von 11:35 Uhr bis 12:05 Uhr der Betrieb: 

Pizzeria Red Pepper 

Sonnenstraße 1 

    

    

       

durch a überprüft. ERERR 2% 
Die Überprüfung fand in Anwesenheit des Inhabers Gum s 

Folgender Sachverhalt wurde festgestellt: 

1. Kühlraum 

1.1. Die Schutzabdeckung der Raumbeleuchtung war nicht vorhanden. 

2. Spülbereich 

2.1. An der Spülmaschine haftete noch die Transportschutzfolie. 

3. Vorbereitung 

3.1. Der Raum befand sich zum Zeitpunkt der Kontrolle in einem unaufgeräumten 

Zustand. 

4. Personalumkleide 

= 4.1. Der Raum befand sich zum Zeitpunkt der Kontrolle in einem unaufgeräu 
„Zustacd: RR 
   

    

   

5. nung: SE 

65.1. Eine Allergenkannzdich ung 

6. Eigenkontrollsystem ? 

6.1. Ein Eigenkontrollsystem in Form einer Werensingangakontrelle, Tempetatut 
der Kühleinrichtungen und Reinigungsplänen war nicht vorhanden. 

http://www.onlinehilfe-lebensmittelhygiene.de/checklisten/ 

 


