
LANDKREIS LÜNEBURG 
DER LANDRAT 

Landkreis Lüneburg : Postfach 20 80 : 21310 Lüneburg Veterinärwesen und 

Lebensmittelüberwachung 

Auf dem Michaeliskloster 4 
21335 Lüneburg 

Gebäude 2, Zimmer 29 
Telefon +49 4131 26 1331 
Fax +49 4131 26 1633 
veterinaeramt@landkreis-lueneburg.de 
Sprechzeiten Mo - Fr 08:30 - 11:30 Uhr 

Di - Do 14:00 - 16:00 Uhr 
sowie nach Vereinbarung 

Aktenzeichen 40.30 -44100/02-3- 
Feinschmeckerei 

Bei Antwort bitte unbedingt angeben. 

Lüneburg, 26.01.2021 

  

Verbraucherinformationsgesetz (VIG); 

Antrag nach dem VIG vom 14.12.2020; Betrieb: Die Feinschmeckerei GmbH 

Sehr geehrte 

aufgrund Ihres o.a. Antrages übersende ich Ihnen die beigefügten Kontrollblätter der Kontrollen vom 

21.02.2017 und 01.08.2019. Die Auskunftserteilung ist kostenfrei. 

Die festgestellten Verstöße sind lebensmiittelrechtlich als nicht schwerwiegend einzustufen. Der Betrieb 

hat die Mängel beseitigt. 

Ihren Antrag betrachte ich damit als abgeschlossen. Sollten Sie noch Fragen haben, rufen Sie mich 

gerne an. 

Mit freundlichem Gruß 

Im Auftrag 
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KONTROLLBLATT LEBENSMITTELÜBERWACHUNG 
Ausdruck der Kontrolle vom 01.08.2019 um 10:40, planmäßige Routinekontrolle 

  

: LK Lüneburg 

    

    

  

Die Feinschmeckerei GmbH 

    

    

D-21337 Lüneburg 
Horst-Nickel-Str. 2 

  

Dienstleistungsbetriebe 
täglich) 

Dienstleistungsbetriebe Partyservice 
‚Dienstleistungsbetriebe Speisegaststätte 
‚Kontrolipunkte und Verstö 

    

   

  

        
    1: Nr. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) Trockenlager x 

Im Lager wurden viele Lebensmittel auf dem 

Boden gelagert. Ein leichte Reinigung 
zwischen den Anlieferungen ist somit nicht 
möglich.Auch wenn täglich Ware angeliefert 
wird, sind die Lebensmittel gleich in die 

Regale und nicht auf dem Fußboden zu 

lagern. 
2. Nr. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Kalte Küche x 

HWB Sensor defekt 
Die Sensorfunktion am Handwaschbecken 
war zum widerholten Mal defekt. Dies ist kein 
Dauerzustand und muss umgehend repariert 
werden. Es muss hier eine andere Lösung 

(z.B. Kniebetätigung) gefunden werden, die 
dann auch verlässlich funktioniert. 

3. Nr. Hygiene allgemein (Betriebshygiene), Küche X 
HWB Sensor defekt 
Auch an diesem Handwaschbecken war die 

Sensorfunktion am Handwaschbecken 
defekt. Ggf.ist auch hier eine andere Lösung 
(z.B. Kniebetätigung) zu suchen. 

Bemerkung (Kontrolle): Die oben aufgeführten Mängel stellen Verstöße gemäß Artikel 4 i.V. mit dem 
Anhang II der VO(EG)Nr. 852/2004 des Europäischen Parlaments und des Rates in der zurzeit geltenden 
Fassung und gegen $ 3 der Verordnung über Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und 
Inverkehrbringen von Lebensmitteln (Lebensmittelhygiene-Verordnung — LMHV) vom 21.06.2016 dar. 

Die Mängelbeseitigung wurde am 09.09. und 13.11.2019 angezeigt. 

 


