StadteRegion Aachen
Amt flr Verbraucherschutz, Tierschutz und Veterinarwesen
Carlo-Schmid-Str. 4, 52146 Wrselen

Kontrollbericht : 26.01.2021
Zeichen/Datum:

Standort

Speisegaststatte
Pizza Ricoli
Neustr. 57
52066 Aachen

Datum : 21.11.2018

~~“Bei der Uberpriifung wurden folgende Méngel festgestellt:

7 Kuhlzelle
Die Wandflachen waren durch offene Bohrldcher beschadigt und nicht leicht zu reinigen.

2. Kiihlzelle

Die Unterseite der Regalbdden waren stellenweise mit einem schwarzschimmelahnlichem Belag
verunreinigt.

3. Kihlzelle

Es wurden Lebensmitielbehalier auf dem Boden gelagsri. die Gblichenweise im Arbeitsprozess
auch auf den Arbeiisflachen abgesiclli werden.

4. Vorbereitungsraum

Der FuRbodenablauf war verunreinigt.

5 Vorbereitungsraum

Fur das Handwaschbecken fehlten Mittel zum hygienischen Reinigen (z. B. Spender mit
Flussigseife) und Trocknen (z. B. Spender mit Einmathandtichern) der Hande.

6. Vorbereitungsraum
Die Turdichtung des Kiithimdbels war verunreinigt.
7. Personaitoilette

Obwohl mit Lecensmitteln umgegangen wurde, war die angrenzende Toilette unmittelbar
zuganglich, en entliiftbarer Vorraum fehlte.

Trockenlager
Lebensmittel wurden unmitielbar auf dem FulRboden gelagert.
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Trockenlager

In unmittelbarer Nahe von verpackten Lebensmitteln wurden mikrobiologisch problematische
Produkte gelagert (Waschpulver). Eine nachteilige Beeinflussung der Lebensmittel war nicht
auszuschlie3en.

Schadlingskontrolle

Ein geeignetes Verfahren zur Friherkennung von Schéadlingen war nicht vorgesehen
(Schadlingsmonitoring fehlie).

Eigenkontrollsystem / HACCP

Es wurden keine der Art und GréRe des Unternehmens angemessenen Dokumente und
Aufzeichnungen erstellt, um nachzuweisen, dass die Verfahren, die auf HACCP-Grundsétzen
beruhen eingerichiet, durchgefuhrt und aufrechterhalten werden.

Kennzeichnung

Es wurden offene Lebensmittel mit Zutaten in den Verkehr gebracht, die allergische oder andere
Unveriraglichkeitsreaktionen auslosen kdnnen.
Die Kennzsichnung dieser Zutaten war fehlerhaft.

Infektionsschutz

Es lagen keine Bescheinigungen des Gesundheitsamtes Uber die Durchfihrung der
Infektionsschuiz-Ersibelehrung bzw. keine vor dem 01.01.2001 ausgestellte
Gesundheitszeugnisse vor. Die Erstbelehrungsnachweise nach dem Infektionsschutzgesetz sind
umgehend in der Betriebssidtie aufzubewahren.
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