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Bericht über eine amtliche Kontrolle 
gemäß $ 42 LFGB 

  
Betrieb: Durchführende Behörde: 

Kurt Klein und Timo Klein GbR , Bundesstadt Bonn - Amt für Umwelt, Verbraucherschutz und 

Brauhaus Bönnsch Lokale Agenda 

Sterntorbrücke 004 Engeltalstraße 4 
53111 Bonn 53103 Bonn 

BN-0000448 Tel.-Nr.: +49 0228 773975 Fax-Nr.: +49 0228 77 9619634 

E-Mail: lebensmittelueberwachungsamt@bonn.de 

Datum/Uhrzeit: 27.07.2018 von 11:39 bis 13:10 Uhr 
  

  

  

    
Ansprechpartner vor Ort: Behördenvertreter: 

He Sören Stade-Schuldt 

Tel.-Nr: 0228 77 3975 

Weiteres Betriebspersonal: Weiteres Kontrollpersonal: 

. Herr Andreas Weber 

Kontrollart: planmäßige Routinekontrolle Betriebsart Risikopunkte: 60 / Punkte Produktrisiko: 
    Kontrollierte Betriebsart/en: Speisegaststätte, Brauerei, Schankwirtschaft 
  

I. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar/Mobilar) 

Küche, Spülküche, Kühlraum 1, Kühlraum 2, Trockenlager, Umkleideraum, Personaltoilette, Bierkeller, Müllraum, 

Eigenkontrollsystem / HACCP, Schädlingskontrolle, Kennzeichnung 

  

  

ll. Kontrollierte Punkte 
  
Hygiene allgemein (Betriebshygiene) 

  

Ill. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Räumen und Punkten) 
  

Müllraum 

1. Die Wand- und Deckenbereiche waren mit schwarzschimmeligen Anhaftungen verunreinigt. 

Die schwarzschimmeligen Anhaftungen sind zu beseitigen. 

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. II Kap. INr. 1 
Frist: unverzüglich 

Küche, Spülküche, Kühlraum 1, Kühlraum 2, Trockenlager, Umkleideraum, Personaltoilette, Bierkeller, Eigenkontrollsystem / 

HACCP, Schädlingskontrolle, Kennzeichnung wiesen keine Mängel auf   
  

IV. Kontrollbewertung 

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift gültig. 

Lebensmiittelkontrolleur 
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