
Postanschrift: Kreis Siegen-Wittgenstein » 57069 Siegen 

  

Verbraucherinformationsgesetz (VIG) 

Zugang zu Informationen über Ergebnisse der amtlichen 
Lebensmittelüberwachung 

    zunächst möchte Ic 

  

entschuldigen. 

  

      

15. Januar 2021 

ie bitten, die späte Bearbeitung zu 

Auf Ihren Antrag vom 28. Januar 2020 teile ich Ihnen die letzten 
beiden lebensmittelrechtlichen Kontrollen in dem „Becker-Imbiss“, 

Frankfurter Str. 102, 57290 Neunkirchen wie folgt mit: 

  

  

  

  

  

            
  

Datum Kontrollart Vst.: Vst.: 
Kontrollpunkt Feststellung 

12.11.19 | planmäßige Hygiene np 
Routinekontrolle | (Hygienemanage 

ment, 

Betriebliche 
Eigenkontrolle) 

12.11.19 | planmäßige Kennzeichnung A\.l. 
Routinekontrolle | und 

Aufmachung 

12.11.19 | planmäßige Hygiene d. 
Routinekontrolle | allgemein 

(Betriebshygien 

e) 
04.06.18 | planmäßige Kennzeichnung | Gastraum 

Routinekontrolle | und Imbiß 
Aufmachung Die 

Kennzeichn 

ung der 

Allergene |/ 

\ Zusatzstoffe 

(<< 
N 

Kreis 
Siegen-Wittgenstein 
Der Landrat 

Veterinäramt 

Dienstgebäude: 
Koblenzer Str. 73 
57072 Siegen 

  

Zentrale: 
Telefon: 0271 333-0 
Telefax: 0271 333-2500 

www.siegen-wittgenstein.de 
post@siegen-wittgenstein.de 
post@siegen-wittgenstein.de-mail.de 

Bushaltestellen: 

Koblenzer Straße und Kreishaus 
Hbf. ca. 10 Minuten Fußweg 

Bankverbindung: 
Sparkasse Siegen 
IBAN: 

DE54 4605 0001 0000 0100 90 
SWIFTIBIC: 
WELADEDI1SIE 

Volksbank in Südwestfalen eG 
IBAN: 

DE69 4476 1534 0755 0005 01 
SWIFTIBIC: 
GENODEM1NRD 

Umsatzsteuer-Nr. 
342/5894/0610 

Siegen-Wittgenstein 
in Südwestfalen



04.06.18 | planmäßige 

  

"konnte nicht | 
vorgelegt 
werden, da 

diese z. Zt. 

überarbeitet 

werden. 
  

Routinekontrolle 

  
Hygiene 
(Hygienemanage 

| ment, 
Betriebliche 
Eigenkontrolle) 

Eigenkontro 
lle / 

Dokumentati 

on 

Selbst 
durchgeführ 

te 

Schädlingsb 

ekämpfungs 
maßnahmen 
(Monitoring) 
sind nicht 

dokumentier 

t 
  04.06.18 planmäßige 

Routinekontrolle 

Kennzeichnung 

und 

Aufmachung 

Gaststätte 
Wie 

Gastraum 
Imbiß. 

Hinweis: 
bei Faßbier 

ist die 

Verwendung 
von Weizen 

als Allergen 
kennzeichnu 
ngspflichtig. | 

  

04.06.18 planmäßige 
Routinekontrolle 

Hygiene 

allgemein 

(Betriebshygien 

e) 

Kühlzelle, 

Küche 

An der 

Decke,im 

Bereich des 
Verdampfer 

s bildet sich 

ein   schwarzer, 

schimmeläh 

nlicher 

  

04.06.18 

  
planmäßige 

Routinekontrolle 

  
Hygiene 
allgemein 
(Betriebshygien 

e)       Belag. 

Küche 

Das Fenster 

neben der 

Kühlzelle 

steht zum 

lüften offen. 

Ein 

Insektensch 

utzgitter ist 
nicht 

vorhanden.   
  

  

 



Mit freundlichen Grüßen 

 


