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    1. Hygiene (Hygienemanagement, Betriebliche’ 
Eigenkontrolle) 

Wareneingangskontrolle fehlt 
Temperaturdokumentation liegt vor 
Schdadlingspravention fehlt 
Reinigungsplan liegt vor 
Belehrungen gemaR § 43 Infektionsschutz-Gesetz 
liegen vor 
Hygieneschulungen gemaf Kapitel XII Nr. 1 
Verordnung (EG) 852-2004 liegen vor 

2. Kennzeichnung und Aufmachung, Doner 
Kebab/Erzeugnis eigener Art - Gaststatte 

Es wurden Speisen mit der Bezeichnung Déner 
Kebab in Verkehr gebracht, obwohl ein Erzeugnis 
eigener Art verwendet wurde, das nicht den 

Anforderungen der Leitsatze fur Fleisch- und 
Fleischerzeugnisse an Déner Kebab entsprach. 

Eine Anderung des Speisenaushanges wurde 
bereits getatigt, jedoch ist die Kennzeichnung nach 
wie vor nicht korrekt. 

3. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) Verkaufsraum 

Eine Kennzeichnung der Allergene und 
Zusatzstoffe liegt vor, die Angabe Weizengluten 
sowie Milch fehlt allerdings noch 

4. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) Garage/Kuhlrau 
m 

In der hier befindlichen TK-Truhe wurden Reste 
von Drehspiefen, welche wieder eingefroren 
wurden vorgefunden 

5. Hygiene allgemein (Betriebshygiene) © Imbiss 

: Zubereitung 

Turdichtungen sind partiell verschmutzt


