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Landkreis Ludwigslust-Parchim | PF 12 63 | 19362 Parchim Der Landrat des Landkreises Ludwigslust-Parchim

Organisationseinheit
mit Zustellungsurkunde FD Veterinar- und Lebensmitteliiberwachung

i

Telefon 03871 722 Fax 03871 722-77--
E-Mail VIG-FD39@kreis-lup.de

Aktenzeichen Dienstgebaude i Datum
_ _ ) Ludwigslust ] 20.11.2020

Informationsgewidhrung nach § 5 Absatz 2 Verbraucherinformationsgesetz (VIG)
Betroffener Betrieb: Das Freydinger Bistro- und Cafe, Buschstr. 3, 19053 Schwerin

unter Bezug auf den Bescheid vom 03.10.2020 zu lhrem Antrag #199319 erhalten Sie
die angefragten Kontrollberichte zum o.g. Betrieb.

Die beiden zum Zeitpunkt der Antragstellung letzten Betriebstberpriifungen fanden
am 23.08.2018 und 15.10.2020 statt.

Sie erhalten Kopien von Kontrollberichten der Kontrollen vom 23.08.2018 und
15.10.2020 zu den dem Landkreis Ludwigslust-Parchim bekannten nicht zuldssigen
Abweichungen im Sinne des § 2 Absatz 1 Nr. 1 VIG mit der MalRgabe, dass
personenbezogene Daten (Namen, Adressen, Geburtsdaten etc.) unkenntlich
gemacht werden.

Im Auftrag

SITZ PARCHIM | Putlitzer StraRe 25 | 19370 Parchim | Telefon: 03871 722-0 | Fax: 03871 722-77-7777 | www.kreis-lup.de

DIENSTGEBAUDE LUDWIGSLUST | GamisonsstraRe 1 | Ludwigslust | Telefon: 03871 722-0 | Fax: 03871 722-77-7777

RECHNUNGSADRESSE | Rechnungsstelle Landkreis Ludwigslust-Parchim | Fachdienst ... | Postfach 1263 | 19362 Parchim | E-Mail: rechnuna@kreis-lup.de

BANKVERBINDUNG | Sparkasse Mecklenburg-Schwerin | IBAN: DE28 1405 2000 1510 0000 18 | BIC: NOLADE21LWL =

OFFNUNGSZEITEN | Nach Terminvereinbarung mit Ihrem Ansprechpartner und Mo + Fr08.00 — 13.00 Uhr | Di + Do 08.00 — 13.00 und 14.00—18.00 Uhr | Mi geschlossen
Ausnahme: Birgerbiro Parchim, Hagenow, Ludwigslust, Fahrerlaubnis- und KfZ-Zulassungsbehérde (Standort Schwerin) — Mi 08.00 - 13.00 Uhr gedffnet

IHRE BEHORDENNUMMER 115 | Mo - Fr 8 - 18 Uhr | Behérdennummer 115 ist von aulerhalb auch mit Vorwahl {03871) wéhlbar / "5)

Pop———




Kontrollbericht
der amtl. Lebensmittel- und Fleischhygieneliberwachung nach §§ 39, 42 LFGB

Kontrollierende Behérde: Betrieb/Standort:
Landkreis Ludwigslust-Parchim / Stadt Schwerin
Regionalstandort Parchim

Postfach 1263

19362 Parchim

Tel:  03871-722 3901 Fax; 03871-722 77 3999
E-Mail: veterinaeramt@kreis-lup.de

] ] Betriebsarten:
Datum: 15.10.2020 von 11:00 Uhr  bis Cafes/Milchbar/Eisdiele ohne eigene Herstellung,
Cafes/Milchbar/Eisdiele ohne eigene Herstellung
Kontrollart: Anwesende Person; Verantwortliche Person:
Plankontrolle [_]Schwerpunktkontrolle [ ]Verdachtskontrolle | | @ He - Frau &rer  Grru
[_INachkontrolle [] name: D Name: SIS

Schwerpunkte: Vorname: _ Vornam_

Betriebsrdume Betriebsstatte (allgemein)

I-bereiche:
Kontroll- Baulich Konzeptionell Technisch [V]Arbeitshygiene
punkte: Betriebshygiene Produktkennzeichnung Personalhygiene Eigenkontrolle
“~ " [¥]Dokimentation - = " [¥]Schulung Personal  ~ " [V|Duldung/ Mitwirkung =~ N -

‘ Feststellungen/Méngel:
Bei der Kontrolle thres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:

D Es wurden keine offensichtlichen Méngel festgestelit Es wurden folgende Mangel festgestelit
Betriebsstatte V  Feststellungen/Anordnungen ) MafRnahmen zu beheben bis
(allgemein) .
Betriebshygiene [} |Hinsichtlich der Ordnung und Sauberkeit, Warenpflege und
Ruckverfolgbarkeit gab es zum Kontrollzeitpunkt keine
Beanstandungen.
Produktkennzeichnu Zum Kontrollzeitpunkt konnten keine Unterlagen hinsichtlich der 23.10.2020
ng Kenntlichmachung der Zusatzstoffe und Allergene in Speisen und

Getréinke nicht vorgelegt werden.

Behebung: Die Unterlagen sind der Behdrde per Email
zuzusenden.

Dokumentation Zum Kontrollzeitpunkt konnte der Nachweis der
Temperaturkontrollen nicht vorgelegt werden.

Behebung: Die Dokumentation der Temperaturkontrollen ist
stets vor Ort bereitzuhalten.

Schulung Personal Der Nachweis der Folgebelehrung geméR IFSG sowie die 23.10.2020
regelméRigen Schulungen im Umgang mit Lebensmitteln gemsf
LMHV konnte zum Kontrollzeitpunkt nicht vorgelegt werden.

Behebung: Die Unterlagen sind der Behérde per Email

unverziiglich

zuzusenden.
MaRnahmen:
D Mundliche DVerwarnung ohne DVerwamung mit I:l BuRgeld- D Ordnungs-D Ankindigung D Méngelbericht mit D
Belehrung Verwarnungsgeld Verwarnungsgeld verfahren'—!verfigung Nachkontroliet—! Anordnung ohne Bescheid

D Eine ausfihriche Niederschrift der D Lichtbilder wurden L—_I Merkblétter [___] Proben wurden L—_I Eine kostenpflichtige Nachkontroile kann erfolgen.
Betriebspriifung folgt. angefertigt ausgehandigt entnommen .

Hygienebewertung aus der Risikobeurteilung von Lebensmittelbetrieben (Hauptmerkmal Il - {V) der letzten Kontrolle vom 27.08.2018 : 10

Die Erstausfertigung dieses Kontrollberichtes wurde mir ausgehéndigt und erléutert.
Eine Ausfertigung dieses Kontrollberichtes habe ich erhalten.

PS Herr =.-'rau

Unterschrift;

Weiteres Kontrollpersonal: Begleitpersonal:

Unterschrift:
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Kontrollbericht
der amtl. Lebensmittel- und Fleischhygienetiberwachung nach §§ 39, 42 LFGB

Kontrollierende Behorde: Betrieb/Standort:
Landkreis Ludwigslust-Parchim / Stadt Schwenn !
Regionalstandort Parchim Das Freydinger Bistro- und Cafe/ Feinkost

Postfach 1263

19362 Parchim

Tel.: 03871-722 3901 Fax: 03871-722 77 3999
Email: veterinaeramt@kreis-lup.de

. Betriebsarten:
Datum: 23.08.2018 von 14:37 Uhr  bis Cafes/Milchbar/Eisdiele ohne eigene Herstellung,
Cafes/Milchbar/Eisdiele ohne eigene Herstellung
Kontrolart: Anwesende Person: Verantwortliche Person:
Plankontrolle [_]Schwerpunktkontrolle [_]Verdachtskontrolle EHe" . Frau -He" . Frau

[_INachkontrolle [ ] Name: - Name: —
Schwerpunkte: Vomame:- Vorame: -

Betriebsréume Betriebsstitte (allgemein)

Schulung Personal

/-bereiche:
| Kontroll- Baulich _  _ o Konzeptionelf _ . S Tech,nisch -~ Arbeitshygiene R
punkte: Betriebshygiene Produktkennzeichnung Personalhygiene Eigenkontrolle

Feststellungen/Méngel:

Bei der Kontrolle Ihres Betriebes wurde Folgendes festgestellt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt:

machen. Hinweise wurden gegeben. Der Produktordner ist zu
vervollstandigen.

D Es wurden keine offensichifichen Mangel festgestellt Es wurden folgende Méngel festgestellt
Betriebsstitte V Feststellungen/Anordnungen MaBnahmen zu beheben bis
(aligemein)
Baulich [T]| Die Regalleisten sind abwaschbar und wasserabweisend zu unverziglich
gestalten.
Betriebshygiene [] Hinsichtlich der Ordnung und Sauberkeit, Warenpflege und
Riickverfolgbarkeit gab es zum Kontrollzeitpunkt keine
Beanstandungen.
Produktkennzeichnu D Die Zusatzstoffe und Allergenen in Speisen und Getrénken sind unverztiglich
ng dem Verbraucher sichtbar in geeigneter Weise kenntlich zu

Eigenkontrolle Es ist noch nicht ein fur die Betriebsstétte angemessenes unverziglich
Eigenkontrolisystem erstelit.

Behebung: Die Temperaturen aller Kithigeréte sind taglich zu
kontrollieren und schriftlich festzuhalten.Ein Reinigungsplan ist
2u erstellen (taglich, wachentlich, monatlich)

Schulung Personal 1| Die Schulung gemaR § 4 LMHV im Umgang mit Lebensmitteln

erfolgt noch.
MaBnahmen:
[___] Miindliche DVerwamung ohne EIVenNamung mit DBuBgeld— DOrdnungs-D Ankiindigung DMéngelbericht mit . Méngel-/ Kontrollbericht,
Belehrung '— Verwarnungsgeld '— Verwamungsgeld i— verfahrent— verfiigung '— Nachkontrolle'— Anordnung ohne Bescheid = geringfiigige Mangel

folgt. angefertigt ausgehandigt entnommen

D Eine ausfithrliche Niederschrift der Betriebspriiffung E] Lichtbilder wurden D Merkblatter [:] Proben wurden [:l Eine kostenpﬂlchhge Nachkontrolle erfolgt

Anordnung(en) auf der Grundiage:

Juni 2013 (BGBI. 8. 1426)*

§§ 3, 13 Gesetz iber die 6ffentliche Sicherheit und Ordnung in Mecklenburg-Vorpommern (Sicherheits- und Ordnungsgesetz - SOG M-V) in der Fassung der
Bekanntmachung vom 8. Mai 2011*

* in der gegenwértig gliltigen Fassung

§ 39 Lebensmittel, Bedarfsgegenstiinde- und Futtermitielgesetzbuch (Lebensmittel und Futtermittelgesetzbuch - LFGB) in der Fassung der Bekanntmachung vom 3.
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Kontrollbericht

der amtil. Lebensmittel- und Fleischhygieneliberwachung nach §§ 39, 42 LFGB

Die Erstausfertigung dieses Kontrollberichtes wurde mir ausgehéndigt und erfautert. Weiteres Kontrollpersonal:
Eine Ausfertigung dieses Kontroliberichtes habe ich erhalten.

. Herr . Frau

Begleitpersonal:

Unterschrift;

Unterschrift:
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