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Kontrollbericht. 
der amtl. Lebensmittel- und Fleischhygieneüberwachung nach $$ 39, 42 LFGB 

  
| Kontrollierende Behörde: l Betrieb/Standort: 

Ristorante Terranova 
FRANKFURTAM MAIN | Eckenheimer Landstr.67 
Ordnungsamt | 60318 Frankfurt/Main 

| Fa | TEL. 069/59797019 
60326 Frankfurt am Main | 

    

      

  

Datum: = | Uhrzeit: Ri | Betiebsarten I Img 

Kontrollat: i = E Anwesende Person 1 

| 
| C) Plankontrolie 0} Schwerpunktkontrolle O Verdachtskontrolle 

| ®) Nachkontrolle ® Sonstige nt 

Wegstrecke | . | Zeitaufwand = : 
zur Nachkontrolle: | km | einschl. Fahrtzeit: | Min. | 

[ 

Schwerpunkte |   

  

  

besichtigte | TA-verkauf |  12-Varbereitung 3-Lager l |4-Produktion [5-Spülbereich |6-Personal 
Betriebsräume ]r | | - _ 

| -bersiche | “Entsorgung == | |8- Tief-} Kühlun g | 9-Sonsti ge’ £ Na I. > 2 

| Kontroll- | lA- Arbeitshygiene |B-Bauhygiene |C-Personalhygiene 'D-Eigenkonirollsystem 
kte | le | = . | 

KEEP | E-Produktkontrölle __|F-Rückverfolgbarkeit 1 |&-Kennzeichnung | \H-Sanstige”** | 

[Bei der Kontrolle Ihres Betriebes wurde Folgendes festgesteilt bzw. wurden folgende Auflagen erteilt: Maß-* | 

e [] Es wurden keine offensichtlichen Mängel festgestellt iBll: Es Wurgen folgende Nangsl festgestellt nahme Frist bis 
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| Maßnahmen Eee, 

‚ 1-Mündliche 2-Verwarnung ohne 3-Verwarnung mit 4-Bußgeld- 6-Ordnungs- 6-Andere 
‚ Belehrung Verwarngeld Verwarngeld verfahren verfügung BL " er I _ 

|ES yurden sehwenviogende Mängel festgstlt, ne ] Lichtbilder wurden angefertigt «Jr Proben wurden entnommen | Merkblätter gyigehändiet 

  

  
Erklärung des/der Verantwortlichen (ggf. der anwesenden Person): Begleitpersonal (Behörd; 

Den umseitigen Datenschutzhinweis habe ich zur Kenntnis genommen. 

‚ Die Erstausfertigung dieses Kontrollberichts wurde mir ausgehändigt und 
erläutert 

Mir wurde mitgeteilt, dass mit einem Ordnungswidrigkeitsverfahren 
gerechnet werden muss, insbesondere wenn die Beanstandung nicht bis 
zum fristgerechten Termin beseitigt worden Ist 

      
    
  

| Unterschrift Unterschrift   
Folgeseite vorhanden 

 



  

N iederschrift über di ie Betriebsprüfung ' Ausfertigung für die betroffene Person 
  

  

  

| Der Oberbürgermeister der Stadt | Betrieb/Standort (Name, Ansch 1: 
Frankfurt am Main Rist te T 
Ordnungsamt-Veterinärwesen 32.62.2 ıstorante lerranova 
Kleyerstr. 86 Eckenheimer Landstr. 67 

60326 Frankfurt am Main | 60318 Frankfurt am Main 
Tel.: 069-21 I Fax: 069-212-47027 a SE 

| Name und Wohnort der Verantwortlichen 
| Person 

® _ pm Tan 

Tag der Überprüfung: 06.02.2020 .. Wegstrecke: 
| [] bei'Nachkontrolle: —— ee 
| ; | Zeitaufwand einschl. Fahrtzeit: 
  F PA EEE EEE — a a nn 

Lebensmittelkontrolleur: Herr Mungenast   

  

Die heutige Überprüfung im Rahmen der amtlichen Lebensmittelüberwachung / Fleischhygiene-Überwachung/ 
 Genügeifieischiygiene berechne / führte zu folgendem ergebnie: 

  
  

Unterschrift des oder der 
BL 5 Verantwortlichen (ggf. der anwesenden 

\ (Name, Dienststellung und. Unterschrift der Prüferin/des Prüfers) ....|,Person)     

i (LFGB) / der Tierseuchenbekämpfung / des Tierschutzes / der Tierkörperbeseitigung und der Tierarzneimittelüberwachung im Rahm 
| eines manuellen oder automatisierten Verfahrens gespeichert. 
| Im Falle der Probenentnahme bzw. zur Erfüllung überregionaler Aufgaben werden diese Daten dem Landesbetrieb Hessisches 
| Landeslabor, den Regierungspräsidien und dem HMUKLV (Hessisches Ministerium für Umwelt, Klimaschutz, Landwirtschaft und 

| Verbraucherschutz) übermittelt. Die Löschung dieser Daten erfolgt, wenn ihre Kenntnis für die Wahrnehmung von Kontrollaufgaben im 
|. Sinne der oben angegebenen Sachgebiete nicht mehr erforderlich ist, spätestens aber nach 10 Jahren. 

| Datenschutzhinweis: 
Die erhobenen Daten werden zum Zweck der Durchführung der Überwachung nach dem Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch 

en 
| 
| 

| 

 



  

  

DER OBERBÜRGERMEISTER 

== ORDNUNGSAMT 
ven 

  

  

Stadtverwaltung (Amt 32), Postfach 111731, 60052 Frankfurt am Main Auskunft erteilt . 

Ristorante Terranova 

Eckenheimer Landstr. 67 

60318 Frankfurt 

     

      
     

   

tchwahl Fax 

an 
Telefon D 

(06 

E-Mail ° 

stadt-frankfurt.de BB. 

Ihre Nachricht/ihre Zeichen. Meine Zeichen = 

Datum 

070220 nn 

Prüfbericht 

Amtliche Lebensmittelhygieneüberwachung 

Betrieb: Ristorante Terranova, Eckenheimer Landstr. 67, 60318 Frankfurt am Main 
Betriebsbegehung: 06.02.2020 
Bei der Betriebsprüfung anwesende Person? 
Lebensmittelkontrolleure: 

Bei der Betriebsbegehung wurden folgende Mängel festgestellt: 

| 

Hausanschrift: Städtische Zentrale: Sprechzeiten: Nach Terminvereinbarung: _ 

Kleyerstraße 86 Tel.: 069'212-01 Mo.: 08.00-13.00 Uhr Mo.: 13:00 - 18:00 Uhr 
60326 Frankfurt am Main Fax: 069 212-44423 Mi.: 07.30-15.00 Uhr . Do.: 08:00 - 13:00 Uhr 
RMV-Haltestelle Ordnungsamt Behördenrufnummer: _Do.: 13.00-18.00 Uhr 

ordnungsamt@stadt-frankfurt.de 115 (Allgemeine Auskunft) Fr.: 07.30-12.00 Uhr 

www.ordnungsamt.frankfürt.de
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Mit der Bitte um Kenntnisnahme, 

mit freundlichen Grüßen 

Im Auftrag 

Lebensmittelkontroile fl 
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