STADT.
CITY.

VILLE.
BONN.

Bundesstadt Bonn - Amt fiir Umwelt, Verbraucherschutz und
Lokale Agenda , Engeltalstralle 4,
53103 Bonn

Cassius Garten Vollwert-Erndhrung GmbH

Cassius Garten

Maximilianstr. 028 d Telefon: +49 0228 773975
53111 Bonn Fax: +49 0228 77 9619634

Kontrollbericht zu einer Uberpriifung

gem. §§ 42 ff Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) in der Bekanntmachung
der Neufassung vom 22.08.2011 (BGBI. | S. 1770) in der derzeit giiltigen Fassung

Datum des Kontrollberichts: 18.06.2018

Datum/Uhrzeit der Uberpriifung: | 18.06.2018
11.50 Uhr bis 12.20 Uhr

Uberpriifter Betrieb: : Betriebsnummer: BN-0001320H
Cassius Garten Vollwert-Erndhrung GmbH

Cassius Garten
Maximilianstr. 028 d, 53111 Bonn

Uberpriifung durch: Soren Stade-Schuldt
bei Kontrolle anwesend: Herr_
Kontrollart: sonstige auRerplanmaBige Kontrolle

Beanstandungen/Méngel

Eigenkontrollsystem / HACCP

1. Die entnommene Sahneprobe aus der Sahnemaschine (Theke) 2018-8511970 vom 15.06.2018 iiberschritt laut
Gutachten des CVUA-RRW den Gehalt an Enterobacteriaceae fiir aufgeschlagene Sahne empfohlenen
Warnwert in Hohe von 1x10E4 KbE/g und der Gehalt an Pseudomonaden den Richtwert in Hohe von 1x10E3
KbE/g der AG ,Mikrobiologische Richt- und Warnwerte” der Fachgruppe , Lebensmittelmikrobiologie und -
hygiene” der DGHM . Auf Grund der erheblichen Uberschreitung, des Warnwertes wird der Sahneautomat
gesperrt. Der Sahneautomat ist professionell zu reinigen-und vor Inbetriebnahme der Behérde ein Nachweis
tber die einwandfreie hygienische Beschaffenheit, der aus dem Automaten erzeugten Sahne vorzulegen.

Zusitzlich sind die kiinftigen Reinigungsprozesse zu liberarbeiten und einer guten Hygienepraxis anzupassen.
Frist: Unverziglich

Im Auftrag Durchschrift erhalten

Soren Stade-Schuldt Herr_

Lebensmittelkontrolleur
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Bericht liber eine amtliche Kontrolle
gemal § 42 LFGB

Betrieb: Durchfiihrende Behorde:

Cassius Garten Vollwert-Erndhrung GmbH Bundesstadt Bonn

Cassius Garten Amt fiir Umwelt, Verbraucherschutz und Lokale Agenda
Maximilianstr. 028 d EngeltalstraBe 4

53111 Bonn 53103 Bonn

BN-0001320H . Tel.-Nr.: +49 228 - 773372 Fax-Nr.: +49 228-77 9619634

E-Mail: lebensmittelueberwachungsamt@bonn.de

Datum/Uhrzeit: 18.12.2019 von 11:15 bis 12:45 Uhr

Ansprechpartner vor Ort: Behordenvertreter:

Her_ Herr Reinshagen

Tel.-Nr: 0228 773372

Weiteres Betriebspersonal: Weiteres Kontrollpersonal:
Kontrollart: planmaRige Routinekontrolle Betriebsart Risikopunkte: 60  / Punkte Produktrisiko:

Kontrollierte Betriebsart/en: Speisegaststatte, Konditorei, Hersteller von Speiseeis Eisdiele

I. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar / Mobiliar)

Personalschulung, Spiilkiiche, Ausgabetheken, Trockenlager, Umkleideraum, Lagerraum/Mehlraum, Lagerraum,
Tiefkiihlraum Kuchen, Tiefkiihlraum Kiiche, Kiihlraum Getranke OG, Molkerei KH, Kiihlhaus Grof, Kiithlraum Gemiise, Cafe,
Backereiabteilung, GroRkiiche, Eigenkontrollsystem / HACCP

Il. Kontrollierte Punkte

v' = kontrolliert = =.nicht kontrolliert O = nicht vorhanden/nicht zutreffend

01 Hygiene (-managment, be- 02 Hygiene allgemein 03 Zusammensetzung -nicht

triebliche Eigenkontrolle) (Betriebshygiene) _ mikrobiologisch .
1. Mitarbeiterschulung v'| 1. Bauliche Beschaffenheit v Untersuchung von Produkten v
2. Ruickverfolgbarkeit v'| 2. Personalhygiene v |04 Kennzeichnung / Aufmachung
3. Schédlingsbekdmpfung v'| 3. Produkthygiene v Kennzeichnung v
4. Reinigung / Desinfektion v'| 4. Temperatureinhaltung v (05 Andere Kontrollpunkte v
5. HACCP-Verfahren v i

lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen und Punkten)

Betriebsstatte (allgemein)

1. VerstolR: Mehrere Tirrahmen sowie Heizkodrper waren teilweise mit Rostansatz belegt sowie
abblatterndem Farbbelag.
Die Turrahmen sowie die Heizkorper sind instand zu setzen.
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Frist: 2 Monat(e)

Spiilkiiche

2 Verstol3: Der Innenraum der Geschirrspilmaschine war verkalkt.
Der Innenraum der Geschirrspiilmaschine ist zu reinigen.
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Frist: unverziiglich

3.

Verstol3: Die Geschirrspllmaschine war in den Eckbereichen leicht verunreinigt.
Die Geschirrspiilmaschine ist zu reinigen.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Frist: unverziglich '
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VerstoR: Der FuRboden war insbesondere unter dem Vorsptilbecken verunreinigt.

Die Reinigungsgeréate wurden dort ebenfalls abgestellt und standen dadurch auch auf dem
unsaubereren Fliesenspiegel.

Der FuBboden ist zu reinigen und die Reinigungsgerate sollten an einem anderen Standort
abgestellt werden.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Frist: unverzuglich

Ausgabetheken

5.

VerstoR: Die Dichtungen mehrerer Kuihleinrichtungen waren verunreinigt.
Die Dichtungen der Kuhleinrichtungen sind zu reinigen.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Frist: unverzuglich

VerstoR: Die Kilhlschublade war im hinteren Bereich verunreinigt.
Die Kiihlung ist zu reinigen.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Frist: unverzuglich

VerstoR: Die Dichtungen mehrerer Kuihleinrichtungen waren beschadigt.
Die Dichtungen der Kuhleinrichtungen sind instand zu setzen.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1

Frist: 2 Monat(e)

Umkleideraum

8. VerstoR: Die Decke war mit Spinnengewebe verunreinigt.
Die Decke ist zu reinigen.
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1
Frist: unverziglich

Lagerraum

9.

VerstoR: Die Wandflache an der AuRenwand war durch einen élteren Feuchtigkeitsschaden
gelblich verfarbt und der Anstrich bréselte ab.

Die Wandflachen sind instand zu setzen.
Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Frist: 2 Monat(e) :

Kiihlraum Getranke OG

10.

11.

VerstoR: Das Kiihlaggregat war verunreinigt.

Das Kuhlaggregat ist zu reinigen.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. I Nr. 1
Frist: unverziglich

VerstoR: Das Ventilatorschutzgitter des Kuihlaggregates war verunreinigt.
Das Ventilatorschutzgitter des Kilhlaggregates ist zu reinigen.

Art. 4 Abs. 2 VO (EG) Nr. 852/2004 i.V.m. Anh. Il Kap. | Nr. 1

Frist: unverziglich

Backereiabteilung

12.

VerstoRR: Die Kabel sowie die Scheibe hinter der Eismaschine waren verstaubt und unsauber.
Der Bereich hinter der Eismaschine ist zu reinigen.
Frist: unverzuglich

Folgende Kontrollbereiche wiesen keine Méngel auf: Personalschulung, Trockenlager, Lagerraum/Mehlraum, Tiefktihlraum Kuchen,
Tiefkiihlraum Kiiche, Molkerei KH, Kiihlhaus GroR, Kithiraum Gemiise, Cafe, GroBkiiche, Eigenkontrollsystem / HACCP
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Anmerkung:
Der Betrieb strebt einen Umbau bzw. eine Erweiterung an.
Herrn-Nurde eine Einsichtnahmen der Pléane empfohlen.

IV. Kontrollbewertung

Hinweis: Dieser Kontrollbericht wurde elektronisch erstellt und ist ohne Unterschrift giiltig.
Herr Reinshagen, 18.12.2019
Lebensmittelkontrolleur
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