STADT. B e o eter ‘ E Bericht Uber eine

C lT \ Amt fir Umwelt, Verbraucherschutz und m 1
VI LL.E Lokale Agenda — Lebensmitteliiberwachung a t“Che KontrO”e
o

BONN Tel.: 0228/77-2738 o. -3363 gemé[?> § 42 LFGB

E-Mail: lebensmittelueberwachungsamt@bonn.de

Rossi al Fiume U.G
0

P menimale, B0 . :
Betrieb: R} n_?sdorf Datum: L YA Betriebsbesuch: [von  bis Uhr
53179 Bonn .
Tel.0228/9768020 Kontrolleur/-in | Sachverst.
Gebihrenpflichtige P > = Gebuhrenpflichtige
Kontrollzeit ) /t — /49’ Min. | Kontrollzeit Min.
Kontrollierte Betriebsart: Betriebsart Risikopunkte: l Punkte Produkitrisiko:
- Kontrollart:
PlanmaRige Routinekontrolle il o
Nachkontrolle T | o
I. Kontrollierte Kontrollbereiche/Einrichtungen (Inventar/Mobiliar)
Beispiele:
1.  Verkaufsraum o | 7. o |13. O
2. \Vorbereitungsraum o | 8. o | 14. 0
3. Produktionsraum o|9. o | 15. o
4. Kuhl-/TK-Einrichtung o | 10. o |16. o
5. Lagerraum Lo ) o |17. 5]
6. Personaltoilette o |12. o |18. o
Il. Kontrollierte Punkte
01 Hygiene (-management, 02 Hygiene allgemein 03 Zusammensetzung
betriebliche Eigenkontrolle) (Betriebshygiene) —nicht mikrobiologisch.
1. Mitarbeiterschulung - 1. Bauliche Beschaffenheit =+  Untersuchung von Produkten o
2. Riuckverfolgbarkeit o 2. Personalhygiene 13104 Kennzeichnung / Aufmachung
3. Schéadlingsbekampfung T\ 3. Produktionshygiene =N Kennzeichnung o
4 Reinigung / Desinfektion e 4. Temperatureinhaltung N=105 Andere Kontrollpunkte o
5. HACCP-Verfahren o

lll. Kontrollergebnis (Feststellungen zu allen kontrollierten Rdumen und Punkten)
Nr. Feststellung
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IV. Kontrollbewertung

o kein VerstoR Eéterstof& o Bericht folgt
:)s(ljie festgestellten Méngel wurden lhnen als Betriebsinhaber/in bzw. als Verantwortlichem/r bekannt gegeben.
o Aufgrund der o.g. Feststellungen habe ich ausgesprochen.

u Unt

esenaen ausgehandigt und sollte an ae en weltergeleitet werden.

N

56-6.2/11.2017



