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Ihr Auskunftsbegehren nach § 2 Verbraucherinformati-

Sehr geehrte g Lo 2982
# L
aufgrund Ihres Antrages vort 08.05.2020 teile ich Ihnen mit, dass der

batmﬁene Betrieb keine Einwande bezlglich der Weitergabe der
angefragten Informationen hat, | G o TN

Als Anlage (bersende ich Ihnen die gewlnschten Daten aus den
Kontrollberichten, Diese enthalten Angaben Ober nicht zuldssige
Abweichungen im Sinne des § 2 Abs. 1 Nr. 1 VIG und die behordlich
getroffenien Malnahmen.

Verwaltungsgeblhr

Der Zugang zu den von Ihnen gewlnschten Informationen ist in
diesem Fall nach § 7 Abs. 1 VIG auslagen- und gebiihrenfrel.
Rechtsbehelfsbelehrung

Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekannt-
gabe Klage beim Verwaltungsgericht Gelsenkirchen erhoben werden.
Mit freundlichen Grafien
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KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG

Ausdruck der Kontrolle vom 12.05,2020 um 13:40, planmaBige Routinekontrolle

[AFtDisnstEisiel] Stadt Gelsenkirchen
Betriebsdaten
Bemich Topkapi Bismarck R_q,im'imw /
Kennzeichen GE-0012120H Zulassung
Nachname
Vomame
Teilort Bhmnarck
Om 45889 Gelsenkirchen
Strale Bismarcksir. 104
Cffnungsrait Ruhetage
Nummern

! gﬂhﬂl aligemein (Betriobshygiene),
u

. Hyglene aligemein |Betriebshyglena),
Parsonalhygiene (Hygiene aligemein)

. Hyglene aligemein (Betriebshygiene),

Arbeltshyglene
| Hyglene aligemein (Betriebshyglene),

i Kennzelchnung und Aufmachung

* Andere Kontrollpunkte

| Hyglene (Hyglenomanagement,
Betriebliche Eigenkontrolie),
SchidlingsbekimpfungsmaBnahmen

! Hygiene [Hygienemanagement,
Betriebliche Eigenkontroile),
Reinigung<Desinfektionsmafinahmen




' Hygiane (Hyglenemanagement,
Betriebliche Eigenkontrolle), HACCP

' Hyghn- (Hygienemanagement,
Batriebliche Eigenkontrolie), System
der Rickverfolgbarkeit nach VO (EG)
17872002

* Hygiene (Hygienemanagement,
Betriebliche Eigenkontrolie)

' Hygiene (Hyg
Betriebliche Eigenkontrolie),
geeignetes Verfahren fehit

Ein geeignetes Verfahren zur

thuimnunu von s::hndlhﬁ:nmg

: mhmil-ljglumm
Betriabliche Eigenkontrolle),

Einhaltung der Temperaturvorgaben
nicht sichergestelit

Die Erfullung der einsch
Hyglenavorschriften war axrl'grun:l der
festgesialiten Mangel nich! gegeben.
Arbeitsanwelsungen und/oder Plane zur
Sicherstallung der
Temperaturanfordarungen waren nicht
aktuall vorhanden

' Hyglene (Hyglenemanagement,
Betriebliche Elgenkontrolie), HACCP
CCP Erhitzungsprozess mangelhaft
Die Uberwachung des Temperatur-Zeit-
Varlaufes des Erhitzungsprozesses war

* Andere Kontrollpunkte, IFSG
Erstbelahrung fehit

Es wurden Parsonen beschaftigl, f0r die
keine Bescheinigungen des
Gesundheitsamies Uber die
Durchfahrung der Infektiohsschutz-
Erstbelehrung bzw. keine vor dem
0101 2001 susgestelitzn
Gesundheitszaugnisse vortagen.

Von Frau Badiova fehlen

2k _ R5A

Ein geeignetes Verfahren zur
Fruherkennung von
Schadlingen ist amzuwandan

Durch geeignate MaBnahmen
ist dauerhaft sicherzustalien,
Hygienevarschrifien arfulit
werden. Dies kann zum
Baispiel durch
Arbeitsanweisungen und
Plane fur eine regeimalige
Temperaturkontrolle und die
Festiegung van MaRnahmen
bei Abweichungen erfalgen

Es sind sin oder mehrera
standige Verfahren, die auf
den HACCP-Grundsatzan
baruhen. sinaurichian,
durchzufithran und
sufrechtzusrhalten. Es st &in
effizientes Verfahren zur
Uberwachung der kritischen
Kantrolipunkte festzulegen
und durchzufihran Die
Uberwachung des
Temperatur-Zait-Variaules des
Emitzungsprozasses ist
sicharzustelien,

Die Personen mussen
unvarzlglich an ainer
Erstbelshrung des
Gasundheitzamtes oder aines
vam Gesundheltsamt
beaufiragten Arztes
teilnehmen Dig
Erstbelehrungsbescheinigung
an sind im Betrigb auf
Varlangan vorzulegen



Die Reinigungsmalinahmen Hr
Gegenstande, Armaturen und
AusrUstungen. mit dengh Lebanamilial
in Berkhrung kammen, waien nichi
ausreichend. Es wurden nach ﬁﬂth
ﬂmluma noch Verunreinigungen

'WWWL
mangaeihaft

Reinigungsmalnahmen
Gegenstinde, Armaturen und
Ausrlistungen

Die Reinigungsmalnatimen fir
‘Gegenstande, Armaturen und
Ausrlistungen, mit denen Lebensmittel
in Barlhrung kommen, waren
mangelhaft Es wurden nach erfolgter
Reinigung noch Standwassar
fasigestalll

£1 besiehl die Gefahr, dass sich
Standwasserkaime bilden.

. Hygiene aligemein (Betriebshyglene),
Verdampfer Schutzgitter verunreinigt
Das Verdampfetschutzgitter war
verunreinigt

: Kennzelchnung und Aufmachung,
Allergene unmittelbar vorverpackt
nicht namentlich angegeban
glutenhaltiges Getreide

Es wurden Lebansmittel im Hinblick auf
Ihren unmittelbaren Verkauf vorverpackd
und nicht zur Selbstbedierung in
Verkehr gebracht, ohne das
glutenhaltige Gelraide, weiches
Allergien und Unvertraglichkeiten
ausltst, namentlich anzugeben.
Gefreidagrt Weizen

3% _ A2.5.7

X Betrigbsangestellte, die mif
Lebensmittein umgehen, sind
antsprechand ihrer Tatigkalt in
Fragen der
Lebensmittelhygiene zu
untarweisen undloder 2u
‘schulen

X Die Gegenstande, Armaturen
und Ausrustungen, mit denen
Lebenemittel in BarOhrung
kommen, sind grundlich zu

reinigen.

x Die Gegenstande, Armaturen
und Ausrastungan, mit denen
Lebensmittel jn Barghrung
kommen, sind grandlich zu
reinigen und anschiieliend

grundlich ab zu trocknen..
X Das Verdampferschutzgitter ist
zu reinigen
. e e e

HinBlick auf ihren
unmittelbaren Verkauf
varverpackt und nicht zur
Selbstbedienung in Verkehr
gebracht. ist das glutenhaltige
Getreide, welches Allergien
und Unvertraglichkeaitan
ausiost namentlich
anzugeben
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KONTROLLBLATT LEBENSMITTELUBERWACHUNG

Ausdruck der Kor vom 29.05.2019 um 15:15, planmiBige Routinekontrolle
AYDREESla Stadt Gelsenkirchen
Betriehsdaten
Betneb Topkapi Bismarck. Regiuarierung
Kennzeichen GE-0012120H Zulwssung
Nachnume
Vomame
Tellon Bismarck
On D-4588Y Gelsenkirchen
Siafe Bismurckstr. 204
Offungazen Ruhetage
Nupmern
Hygiene (Hyglenamanagement,
Betriobliche Eigenkantrolie)
! Hygiene allgemsin (Betriobshygiene)
: Zusammensetzung - nicht mikrob.
< Kennzeichnung und Aufmachung
| Andere Kontrollpunkte
i sachfremde Kontrollpunkte/Verstoile
" Kennzelchnung und Aufmachung, X Der Gehalt an
Zusatzstoff Angabe fehit (Mehrzahl) - kenntlichmachungspfiichtigen
Gaststatte Zusatzstoffen ist In der
Es wurden Lebensmittel mit inem Bezsaichnung des
Gahall eines oder mahrerar Lebenamittels auf der Speise-
Zusalzstoffels in den Verkehr gebracht. und Getrankekarte
ohne aine richtige Zuordnung der anzligeben. Die
Zusatrstoffe In der Speise- und gekennzeaichnetan
Getrankekarte, auch nicht in Fulinoten, Zusatzsioffe waissn Mangel
kenntlich zu machen. aul, mossen Uberarbeltet
warden

1 Kennzeichnung und Aufmachung, X Dia Angabe der Zutaten und



Allergene Full- oder Endnota fehite
Die Fufi- oder Endnoten zur Erauterung
der Allergene, aul die bel den
Mﬁmmwmm

fehit
Es wurden Personen beschafigt, fur de
keine Dokumentation der Tefinahme an
ginar Wiaderholungsbelenrung gemal
Infextionsschutzgesatz vorlag,

© Andere Kontrollpunkte, fSG
Wiederholungsbeiehrung

" Hyglene (Hyglenemanagement,
Betriebliche Eigenkontrolie), HACCP
\r-ﬂlhmhhlt

Es fehite ain efzentes Verfahren zur
Uberwachung der kritischen
Kontrollpunkte
(Warenaingangskontrolie,
Ruckverfoigbarkeil der Ware,
Temperaturkontrolie, Reinigung.
Mitarbeiterschulung,
Schadlingsbekampfung)

712 235.0

Vararbaitungshilfsstaffe, die
Allergien und
Unvertraglichkeiten ausidsen,
hat als Full- oder Endnota in
dar Spaise- und Getrankekarte
bzw_ irn Preisverzeichnis gut
sichtbar, deullich und gut
lesbar zu srfolgen. Dis
vorhandens Kannzeichnung
it auf Mange! zu Oberprifen
und zu Oberarbeiten.

Die Parsonen missen an
mwmunnﬂmlahmnq

Eilnehmen I:He Talinahmie =n
dar Bedehring st zu
dukumentieran und im Batrieb
aul Verlangen vorzulegen
Meskblatt ausgehandigt

E:':l sind ain oder metrere
Vertahren, die aul
dan HACCP-Grundsatzen
baruben einzurichien,
durchzufihren und
aufrechzuarhalien, Es ist in
effizientes Veirfahren zur
Uberwachung der kritischan
Kontrolipunkia festzulegan
und durchzufbren



